1. Nigiri salmadn 2. Nigiri attn 3. Nigiri langostino
almon nigiri Tuna nigiri Prawn nigiri
4 2

BN

4, Nngm anguila 5. Nigiri pez mantequilla
Eel nigiri BurtErﬂsh nigini

6. Nigiri saiman ﬂamedo
Flambé salmon nigiri
4,6

7. Temaki salmon 8. Temaki atun 9. Temaki cangrejo
Salmon temaki Tuna temaki Crab temaki
4, 6,11 4,6, 11 2

11. Maki salmon

10. Temaki verdura 12. Maki atdn
Vegetable temaki Salmon maki Tuna maki
6, 11 4

13. Maki pepino 14. Makl aguacate 15. Tartar salmon
Cucumber maki Avocado maki Salmon tartare
4,6,11

16. Gunkan sa-lmc')n

Salmon gunkan
4,6,11

18. Gunkan tobiko
Tobiko gunkan
4

17. Gunkan cangrejo
Crab gunkan
2

¢ r

19. California maki 20. California maki 21. California con verdura

Attin con queso - Tuna & cheese Salmdn con queso - Salmon with cheese  Salmdn con alga verde - Salmon with seaweed
4,7,6, 11 4,6,7,11 4,6, 11

23. California maki ] 24, Callfurnla maki
Mixto - Mixed Pollo frito - Fried chicken
4,6, 11 1,3,6,11

t -

25 CaIerma maki 26. California maki l 27. Caliurnia maki

Langostino - Prawn Salmdn flameado - Flambe salmon Fiutos secos - Nuts
2,6, 11 4,6,11 4,6,8, 11
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SULATOS  ALTRANUCES  MOLUSCOS
CILERY  MUSTARD  SESAME  SULPWTES  LUPINS  MOLLUSCS



28. California maki 29. California maki
Pato - Duck
6

30. California maki
Salmdn rebozado - Baltered salmon
4,6

Salmdn en tempura - Tempura salmon
4,6

33. California maki
Salmaén con quesa - Salmon & cheese
4,6

32. California maki
Platano - Banana
4,6

31. California maki
Nieve - Snow
4,6

-—

34. California maki 35. California maki

Aliin con queso y picante Salman flameado Yoke
Tuna with cheese & spicy Yoke flambe salmon

4,6,7 4,6

5/00€

38, Tataki de atin (6 unidades)

T
36. Sashimi de salmén (4 unidades) . Sashimi de atun (4 unidades)
Tuna tataki (6 pieces)
4,11

Salmon sashimi (4 pleces) Tuna sashimi (4 pieces)
4 -

FINDESEMANAY FESTIVOS/WEEKEND & HOLIDAY DISHES

2 PLATOS COMO MAXIMO POR PERSONA - MAXIMUM 2 DISHES PER PERSON

.
ey

» PLAT

”

39. Tataki de salmon 40. Tataki de atin 41. Tataki de temera
Salmon tataki Tuna lataki Beef lataki
4,6, 11 4,6,11 4,6, 11

SOPAS / SOUPS

’

42, Sopa miso 43. Sopa agripicante

Miso soup Spicy soup
2,14 3

APERITI / APPETIZER

’ Nl 16
44, Ensalada Yoke 45. Ensalada con marisco 46. Goma wakame
Yoke salad Seafood salad 1,6, 1
3

-

49, Rollo de primavera
Springroll

6 1

47.Edamame 48, Algas de la casa
6 Houseweed




- " " .
50. Rollo de gamba y mango 51. Rollo de pato frito 52. Nuggets de pescado
Prawn & mango roll Fried duck roll Fish nuggets
1,2 1,6 1,4

53. Wanton frito 54. Queso frito 55. Takoyaki frito
Fried wanton Fried cheese Fried takoyaki
E 121

56. Calamar frito 57. Saté de pollo 58. Mixto tempura
Fried calamari Cmcken sara y Tempura mixed

1,3,14
59. Alitas de pollo fritas 60. Sau Mai 61. Sau Mai de arroz 62, Empanadillas de pollo
Fried cmcken wings 1,6 Rice Sau Mai Chicken dumplings

6, 11

N

63. Xna Jiao 64. Paneclllo Bread 65. X\au Lcng Bao

66. Pollo rabnzadu E?jéti;tas fritas 68. Gambas fritas
Chicken in batter Chips Fried crispy prawns
1,3 1,2

EPPA YAKI

69. Teppanyaki de pollo 70. Pincho de gamba 71. Gambas al a||||u
Chicken teppanyaki Prawn skewer Garlic prawns
2,6,11 2

72. Calamar a la plancha 73. Calabacin a la plancha 74. Charhpiﬁnne ala plancha
Grilled calamari Grilled courgette Grilled mushrooms
11,14 6 6

75. Gyozas 76. Gambon a la plancha 77. Entrecot de ternera
6 Grilled king prawns Beef steak
2,6

-

78. Esparragos a la plancha 79. Aimejas a la plancha 80. Sepia a la plancha
Grilled asparagus Grilled clams Grilled cuttlefish
6 6,14 6,14




ARROZ TA / RICE & PASTA -

AN

81. Arroz frito con tres delicias 82. Arroz frito Cha-Sao 83. Tallarines fritos con verdura
Three delights fried rice Cha-Sao fried rice Fried noodles with vegetables

3 1,3,4,6

- 3 3 (R
84, Tallarines fritos Wuton 85, Yakisoba frito 86. Fideos de arroz fritos
Wuton fried noodles Fried yakisoba Fried rice noodles
3,6 1,3,6 ]

3,

87. Ramen
2,34

PLATO CALIEN E/HO DISH

88. Pato Pekin - 89. Rokamo 90. Costillas fritas
Peking duck 6 Fiied spare ribs
1,6 1,6

91. Pollo conalmendras 92. Pollo al sizzling 93. Pallo con cur rojo Thai
Chicken with almonds Sizzling chicken Chicken with red Thal curry
6 7

94. Pollo con curry 95. Pollo al limén 96. Ternera sokayaki
Chicken with curry Chicken with lemon sauce Sokayaki beef
1 & 1,3

97. Temera Sechuan 98. Ternera sizzling 99, Gamba Sechuan
Sechuan beef Sizzling beef Sechuan prawns
6 6 2,6

&4 4 5 J -
100. Ternera con bambu y setas 1D1 Gamba con curry rojo Thai 102. Gamba al sizzling
Beef with bamboo and mushrooms Prawns with Thai red curry Sizzling prawns
6 2,7 2,6

103. Pollo agridulce
Sweet and sour chicken
1,11

13
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Los pescados utilizados para la elaboracmn del sushi han sido
congelados previamente

« POSTRES / DESSERTS -

P001. Tarta tiramisu
Tiramisu cake
1,3,7

P002. Tarta de queso
Cheese cake
1,7

> |
g
N

P003. Flan
Creme caramel
3,7

P004. Bola de helado
lce-cream cup
7

P0O05. Profiteroles

1,3,7

S01. Tarta vasca con
pistacho
Basque cake with pistachio

37,8 5,00€

S02. Tarta vasca con fruta
del tiempo
Basque cake with
seasonal fruit

7 4,50€

S03. Daifuku

8,7 3,95€




