
Rustiek brood met verse cherrytomaten, rucola, basilicum, knoflook,
extra vierge olijfolie, oregano, stracciatella en olijven.

Carpaccio van rundvlees met rucola, truffelolie, truffelcrème, Grana
Padano schilfers, geroosterde pijnboompitten en verse truffel.

Dungesneden kalfsvlees met rucola,
tonijnsaus en kappertjes.

Rode tonijntartaar met stracciatella uit
Puglia, IGP balsamicoazijn en sesamzaad.

Pugliese gehaktballetjes van rundvlees, brood,
Parmezaanse kaas en tomatensaus.

Carpaccio van rundvlees met rucola, citroenolie, Grana
Padano schilfers en geroosterde pijnboompitten.

Voorgerechten
B R U S C H E T T A  P U G L I E S E

C A R P A C C I O  D I  M A N Z O

C A R P A C C I O  A L  T A R T U F O

V I T E L L O  T O N N A T O

T A R T A R E  D I  T O N N O

P O L P E T T E  P U G L I E S I

C A R R E L L A T A  D I  A N T I P A S T I
Mix van antipasti van ons menu met een speciaal

gerecht gekozen door de chef

15.00

16.50

18.50

16.50

19.95

15.95

23.95 p.p.
minimal 2 p.



Pasta's
gerechten

Ravioli gevuld met ricotta en truffel, geserveerd met
een saus van bospaddenstoelen en verse truffel

R A V I O L I  R I C O T T A  E  T A R T U F O

S T R O Z Z A P R E T I  A I  G A M B E R I

O R E C C H I E T T E  A L L E  C I M E  D I  R A P A

Verse orecchiette met cime di rapa (een typische groente uit Puglia),
gebakken met knoflook, olijfolie en ansjovis

S P A G H E T T I  N E R I  A L L ' A S T I C E

Licht pikante, zwarte spaghetti met
verse kreeft.

S P A G H E T T O N I  A L L A  V I E S T A N A

Spaghettoni met zee-egel, knoflook en
extra vierge olijfolie

Strozzapreti met garnalen, rucola en Siciliaanse
kerstomaatjes, afgeblust met brandy

23.50

22.50

19.50

32.50

27.50



Vlees en Vis
gerechten

Gesneden ossenhaas met
cherrytomaten, rucola, Parmezaanse kaas

en balsamico créme

T A G L I A T A  D I  M A N Z O

P A R M I G I A N A  D I  M E L A N Z A N E

T O N N O  A L  P I S T A C C H I O

Gesneden verse rode tonijnfilet met een sesam korst op pistache
pesto

P O L P O  A L L A  V I E S T A N A

Langzaam gegaarde octopus in zijn eigen
vocht met kerstomaatjes en laurier

F I L E T T O  A L  P E P E  V E R D E

In brandy geflambeerde ossenhaas met
groene-peperrooomsaus.

Traditioneel Italiaans ovengerecht met laagjes
aubergine, tomatensaus, mozzarella en Parmigiano

Reggiano

33.50

21.50

35.90

22.50

35.90



Pizza's
Tomaten, mozzarella, basilicum en extra

vierge olijfolie

M A R G H E R I T A

C A P R I C C I O S A

C A L A B R E S E

Tomaten, mozzarella, pittige salami, Nduja uit Calabria, ui en knoflook

Q U A T T R O  S T A G I O N I

Tomaten, mozzarella, italiaanse worst,
ham, paprika en champignons

N O S T R O M O

Tomaten, mozzarella, ui en tonijn

Tomaten, mozzarella, ham, champignons, artisjok en
olijven

12.00

16.00

15.00

16.00

16.00

P A Z Z A

O R T O L A N A

Tomaten, mozzarella, aubergine, courgette en paprika

D I A V O L A

Tomaten, mozzarella, pittige salami,
Nduja uit Calabria, rucola en Stracciatella

uit Puglia

R O Y A L

Tomaten, mozzarella, rucola, S. Daniele
Parmaham, kerstomaten en Parmezaanse

kaas

Tomaten, mozzarella, salami, champignons, Gorgonzola
en walnoten

16.00

15.00

17.00

18.00



Desserts

Huisgemaakte Tiramisú

T I R A M I S U '  C L A S S I C O

P A N N A C O T T A

S O U F F L E '  A L  C I O C C O L A T O

D O L C E  D E L  G I O R N O

Dessert van de dag

Met chocolade, karamelsaus of bosvruchtensaus

11.50

10.50

11.50

11.90C A N N O L O  S I C I L I A N O

Siciliaanse deegrol gevuld met zoete
ricotta en pistachecréme

Klein chocolade taartje met warme chocolade van binnen en
slagroom

11.90


