
MENU
Cocotte d’escargot et son beurre d’ail

ENTRÉEENTRÉE

PLATPLAT

DESSERTDESSERT

Poitrine de porc tourangeau “ Roirose”, laquée
à la thaï, citronelle gingembre et ses pommes

de terre grenailles

Cœur coulant au chocolat 

AMUSES BOUCHESAMUSES BOUCHES

ou

Gaspacho de tomate, melisse et concombre

ou

Filet de dorade, sauce beurre blanc et sa
poélée de légumes

soupe de fraise basilic
ou

40€40€

+3€ AVEC 1 VERRE DE VIN+3€ AVEC 1 VERRE DE VIN +5€ FROMAGE+5€ FROMAGE



MENU
Terrine de roi rose, façon Lounge B

ENTRÉEENTRÉE

PLATPLAT

DESSERTDESSERT

Balotine de volaille et sa mousseline de
carotte cumin

Crème brûlée

ou

Gravlax de truite mariné et sa crème de
raifort

ou

Filet de dorade, sauce beurre blanc et sa
poélée de légumes

Tarte de fruit de saison
ou

35€35€

+3€ AVEC 1 VERRE DE VIN+3€ AVEC 1 VERRE DE VIN +5€ FROMAGE+5€ FROMAGE


