
   
 

Une carte des allergènes est à votre disposition       
    

C’est avec plaisir que toute l’équipe vous accueille. 
Nous espérons que vous passerez un moment agréable et chaleureux. Laissez-vous 

tenter par nos spécialités savoyardes ou par nos plats à la carte. 

 

Nos Entrées 

❖ Velouté du moment             11€50 

❖ Cassolette d’Escargots             17€90 

❖ Os à moëlle              14€90 

❖ Poêlée de st Jacques et gambas aux Agrumes        20€90 

❖ Foie gras poêlée, crème de butternut, pain d’épices, croustillant de jambon  21€50 

❖ Salade du moment (Petite//Grande)         11€30 //16€90 

❖ Alpage séché (charcuterie)            16€90 
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Nos Plats 

 

❖ Ravioles au Beaufort, pesto et son croustillant de jambon cru     19€50 

❖ Souris agneau caramélisée            26€00 

❖ Onglet de bœuf Angus 250g sauce échalotes        24€50 

❖ Ris de veau persillé              32€00 

❖ Côte de veau 350g cuisson lente, sauce morilles       34€50 

❖ Potée savoyarde d’antan             23€50 

❖ Magret de canard grillé sauce aux mûres         27€90 

❖ Burger classique // façon Rossini          19€90 // 24€90 

❖ Poisson du moment             Consultez notre ardoise 

❖ Duo de gambas et st jacques et son risotto crémeux       29€50  

 

Tous nos plats sont accompagnés aux choix de : 

Poêlée de légumes, écrasé de pomme de terre au beaufort, Gratin Dauphinois, 

frites maison ou risotto. 

Supplément accompagnement 3,50€ 
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Nos Spécialités 

❖ Tartiflette classique, salade verte           21€00 

❖ Tartiflette classique, charcuterie et salade verte       24€00 

❖ Tartiflette végétarienne aux cèpes, salade verte       21€90 

❖ Croziflette, salade verte             21€90   

❖ Escalope Savoyarde             23€50 

Nos Spécialités à partager 

Minimum 2 personnes / Prix par personne 

❖ Fondue aux trois fromages, salade verte         21€50 

❖ Fondue aux cèpes, salade verte           24€50 

❖ Fondue au beaufort, salade verte          25€50  

Supplément pomme de terre 3€50  

Supplément charcuterie 6€50  

❖ Raclette classique, charcuterie et pomme de terre        25€00 

❖ Raclette au Morbier, charcuterie et pomme de terre        27€00  
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Nos Desserts 

❖ Tarte myrtilles              9€90 

❖ Crème brulée aux Fèves de Tonka           10€00 

❖ Profiteroles              10€00 

❖ Royal au chocolat              9€50 

❖ Soupe d’agrumes à la menthe fraîche          7€80 

❖ Café gourmand              11€00  

❖ Sorbet arrosé               10€50 
(Poire + alcool de poire) ou (Génépi + alcool de génépi)  

❖ Assiette fromage de nos montagnes          8€20 

❖ Faisselle                5€80 

❖ Faisselle fruits rouges             6€50 
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Menu Enfant 11€90  

Jusqu’à 10 ans 
 
 

 

❖ Fondue ou raclette à partager avec les parents 

 

❖ Tartiflette salade 

 

❖ Steak ou Filet de poulet pané cornflakes 

Accompagnements au choix frites ou écrasé de PDT au beaufort ou légumes 

❖ Yaourt à boire ou Compote fruits ou 1 boule de glace 

Menu SAVOYARD 27€90  

❖ Velouté du moment ou Salade savoyarde  

❖ Tartiflette ou Potée Savoyarde 

❖ Tartelette Myrtille ou Assiette de fromage 


