%\x\\%%

JIDELNI LISTEK OD 4.8.-8.8.2025

HOTOVKY VRBATUV KOSTELEC
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Zopae®Y
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PONDELI | Hrstkova Hrstkova Hrstkova

4.8. Hovézi maso na slaning, houskové knedliky Zeleninovy salat, smazené veprové fizeCky, dressing Veprova pecené s rajskou omackou, kolinka
(1*3,6,7,9,10) (1*34,6,7,9,10) (1*,3,6,7,9,10)

UTERY Hovézi vyvar s nudlemi Hovézi vyvar s nudlemi Hovézi vyvar s nudlemi

5.8. Gnocchi s kufecim masem, Spenatem, nivou a | Madarsky vepfovy perkelt, houskové knedliky (136,7.9,10) | Grilované kufeci stehno s BBQ omackou, vafené
smetanou (1%3,6,7,9,10) brambory, rajCatovy salat s cibulkou (1%3,67,9,10)

STREDA | Selska Selska Selska

6.8. Rizoto po Srbsku se strouhanym syrem, okurka | Zvéfinovy gulds, houskové knedliky, cibulka Kureci platek se Sunkou a syrem, Stouchané bram-
(1"36.79.10) (1"367.9) bory, tatarska omacka (1+367,9,10)

CTVRTEK | Dr{ibeZi vyvar s kapanim Driibezi vyvar s kapanim Dribezi vyvar s kapanim

7.8. Zapékané Sunkafleky s uzenym masem, okurka | Putimska vepfova peCené, houskové knedliky (uzenina, | Valtické kufeci nudlicky, dusena ryZe (paprika, bilé
(1.367.910) okurka) (1*36.79,10) vino, kofenova zelenina, smetana) (1*,36,7,9.10)

PATEK Krkono$ska cibulacka Krkono$ska cibulacka Krkono$ska cibulacka

8.8. Taborska basta, stfapacky se zelim (uzena pe- | Mlety biftek s anglickou slaninou a cibulovym chutney, | Bramborové knedliky se Svestkami, masténé maslem,

¢ené, veprovy vrabec) (143467910

vafené brambory, tatarska omacka (1+3,6,7,9.10)

sypané cukrem a makem (1+36,7.9,10)

VSECHNY POKRMY MOHOU OBSAHOVAT TYTO ALERGENY: 1.obiloviny obsahujici lepek, 2.korysi a vyrobky z nich, 3.vejce a vyrobky z nich,4.ryby a vyrobky z nich, 5.jadra podzemnice olejné/arasidy/a vyrobky z nich,6. sojové boby a vyrobky z nich,
7.mléko a vyrobky z néj, 8.skorapkové plody:mandle,liskové,vlasské,kesu,pekanové,para ofechy, pistacie, makademie a vyrobky z nich,9.celer a vyrobky z néj,10.hof¢ice a vyrobky z néj,11.sezamova semena a vyrobky z nich,12.oxid sificity a

ROZVOZ JIDEL — OBJEDNAVKY NA TELEFONU 725397574~ (minimdiné den dopfedu do 14 hodin.)

email:hvk@centrum.cz

https://hotovky-vrbatuv-kostelec.eatbu.com/

zmeéna vyhrazena
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