
Le Tartare de bœuf -  22€
Au couteau,  façon i ta l ienne (pesto ,  parmesan et  tomates  conf i tes ) ,  
pommes grenai l les  et  sa lade ver te

La César  -  20€
Salade romaine,  f i le t  de pou let ,  c roûtons ,  parmesan et  sauce césar
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L’Assiette  de Charcuter ies -  15€  
Jambon de Pays ,  Rosette ,  Ter r ine du moment  et  beur re  demi-se l

Le Saumon -  10€
Façon grave lax ,  hu i le  d ’o l i ve  parfumée à l ’aneth  et  baie  roses

L’Œuf  Gourmand  -  12€
Oeufs  mol lets ,  c rème de comté et  bacon gr i l lé

La Burrata -  20€
Légumes du so le i l  rôt i s ,  tomates  conf i tes  et  pesto
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L’Entrecôte 350gr -  28€  
Echalotes  conf i tes ,  pommes grenai l les  et  sa lade ver te

Le Fromage -  10€
Tr io  de f romages et  sa lade ver te

Le Chocolat  -  9€
Fondant  chocolat  maison ,  g lace van i l le

19,50€
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Le Colonel  -  8€  
Sorbets  c i t ron ver t  et  Vodka

Tous  nos  p lats  sont  maison et  cu is inés  à  part i r  de produi ts  f ra is  et  bruts .
Pr ix  TTC et  serv ice inc lus .

17€

Le Cheesecake -  8€
Cheesecake au spéculos  et  cou l i s  de caramel

M E N U  D U  J O U R

ENTRÉE +  PLAT +  DESSERT

ENTRÉE +  PLAT /  PLAT +  DESSERT

PLAT DU JOUR 13,50€

(af f icher  sur  ardoise)

La Pêche du Marché -  
Selon ar r i vage,  aff ichée sur  ardoise



Beef  Tartare -  22€
Kn i fe-cut ,  I ta l ian-sty le  (pesto ,  parmesan,  sun-dr ied tomatoes) ,  baby
potatoes ,  green sa lad

Caesar Salad -  20€
Romaine let tuce,  ch icken f i l le t ,  c routons ,  parmesan,  Caesar  dress ing
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Charcuter ie  P latter  -  15€  
Country  ham,  rosette ,  ter r ine of  the day ,  sa l ted butter

Gravlax Salmon -  10€
Di l l - infused o l i ve  o i l ,  p ink  peppercorns

Gourmet Egg-  12€
Soft-boi led eggs ,  Comté cream,  gr i l led bacon

Burrat ina -  20€
Roasted vegetables ,  sun-dr ied tomatoes ,  pesto
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Ribeye Steak  350gr  -  28€  
Conf i t  sha l lots ,  baby potatoes ,  green sa lad

Cheese Select ion -  10€
Tr io  of  cheeses ,  green sa lad

Chocolate Fondant  -  9€
Homemade,  van i l la  ice cream

19,50€
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Le Colonel  -  8€  
L ime sorbet  wi th  vodka

Al l  our  d ishes  are homemade and prepared us ing f resh ,  raw ingredients .
Pr ices  inc lude tax  and serv ice.

17€

Speculoos Cheesecake -  8€
Homemade and caramel  sauce

M E N U  O F  T H E  D A Y

STARTER +  MAIN COURSE +  DESSERT

STARTER +  MAIN /  MAIN +  DESSERT

DISH OF THE DAY 13,50€

(Wr i te  on the s late)

Fish of  the Day -  
Accord ing to  avai lab i l i t y  ( see board)
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