Ve Quleungionic cun ca bamnya € amescolls musliv 26
Authentiques ravioles &aichutru.éapulesmahucxpcﬂeduaﬂimnsdt? village de Sadali.

Farce onctueuse & la pomme de terre de montagne, délicat fromage frais de brebu et soupgon de memhc
sauvage, servies avec un coulis de tomate et basilic, lamelles de ricotta fumée au feu de bois et huile d'olive

extra vierge bio A cru.

Tallarinus cun butlariga 26
Fines tagliatelles assaisonnées de pétales de poutargue de mulet et poutargue de thon, persillade et perles
de tomate 2 huile d'olive extra vierge bio. La mer en bouche !

z a. . lI & “%’ ““mg 25
Raviolis frais garnis de farce an baraf rouge sauvage des monts du Montiferru, confit d'oignons, tomates
séchées et herbes du maquis, mijotés dans leur coulis de tomate au basilic et fromage de vache Casizolu.

Cuingéonis dunki de arescottu cun bannya de lamata cicada 25
Petites ravioles fraiches de ricotta douce nappées de notre pistou rouge i la concassée de tomates confites,
basilic, gousse d'ail, pignons de pin, amandes, et pecorino vieux. Quenelle de ricotta fraiche.

Catingionis de arescottn ¢ figu 26
Petites ravioles fraiches fourrées de ricotta et hgue confite, mijotées dans leur sauce au bleu de vache
crémeux, éclats de noix toastés et jeunes pousses d'épinards,

Culingioniz de Boragine cun coccinla e buttarniga 27
Belles ravioles fraiches fourrées de bourrache médicinale et ricotta de brebis, assaisonnées d'une poélée de
palourdes et perles de tomate fraiche en persillade safranée et surmontées de pétales de poutargue de mulet.

TDe THaccaronisc Tharoe 28

Maccheronis artisanaux a 'encre de seiche assaisonnés d'une fricassée 1odée de ventriche de thon et
anchois extras, éclats d’amandes toastées, pulpe de poivron rouge légérement crémée, feuilles de coniandre,
zeste d'orange amére et poussiére de piment.

Culingéonis de aspargu e fistu wostu 29

Petites ravioles fraiches fourrées de ricotta et de petites asperges sauvages du maquis, mijotées dans notre
pistou aromatique i la pilée de feuilles de basilic, cortandre et menthe, amandes, gousse d'ail, piment doux et

PLCoOnno vieux.,

Tallaninus wieddu cun lunuing, aviilyont ¢ buttariga 30
Fines tagliatelles noires i la Créme de corail d'oursin et fricassée de filet de thon en persillade, oignon doux
et perles de tomate fraiche, le tout surmonté d'une belle poignée de poutargue de mulet.

Prix nets en Eurcs



