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— LES ENTREES —

Gaspacho andalou, crottons dorés a 'huile dolive ... ......

Yarama maison'et som pangtallé...............c.o
Paté en crolte poulet moutarde a 'ancienne ................

Escalopes detFoie grasipoelees ...,

Ravioles aubergines mozzarella et coulis
de tomateau basiliel #..oo.o e

— IES PLATS —

Tartare de beeuf Charolais, taillé au couteau a 'italienne .....
Magret de canard r6ti, sauce atl €hoIX ........ccecoveeeeerrnnen.
Thbone de veau grillé, sauce au choix (env 300g) ..............
Tataki de thon sauce Thai et cebette ..............oevvveeennio.

(Gambas sautées en persillade, risotto Arborio .................

Ravioles Aubergine Mozzarella et coulis
dejtomatefauldbasilig . = - Lol i e

7" GARNITURES AU CHOIX

Poélée de légumes, Purée de pomme de terre
a I'huile d'olive, Riz thai, Pommes de terre sautées

Sauce Moutarde, sauce Abricot, Sauce a I'Oseille
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— LES FROMAGES —

Faisselle de fromage blanc servie avec créme,
coulis de fruits rouges ou nature ... ... 4,50€

Demi Saint Marcelin, bouquet de mache et noix .. .. 4.50€

— LES DESSERTS —

Brioche pain perdue, sauce caramel, glace vanille ........

Moelleux au chocolat cceur coulant ........................
[le flottante creme anglaise et spéculos ............ S Ul
Pavlova aux fraises et coulis de fruits rouge .................

Péches roties au miel et thym, glace vanille ..................

Café Gourmand ..... . B et G T ) e P
TR GOURMIARNE ... oo s s s
J \
MENU ENFANT
12,50€

Sirop, poisson ou viande,

\\ boules de glaces




