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**Todo nuestro pescado se somete a un proceso de abatimiento de temperatura conforme a la normativa europea HACCP, para garantizar la máxima seguridad alimentaria.

La Bonita | €16,00 **
Tartar de atún con stracciatella de burrata, panure mediterránea y crema de
tomates asados. Uno de nuestros platos históricos y más emblemáticos.
Fresco, cremoso y lleno de sabor, ¡simplemente imperdible!
(1, 4, 7)

Pulpo | €18,00 **
Pulpo a la plancha, patatas con hierbas aromaticas, tomate secos , albahaca y
aceitunas Taggiasca
(1, 14)

E N T R A N T E S  

Tún Tún | €16,00 **
Atún a la plancha con tomates confitados, cebolla caramelizada, maíz
crujiente, hinojos, crema de tomates asados y lechuga
(1, 4, 6)

Pollito 67 | €15,00
Pechuga de pollo CBT a la plancha, con tomates confitados, lascas de
parmesano, pan crujiente, salsa de mostaza y miel y lechuga.
(1, 7, 8, 10,)

Puglia - Tenerife | 14,00€ 
Burrata cremosa, crumble mediterráneo y ensalada de tomates frescos con
pesto. La caprese como nunca la habías probado.
(1, 7, 8)

La Griega| €15,00 
Ensalada con questo Feta, pepinos, pimientos verdes, Aceitunas, mezcla de
tomates, cebolla caramelizada y salsa Tzatziki casera 
(1, 3, 7)

Veggie | €15,00 
Patatas, alcachofa a la plancha, aceitunas Taggiasca, tomate semi-secos,
crema de tomates asados y lechuga.

E N S A L A D A S  M O D E R N A S  

(1, 12)

Frito dal Mar y salsa Tzatziki | €16,00 **
Fritura mixta de calamares, boquerones, sepia, sardinas y patatas
acompañada de salsa Tzatziki casera
(1, 3, 4, 5, 8, 14)



**Todo nuestro pescado se somete a un proceso de abatimiento de temperatura conforme a la normativa europea HACCP, para garantizar la máxima seguridad alimentaria.

Mamma Anna | €16,00 
Linguine con salsa de tomate gratinado al horno, queso pecorino Romano DOP,
alcaparras y panure mediterráneo 

Toscana Divino | €17,00 
Mezzi rigatoni con ragú toscano de carne de res desmenuzada , acompañados de
crema y lascas de Parmigiano Reggiano D.O.P. Un plato reconfortante, lleno de
sabor y tradición italiana.
(1, 7, 12)

Cubetti con ragu di Moscardini alla Diavola  | 17,00€ 

Spaghetti del Mediterraneo  | €16,00 
Espaguetis con crema de pan y anchoas, burrata ahumada y un toque de limón 
(1, 4, 7 )

P A S T A

Marco Polo | €23,00 **
Salmón a la plancha, glaseado con salsa kabayaki, crema de zucchini,
ensalada de hinojo y naranja,  sésamo negro 
(1, 4, 6, 11, 12)

Oro Iberico | €21,00 
Carrilleras de cerdo iberico de bellota 100% braseadas, crema
de calabaza, setas al ajillo, polenta cujiente
(1, 9)

El Granjero | 17,00€ 
Huevo poche y planchado, alcachofa frita, fondue de queso Pecorino
Romano DOP  y pimienta negra, cáscara de lima acompañado de un brioche
de tomate secos

P L A T O S  P R I N C I P A L E S  

(1, 3, 7)

Cacio e Pepe y Alcachofa   | €16,00 
Mezzi rigatoni salsa de queso Pecorino Romano DOP, pimienta negra y alcachofa
crujiente  
(1, 7)

Pasta Cubetti con ragu de pulpitos a  la diavola, perejil y panure mediterránea 

La Huerta   | €16,00 
Linguine con crema de calabaza, tomate secos y Parmigiano Reggiano DOP 
(1, 4, 7 )

(1, 7)



La Vegana | €13,00 

F O C A C C I A  A R T E S A N A L ,  C R U J I E N T E  P O R  F U E R A  Y  C O N  U N  I N T E R I O R  E XT R A O R D I N A R I A M E N T E  T I E R N O  Y
A LV E O L A D O.

E L A B O R A D A  E XC L U S I VA M E N T E  C O N  H A R I N A  A LT O G R A N O  M O L I N O  C A S I L L O,  Q U E  C O N S E R VA  E L
C O R A Z Ó N  D E L  G R A N O  D E  T R I G O  PA R A  O F R E C E R  U N  A R O M A  I N T E N S O,  U N A  D I G E S T I B I L I D A D  S U P E R I O R

Y  U N A  R I Q U E Z A  N AT U R A L  D E  F I B R A  Y  A N T I OXI D A N T E S .  U N A  E L E C C I Ó N  D E  E XC E L E N C I A  PA R A
R E D E S C U B R I R  E L  V E R D A D E R O  S A B O R  D E L  T R I G O.

F O C A C C I A  
Apulia | €18,00 
Focaccia casera rellena de ragu de pulpito a la diavola y Burrata 
(1, 4, 7, 14)

Parma | €15,00 
Focaccia casera rellena con jamón de Parma 24 meses DOP, crema de Parmigiano Reggiano, tomate
rallado, lechuga
(1, 7)

La Sarda | €14,00 
Focaccia casera rellena con Queso Provola ahumada, cebolla caramelizada y Salame Golfetta
(1, 6, 7, 12)

Ri-Margherita | €12,00 
Focaccia casera rellena con Burrata, ensalada de tomates, crema de tomates asados , pesto
(1, 7, 8, 12)

Rena Bianca | €14,00 
Focaccia casera rellena con jamón cocido , crema de pecorino y alcachofa a la plancha
(1, 7, 12)

Focaccia casera rellena con crema de zukini, aceituna tomate secos, crema de tomate asado  y
alcachofa
(1)

La Toscana| €16,50 
Focaccia casera rellena de ragu Toscano y crema de Parmigiano Reggiano 
(1, 7, 12)



TA PA S  PA R A  C O M PA R T I R  

Bruschetta Parma | €10,00 
Jamón de Parma 24 meses DOP, crema de parmesano, tomate rallado
(1, 7, 12)

Bruschetta Ri-Margherita | €8,50 
Burrata, ensalada de tomates, crema de tomates asados , pesto
(1, 6, 7, 8, 12)

Croquetas de Queso Azul y Cebolla [8 ud] | €10,00 
Croquetas de Jamón Iberico [ 4uds.] | €10,00 (1, 3, 7, 11)

Patatas Fritas | €5,50 
Papas Arrugadas con alioli | 6,50€  

Pimientos de Padrón | €7,00 

Pan de Olivas de Kalamata con tomate rallado | €5,90 

Focaccia Clásica | €8,00 

(1, 11)

(1, 3, 5)

(1, 11)

(1)

(1)

PA R A  L O S  N I Ñ O S . . . .
Pasta del dia [tomate,pesto,ragu bolognese] | €12,00 
Nuggets de Pechuga de pollo y patatas fritas | €14,00 
Chapata con jamón cocido y queso | 7,50 

(1, 7, 8, 12)

(1, 3, 11)

(1, 7)
[con patatas fritas + 3,00€]

Pan con alioli | €2,80 (1, 3)

(1, 3, 7, 11)



R E F R E S C O S  
Coca Cola 350 ml. | € 2,60

Fanta limón 350ml. | € 2,60
Fanta naranja 350ml. |  € 2,60
Fuze Tea mango piña 350ml. | € 2,60

Coca Cola Zero 350 ml. | € 2,60

A G U A  
Agua Panna sin gas 500 ml. | € 3,00
Agua S.Pellegrino 500 ml. | € 3,00
Agua sin gas 500 ml. | € 2,00
Agua con gas 500 ml. | € 2,00

T É  E  I N F U S I O N E S
Negro Chai|Manzanilla|Matcha Verde|Tila|Rooibos | € 3,50

C A F É  
Espresso/Solo | € 1,50
Cappuccino | € 2,50

Barraquito | € 4,00
Bombón | € 2,00
Americano | € 1,60
Doble | € 2,70
Carajillo | € 2,80
Leche Leche | € 2,00 / € 3,00

Latte macchiato | € 2,80
Cortado | € 1,70 / €2,50

Cafe con leche | € 2,50

Z U M O S  Y  B A T I D O S
Zumo de naranja | € 4,00
Batidos de Papaya y Banana | € 5,00
Batidos de Mango y Piña | € 5,00
Batidos de Pera y Piña | € 5,00
Batidos de Frutos rojos | € 5,00
Ice Coffe | € 4,50

Ginger beer  | € 2,60
Tonica royal Bliss | € 2,60


	ENTRANTES
	La Bonita | €16,00 **
	Tartar de atún con stracciatella de burrata, panure mediterránea y crema de tomates asados. Uno de nuestros platos históricos y más emblemáticos. Fresco, cremoso y lleno de sabor, ¡simplemente imperdible!
	(1, 4, 7)

	Pulpo | €18,00 **
	Pulpo a la plancha, patatas con hierbas aromaticas, tomate secos , albahaca y aceitunas Taggiasca
	(1, 14)

	Frito dal Mar y salsa Tzatziki | €16,00 **
	Fritura mixta de calamares, boquerones, sepia, sardinas y patatas acompañada de salsa Tzatziki casera
	(1, 3, 4, 5, 8, 14)


	ENSALADAS MODERNAS
	Tún Tún | €16,00 **
	Atún a la plancha con tomates confitados, cebolla caramelizada, maíz crujiente, hinojos, crema de tomates asados y lechuga
	(1, 4, 6)

	Pollito 67 | €15,00
	Pechuga de pollo CBT a la plancha, con tomates confitados, lascas de parmesano, pan crujiente, salsa de mostaza y miel y lechuga.
	(1, 7, 8, 10,)

	Puglia - Tenerife | 14,00€
	Burrata cremosa, crumble mediterráneo y ensalada de tomates frescos con pesto. La caprese como nunca la habías probado.
	(1, 7, 8)

	La Griega| €15,00
	Ensalada con questo Feta, pepinos, pimientos verdes, Aceitunas, mezcla de tomates, cebolla caramelizada y salsa Tzatziki casera
	(1, 3, 7)

	Veggie | €15,00
	Patatas, alcachofa a la plancha, aceitunas Taggiasca, tomate semi-secos, crema de tomates asados y lechuga.
	(1, 12)


	PASTA
	Cacio e Pepe y Alcachofa   | €16,00
	Mezzi rigatoni salsa de queso Pecorino Romano DOP, pimienta negra y alcachofa crujiente
	(1, 7)

	Mamma Anna | €16,00
	Linguine con salsa de tomate gratinado al horno, queso pecorino Romano DOP, alcaparras y panure mediterráneo
	(1, 7)

	Toscana Divino | €17,00
	Mezzi rigatoni con ragú toscano de carne de res desmenuzada , acompañados de crema y lascas de Parmigiano Reggiano D.O.P. Un plato reconfortante, lleno de sabor y tradición italiana.
	(1, 7, 12)

	Cubetti con ragu di Moscardini alla Diavola  | 17,00€
	Pasta Cubetti con ragu de pulpitos a  la diavola, perejil y panure mediterránea

	Spaghetti del Mediterraneo  | €16,00
	Espaguetis con crema de pan y anchoas, burrata ahumada y un toque de limón
	(1, 4, 7 )

	La Huerta   | €16,00
	Linguine con crema de calabaza, tomate secos y Parmigiano Reggiano DOP
	(1, 4, 7 )


	PLATOS PRINCIPALES
	Marco Polo | €23,00 **
	Salmón a la plancha, glaseado con salsa kabayaki, crema de zucchini, ensalada de hinojo y naranja,  sésamo negro
	(1, 4, 6, 11, 12)

	Oro Iberico | €21,00
	Carrilleras de cerdo iberico de bellota 100% braseadas, crema
	de calabaza, setas al ajillo, polenta cujiente
	(1, 9)

	El Granjero | 17,00€
	Huevo poche y planchado, alcachofa frita, fondue de queso Pecorino Romano DOP  y pimienta negra, cáscara de lima acompañado de un brioche  de tomate secos
	(1, 3, 7)


	FOCACCIA
	Apulia | €18,00
	Focaccia casera rellena de ragu de pulpito a la diavola y Burrata

	Parma | €15,00
	Focaccia casera rellena con jamón de Parma 24 meses DOP, crema de Parmigiano Reggiano, tomate
	rallado, lechuga

	La Sarda | €14,00
	Focaccia casera rellena con Queso Provola ahumada, cebolla caramelizada y Salame Golfetta

	Ri-Margherita | €12,00
	Focaccia casera rellena con Burrata, ensalada de tomates, crema de tomates asados , pesto

	Rena Bianca | €14,00
	Focaccia casera rellena con jamón cocido , crema de pecorino y alcachofa a la plancha

	La Vegana | €13,00
	Focaccia casera rellena con crema de zukini, aceituna tomate secos, crema de tomate asado  y alcachofa

	La Toscana| €16,50
	Focaccia casera rellena de ragu Toscano y crema de Parmigiano Reggiano
	FOCACCIA ARTESANAL, CRUJIENTE POR FUERA Y CON UN INTERIOR EXTRAORDINARIAMENTE TIERNO Y ALVEOLADO.
	ELABORADA EXCLUSIVAMENTE CON HARINA ALTOGRANO MOLINO CASILLO, QUE CONSERVA EL CORAZÓN DEL GRANO DE TRIGO PARA OFRECER UN AROMA INTENSO, UNA DIGESTIBILIDAD SUPERIOR Y UNA RIQUEZA NATURAL DE FIBRA Y ANTIOXIDANTES. UNA ELECCIÓN DE EXCELENCIA PARA REDESCUBRIR EL VERDADERO SABOR DEL TRIGO.



	TAPAS PARA COMPARTIR
	Bruschetta Parma | €10,00
	Jamón de Parma 24 meses DOP, crema de parmesano, tomate rallado

	Bruschetta Ri-Margherita | €8,50
	Burrata, ensalada de tomates, crema de tomates asados , pesto

	Croquetas de Queso Azul y Cebolla [8 ud] | €10,00
	Croquetas de Jamón Iberico [ 4uds.] | €10,00
	Patatas Fritas | €5,50
	Papas Arrugadas con alioli | 6,50€
	Pimientos de Padrón | €7,00
	Pan de Olivas de Kalamata con tomate rallado | €5,90
	Pan con alioli | €2,80
	Focaccia Clásica | €8,00
	PARA LOS NIÑOS....
	Pasta del dia [tomate,pesto,ragu bolognese] | €12,00
	Nuggets de Pechuga de pollo y patatas fritas | €14,00
	Chapata con jamón cocido y queso | 7,50
	[con patatas fritas + 3,00€]



	REFRESCOS
	AGUA
	TÉ E INFUSIONES
	CAFÉ
	ZUMOS Y BATIDOS

