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DEGUSTATION

ROBE: Belle couleur vive et intense, aux
reflets violets.

NEZ: Puissant et intense, il associe des
arbmes de fruits noirs, de poivre et
d'épices discretement mélés a des notes
vanillées et torréfiées.

BOUCHE: La prise en bouche est
complexe, fraiche et veloutée.

Le milieu de bouche soutenu par des
tannins  soyeux, revele des notes
aromatiques de myrtilles, de cerise noires
et d'épices fraiches harmonieusement
associées aux notes d'amandes grillées et
de moka.

La finale longue, et équilibrée exprime
toute la race des Carmeneres Chiliens.

Alc. 13,5% vol.






