LES ENTREES ET SALADES COMPOSEES

tomates, salade verte,
OIGNONS ettt ses e 5€

(010 1 0 aT=1 1o 1 o [N 12€
saumon, courgettes crues, YUzu............... 16 €

jambon de Parme, copeaux de parmesan,

PAIN CON LOMALE cvurereeereiererercrerierieaeeessenennes 14 €
tomates
fraiches, basilic, mozarella de bufflone....12 €

toasts de fromage
de cheéevre et de brandade, miel,
lArdons grillés ..
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- LES PIZZAS BASE TOMATE & MOZZARELLA :
SICIU@NNE 2 ONCNOIS ©U CAPIIES ..ottt es et eee s es st se s s eseseasesesseesneanes HIES
Roma : jJambon blanNc et ChAMPIGNONS ...ttt sesss s esessssens IES
Margarita : LoMALE, ©MIMIENEAL ...t eeeseseeseeseeeseeeeseeseasseseeseeessesaseas 9€
Ibérique : Chorizo iberique, G2UF AU PLAL ...t eaeeesessessasasssaenes 12 €

Toscane : tomates fraiches mondées,
mozzarella de bufflonne, jambon de Parme, BASIliC.......coooeeeeeieieeeeeeeeeeee,

Crétoise : aubergines, POIVIONS, OIGNONS ...ttt saeses
Bolognaise : bocuf haché, céleri, Carottes, OiIgNONS .....cccveeeeveeeerieeieeeeeeeseses s
Arménienne : boeuf haché épicé, Poivrons, 0IgNONS...............cccreeveceeeneeeeveesseeeerionns
Magdalena : fromage de chevre, miel et pigNoNs de PiN ..eeeeeeeeeeeeeeeenes
Calzone royale : jombon blanc, champignons, ceuf, emmental
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- LES PIZZAS BASE CREME & MOZZARELLA :
Supréme Bogart : oignons, lardons, champignons, 5‘\“"8'&"'"\;“'"B'imi%x"”’%
jambon blanc, emMMEeNntal. s 13€ = AU CHOIX :
Tifosi : gorgonzola, emmental, fromage de cheévre, E §
DOITNIESTN vvvvrevssnresseessesssssssssssssssssssessssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnnes 13 € £ (tomate ou créme) £
Scampina : poireaux, langoustines fraiches, E SALADE COMPOSEE §
bisque de NOMAId ... 16 € £ (saladeverte tomates, =

= oignons) =
Gardoise : brandade, emmental .......rennecrreeeenn. 12€ - =
Palourdes : palourdes fraiches, ail et persil.................... 14 € § @ §
Salmone : saumon frOiS, cou rgettes, parmesan ............... 13 =€ ;/////IHIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII\\\\:

Curry : poulet, POIreaUX, CUIMY .

Calzone cévenole : fromage de chevre, jambon
de PArme, OIgNONS ettt seesssesessens
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LES PATES
SPAGHETTIS
Arrabiata : tomates, oignons, ail, basilic frais, piment de Cayenne....mmet /... 12 €
Bolognaise : tomaltes, carottes, céleri, oignons, boecuf haché.........oeeeeeeoeeeeeeeeeeeene, 12 €
Carbonara : creme fraiche, lardons, oignons, jaune d'oeUf...........ccceeeeeeeeeeveeeeenne. 14 €
Palourdes : creme fraiche, palourdes fraiches, vin blanc, ail & persil............... 16 €
PENNE RIGATE
Gorgonzola : gorgonzola, creme fraiche, copeaux de parmesan......eeenee. 14 €
Salmone : saumon frais, creme fraiche, il & PerSilu... e 16 €
Scampo : langoustines fraiches, bisque de homard, safran,
(ol g=1a aT=R i g (1] g TN o] a a0 1€=T 3OO 21 €
Morilles : Morilles fraiches ou séches selon SAISON, CrEMIC... e 22 €
LASAGNES
Bolognaise : tomates, carottes, céleri, oignons, boeuf haché, creme.................... 15€

Saumon courgettes : saumon frais, courgettes et CrémMe.... i nrenreeeessesennns 16 €
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- LES SPECIALITES :

MENU ENFANT
E//////IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIQFIHLgIIIIIIQITTILI_J‘-;’II-HEHIFIHIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII\\\\\\\E ° Pétes é la b0lognaise ou carbonara

ou demi pizza Roma

RISOTTOS « Sirop et boule de glace au choix

Scampi : langoustines fraiches, chorizo,
bisque de homard, creme, poireaux ;
safran, PArMeSsanN ...eeeeeerenennn. 22 €

WOKS FACON THAI

Langoustines : langoustines fraiches, petits
léegumes et spaghettis, assaisonnement
maison & base de sauce soja.............. 18 €

Veau : éminceés de veau, petits légumes,
spaghettis, assaisonnement maison :
base de SauUCe SOJA ..o, 16 €

o
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LES VIANDES ET POISSONS
% Toutes nos viandes sont fraiches et d'origine frangaise ; tous nos poissons et fruits de mer sont frais (hors seiches) \\E
Magret de canard entier Filet de saumon

(350 9 €NVIrON)....ceeeeeeeeeeeeeee e P SEE NP o[ X N=Tq\Vi] folg) ENISGG_—_———_—_——————— 18 €
Demi magretdecanard................ 14 € Seichesaioli..................c..c.coceovvennnn. PAOES
Entrecodte (300 g) ou Chateaubriand

(200 g), selon arrivage .......ccccvveveverenene 2€ - POUR LES GOURMANDS -
1/2 poulet grillé au feu de bois ... 16 € : SHARARTACER

Escalope de veau milanaise............ 16 € Parillade du Bogart : langoustines,
e L X R TR e L IR PARSR sciches, palourdes, saumon

Trilogie de viandes : 1/2 magret,

QUUIHHHTHI NOS ACCOMPAGNEMENTS g,

2 accompagnements au choix parmiles suivants :
* Légumes de saison
* Frites maison
* Pates au pesto
* Salade composée (salade verte, tomates, oignons)

1 escalope de veau (180g), 1 entrecdte
de boeuf (200g) ou 1 chdteaubriand
(1809), selon arrivage

\)

(_ Sauce au poivre ou gorgonzola: 2€ )

Lgill
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LA CARTE DES VINS
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/Les rouges

- Collines du Bourdic, La Rabassiere,
DUCNE A'UZES.....ooeeeeeseeeseeseeesseseeesennns 22 €
(4 € le verre)

- Domaine du chéne,

Mistral IGP CévenNesS.... oo, 18 €
- Domaine de Poulvarel, AOP
Costieres de NTIMES.. oo 22 €

- Vacqueyras, Domaine
des Amouriers, signature.........

Les rosés

- Collines du Bourdic,
Racine, Duché d'uzeés ...,
(4 € le verre)

- Vignoble Chabrier IGP céteau
du Pont du Gard....eeeeeseessnn.

- Chateau d’'Aqueria Tavel ......29 €
Les blancs
- Collines du Bourdic, Gewurztraminer............ 18 €

- Collines du Bourdic, Racine Duché d'uzes .17 €
- Domaine de ['Orviel Les 3 blancs IGP

-1/2 L Rouge, Cabernet

-1/2 L Rosé, Campagnac

-1/2 L Blanc IGP Gard

@ou 4 € le quart

J

(4 € le verre)

CEOVENNES.....oeevceeeeeveseesveviesesssissessssssesssnns 16 € (4 € le verre)

LES PICHETS

IGP Pays d’'Oc

IGP Gard
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LES BOISSONS E

\)
A T IN

I//,/
TINW

\\\\\|||

SVELTERE R,
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Coca et coca 0, Orangina, Ice Tea33cl........... 380€
SIPOPS ...t sen 1,50 €
Jus d'orange, pomme,anangas................... 2,80€
San Pellegrino 33clou Tl 3€/450€
Evian 50¢l 0U T L oo, 1,50 €/ 2 €
\\\\\IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII/,//
E///IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII\\\\S
PastisRicard ..., 3€
Martini, Porto, Muscat, Spritz................. 5€
Whisky, Vodka, Rhum, Get 27............... 6€
Heineken pression 25cl ... 340€
Desperado 33CL ... 5€
COroNA 33CL e 6€
BKEE@IK 33CL oot 5€
\\\\IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIH//,/
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Café/Cappuccino ... 15€/6€
IHSHCOFF@E. ... 8€

Théouinfusion ... 250 €

L s

LES DESSERTS
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Assiette de fromages
Gorgonzola, chévre et parmesan

Coupe de fruits de saison
(ananas en hiver)

Calzone Nutella banane
Tiramisu traditionnel

Boule de glace (coco, pistache, rhum-raisins,
citron, , framboise, poire, vanille, chocolat, cassis,
menthe, café, caramel beurre salé)

Chocolat ou café liégeois

Dame Blanche : 3 boules vanille, chocolat
fondu et chantilly

Banana split : banane, glace vanillle, fraise
et chocolat, chocolat fondu et chantilly

Coupe cévenole : 3 boules vanille,
creme de marron et chantilly

Mousse au chocolat ou fondant
selon lenvie du chef

Café gourmand




