
 

Menu de Saison 
_____________ 

Velouté Dubarry, lardon magret canard fumé,  
croutons, créme mascarpone montée Macis. 

OU 

Endives, vinaigrette jus passion, miettes saumon, 
 cramberries, Granny Smith, amandes. 

________________________ 

Risotto Carnaroli Rosso parmesan, jambon cru sué, 
 gremolata, butternut, noisettes. 

OU 

Emiettée sole et rouget polenta crémeuse, 
 sauce curry coco, brocoli, cacahuète, cebette. 

__________________________ 

Fromages secs affiné ‘ Ferme de Roche en Forez ‘ bio 
 et d’autres d’ici et d’ailleurs avec graines et confiture de figue. 

OU 

Fromage blanc au lait de vache ou de chèvre 
‘ Ferme de roche en Forez ‘ bio (selon la saison) 

avec crème ou miel de ‘ olivier Gachet ‘ bio 
                     ____________________________ 

Choux glace chocolat menthe, sauce chocolat grué cacao, 
 blanc manger menthe. 

OU 

Brioche façon pain perdu, poire poché vin rouge épices Apicius, 
 glace caramel, confiture de lait. 

 

 
 


