Speisekarte
Mai 2026

Zum Dessert

Apfelkiichlein( 4 Stiick )

im Backteig frittierte Apfelringe mit Zucker, Eis
und

Schokoladensofle 6,90 €

Eisbecher nach Schweden Art
Vanille-Schokoeis auf gediinsteten Apfeln, Sahne und Eierlikér 7,90 €

Donauwelle mit frischen Erdbeeren und Sahne 6,90 €

Hausgemachte Limonaden

Pirsichlimonade mit Zimt und geeisten Sommerfirchten
Krug 0,5 | 550 €
Wildberrylimonade mit geeisten Beerenfrichten

Krug 0,5 | 550 €

Spargelkarte 2026
Sparselzeit in der Alten Backerei

Spargelcremesuppe
mit Schinkenwiirfeln und Spargel verfeinert und Croutons 7,90 €
Salatteller Spargel
Gebratener Spargel weif3 und griin, mit Erdbeeren auf Blattsalaten und
' Gemise der Saison, Dressing Grof 17,90 €
als Vorspeise klein 8,90 €

Schweineschnitzel mit Spargel

mit f{ischem Spargel wahlweise braune Butter oder Sc. Hollandaise

mit Petersilienkartoffeln und Salatbeilage 2590 €
\

Polditzer Wiirzipfannchen mit Spargel

Feinstes hausgemachtes Wiirzfleisch auf griinen Bandnudeln,

Gemiisestreifen und Sahne mit Kase liberbacken, dazu eine Portion

frischer Spargel wahlweise mit brauner Butter oder Sc. Hollandaise

und Salat 25,90 €

= 0/
Rinderroulade mit frischem Spargel, wahlweise b Butter oder
Sc. Hollandaise, Kroketten, Salatbeilage < 28,90 €

Lachs- und Lachsforellenfilet an frischen Spargel wahlweise braune
Butter oder Sc. Hollandaise, Petersilienkartoffeln und Shlatbellag

Spargel-( ’w;}

Omelette aus 3E | bul ierten
Kartoffelt , \ 19,90 €




