Allshistheie Getrinke o 0w os Weite Cetiinke

Coca-Cola® 3.80 Tasse Kaffee 2.90
Coca-Cola light 3.80 Tasse Kaffee grof 4.80
Fanta 3.80 Cappuccino 3.40
Sprite 3.80 Espresso Macchiato 2.80
Mezzo Mix® 3.80 Espresso 2.60
Bitter Lemon’ 2.80 4.80 Doppelter Espresso 3.80
Tonic Water’ 2.80 4.80 Doppelter griechischer Mokka 4.40
Ginger Ale’ 2.80 4.80 Glas Tee 2.50
Heif’e Schokolade mit Sahne 4.40
Mineralwasser 0,25 | classic/still 2.90
Mineralwasser 0,75 | classic/still 6.90
Eﬁf + ?@W@M@ o }A{a’ﬂu/@iy[@ 0o Griechisches Restaurant
gﬁ/ﬁé 0,21 041 Imiglikos lieblich® 5.90 Imiglikos lieblich® 5.90 o
Hauswein halbtrocken® 5.90 Hauswein halbtrocken® 5.90
Apfelsaft 3.30 4.80 Mavrodaphne (Lik6rwein)® 5.90 Samos (Likorwein)® 6.50
Kirsch-Nektap 3.30 4.80 Griechischer Landwein trocken® 5.80 Griechischer Landwein trocken® 5.80
3??“(‘::'"6?;' ] 228 128 Roséwein trocken® 6.50 .
i-Ba (Kirsch-Banane ) .
Orangensaft 3.30 480 ~ am Heldekrug -
Maracujasaft 3.30 4.80
Rhabarbersaft 3.30 4.80
(4 [ J
Alle Séfte auch als Schorle erhaltlich. %M@V[M/ eme g/f( /t (ﬁ(m 4l
Douloufakis Aspros Lagos rot® 0,751 39.00 Ouzo® 3.50
Douloufakis Dafnios weif3® 0,751 32.00 Ouzo Plomari 4.40
o T Tsililis Piroga rot® 0,751 24.00 Vodka Three Sixty® 4.50
L—?l d (& l/(}Wl d Q% 0251 041 Tsililis Piroga weig? 0,751 22.00 Metaxa** * o 4.80
Krombacher Pilst 3.60 4.90 Alpha Malagouzia we.if?»6 0,751 29.00 IV!etaxa I.Reserve6 6.90
Krombacher Kellerbier® 3.80 510 Skouras Cuvee Prestige rot® 0,751 22.00 Jagermeister® 3.50
Syrtaki hell 3.60 4.90 Skouras (.:uvee Pr.estige rosé® 0,751 22.00 Whisky® 4.80
Alsterwassers 3.60 4.90 Malamatina Retsina geharzt® 0,251 5.60

Malamatina Retsina geharzt® 051 890

[
O%Mmfwie
Mythos (griechisches Bier) 0,331 3.90 Griechisches Restaurant
Krombacher Pils alkoholfrei 0,31 3.90 e
Krombacher Hefeweizen® 051 5.60 S rt a 1
Krombacher Hefeweizen alkoholfrei 051 5.60 y
- am Heidekrug -

6%(/ M ./ Inh.: Dimitrios Arapis
g & 6 al 5/ www.syrtaki-heidekrug.de

Sekt trocken / halbtrocken® 0,11 3.90 Offnungszeiten: Montag-Freitag 17-22 Uhr
0,751 26.00 Samstag 16-22 Uhr - Sonntag 12-22 Uhr

Aperol Spritz® 7.20 Dienstag Ruhetag

Alle Longdrinks® mit 4 cl, z.B. Wodka Cola, Gin Tonic, Havana Sprite 7.20

cs-design.de | werbung + druck | Christof Schliemann



Suppen

1. Hiihnersuppe
2. Bohnensuppe
3. Tomatensuppe mit Croutons

Zu allen Gerichten reichen wir hausgemachtes Brot.

[o1speisen

Knoblauchbrot

Knoblauchbrot mit Tomatenrelish und Feta
Chtipiti Kasecreme scharf

Dicke weife Bohnen mit Kase? Giberbacken
Scampi in Knoblauchdl

Brokkoli mit Schafskase tGberbacken®

10. Tzatziki mit Brot

11. Ziegenkase ilberbacken mit Walnuss und Honig
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12. Peperoni
13. Tarama (Kaviarcreme)
14. Oliven®

15. Uberbackener Schafskase mit Tomaten und Peperoni

16. Dolmadakia (gefilllte Weinblatter)

17. Gegrillte Peperoni mit Knoblauch

18. Feta filo Schafkase in Blatterteig mit Sesam und Honig

19. Aperitif-Teller mit Kdsecreme, Tarama, Tzatziki, Oliven usw.
20. Florines (mit Feta geflillte Paprika aus dem Ofen)

21. Baby-Calamari mit Salat

Geniefen Sie Vorspeisen auch zu zweit.

Galate

22. Krautsalat
23. Kleiner gemischter Salatteller
24. Bauernsalat mit Feta, Oliven und Peperoni

Cylos

Gyros mit Pommes
26. Gyros mit Champignons und Pommes
27.  Gyros in Tomaten-MetaxasoRRe®, mit Kase? Uiberbacken
28. Gyros Tiganaki mit Brokkoli und MetaxasoR3e®
29. Gyros mit Calamaris und Pommes

Zu allen Gyros-Gerichten reichen wir Salat und Tzatziki.

Aus e ?(@me

30. Tiganaki Schweinefilet mit Champignons und Paprika gebraten, in Metaxasofe®, dazu Brot
31. Ziegenpfanne Ziege mit Paprika, Zwiebeln, Knoblauch, dazu Wildkartoffeln
32. Rinderleberpfanne Rinderleber mit Paprika und Zwiebeln in KnoblauchsofSe, dazu Brot

Zu allen Gerichten aus der Pfanne reichen wir Salat.
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Lammfilets dazu griine Bohnen griechische Art

Lammsteak mit griinen Bohnen

Lammspief’ mit Rotweinsauce® und griinen Bohnen

Lamm-Teller 1 SpieR, 1 Filet, 1 Lammkotelett, dazu Reis

Filet-Teller 1 Schweinefilet, 1 Hahnchenfilet, 1 Putenfilet, 1 Lammfilet, dazu Pommes
Olimbos-Teller 1 Stuick Rinderleber, 1 Spiefl und Gyros, dazu Pommes

Heidekrug-Teller 2 Hacksteaks mit Tomate und Edamer Uberbacken dazu Pommes
Athen-Teller 1 Hackrdllchen, 1 Spief, Gyros, dazu Reis

Apollon-Teller 1 Spief, Gyros, dazu Pommes

Syrtaki-Teller 1 Spief, 1 Hackrélichen, 1 Schweinefilet, Gyros, dazu Pommes und 1 Ouzo
Grill-Teller 1 Spief, 1 Hackrolichen, 1 Schweinefilet, 1 Lammkotelett, Gyros dazu gebackene Kartoffeln

Grill-Platte fiir 2 Personen 2 Spiefie, 2 Hackrollchen,
2 Schweinefilets, 2 Lammkoteletts, Gyros dazu gebackene Kartoffeln

Souvlaki 2 Spiee, dazu Reis

Herkules-Spief3 1 grofer Spief mit verschiedenen Fleischsorten (Schwein und Gefliigel), dazu Pommes
Gefiillter Spiefd mit Feta und Peperoni, dazu Pommes

Paidakia 5 Lammkoteletts, dazu Pommes

Bifteki mit Feta geflilltes Hacksteak, dazu Pommes

Schweinefilet mit Champignons dazu Pommes

Schweinefilet iiberbacken mit Tomate, Paprika und Kase? , dazu gebackene Kartoffeln

Rumpsteak mit Champignons und Folienkartoffel

Rinderleber mit Reis

Gyros und Rinderleber mit Tzatziki und Pommes

Zu allen Gerichten vom Grill reichen wir Salat und Tzatziki.
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Lammhaxe mit griinen Bohnen griechische Art, dazu Tzatziki und Brot

Lammbhaxe dicke Bohnen dazu Tzatziki und Brot

Moussaka? Auberginen-Zucchini-Kartoffelauflauf mit Hackfleisch

Juwetzi Lammfleisch und Reisnudeln mit Kase? liberbacken

Kritharaki Reisnudeln mit Paprika, Tomaten, Zwiebeln und Eiern mit Kase? iberbacken

Zu allen Gerichten aus dem Ofen reichen wir Salat.
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Hahnchenfilet in MetaxasofRe®, dazu Brot

Putenbrust vom Grill mit Krduterbutter und Pommes

Hahnchenbrustfilet vom Grill mit Pommes

Putenbrust Fourno mit Champignons und Paprika gebraten, mit Feta tberbacken, dazu Brot

Zitronenhahnchen mit Tomaten und Mandelkernen, dazu Reisnudeln
Putenbrust mit Tomaten, mit Kase? Uberbacken, dazu Pommes

Zu allen Gefligelgerichten reichen wir Salat.
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Forelle aus der Pfanne, dazu gebackene Kartoffeln
67. Zander-Teller aus der Pfanne mit Zitronen, dazu gebackene Kartoffeln
68. Baby-Calamatris aus der Pfanne, dazu Tarama und Reis
69. Scampis aus der Pfanne, dazu Tarama und gebackene Kartoffel
70. Calamari vom Grill, dazu Tarama und Reis

Zu allen Gerichten aus dem Meer reichen wir Salat.

o‘wi den Reinen Hunger

Kleines Gyros, dazu Pommes und Tzatziki
72. Kleines Souvlaki, 1 Spief, dazu Pommes und Tzatziki
73. Kleiner Grill-Teller, 2 Hackrollchen, dazu Pommes und Tzatziki
74. Spaghetti mit Hackfleischsof3e oder Tomatensof3e auf Wunsch mit Parmesan
75. Lammfilet, dazu Pommes und Tzatziki
76. Piratenteller Fischstabchen aus der Pfanne, dazu Pommes
77. Putenbrust mit Tomaten und Kase? iiberbacken, dazu Pommes
78. Hahnchenfilet mit Pommes

5 a’/agw
Wildkartoffeln
Pommes Frites

Reis

Brot

Gebackene Kartoffeln
Grine Bohnen
Kroketten
Champignons
Kritharaki (Reisnudeln)
MetaxasoRRe®
Tomatensofie

Desseils

1 Kugel Eis

Gemischtes Eis mit Sahne?

Gemischtes Eis ohne Sahne?

Jourthi Me Meli (Joghurt mit Honig und Nissen)

(nhallitoffe

! mit Konservierungsstoffen 2 mit Farbstoffen 3geschwérzt
5 koffeinhaltig 6 enthalt Alkohol 7 chininhaltig
Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen fragen Sie bitte unser Personal.
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