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ROTWEIN
Valpolicella Classico – Domìni Veneti | Venetien 35 €
Italien | DOC | Corvina, Rondinella | 12,5–13 % vol | 0,75 l

Frisch und fruchtig, mit Aromen von roten Kirschen, Beeren und leichten Gewürznoten. 
Leicht und harmonisch mit angenehmer Frische und weichem Abgang.
Ideal zu Pasta, Pizza, Antipasti oder leichten Fleischgerichten.

Primitivo di Manduria – Uno | Apulien 35 €
Italien | DOC | Primitivo | 14 % vol | 0,75 l

Vollmundig und weich, mit intensiven Aromen von reifen dunklen Früchten, 
Pflaumen und einem Hauch von Gewürzen. Samtig am Gaumen mit langem, 
warmem Abgang.

Regaleali Nero d’Avola | Sizilien 38 €
Italien | DOC | Nero d’Avola | 13 % vol | 0,7 l

Dunkle Beeren, Kirsche, leicht würzig, weich und ausgewogen.

Passt hervorragend zu Pasta, Pizza, mediterranen Gerichten oder 
mildem Käse.

Salice Salentino Riserva – Leone de 
Castris | Apulien

38 €

Italien | DOC | Negroamaro | 14,5 % vol | 0,75 l

Kräftig und ausgewogen, mit Aromen von dunklen Beeren, Kirschen 
und feinen Gewürzen. Leichte balsamische Noten, weich am Gaumen 
mit gut eingebundenen Tanninen und langem Abgang.
Ideal zu Braten, rotem Fleisch, Wildgerichten oder gereiftem Käse.

Montepulciano d’Abruzzo  – Cantina 
Zaccagnini | Abruzzen

38 €

Italien | DOC | Montepulciano | 13 % vol | 0,75 l

Fruchtig und weich, mit Aromen von reifen Kirschen, Pflaumen und 
leichten Gewürznoten. Angenehm rund mit sanften Tanninen und 
harmonischem Abgang.

Chianti – Cecchi | Toskana 38 €
Italien | DOCG | Sangiovese | 13 % vol | 0,7 l | 

Fruchtig, frisch, mit feiner Würze und ausgewogenem Körper.

Hervorragend zu Pasta, Pizza, Antipasti oder zartem Fleisch.

La Granja – Tempranillo Garnacha | 
Cariñena

38 € 

Spanien | DO | Tempranillo, Garnacha | 13,5 % vol | 0,7 l | 

Weich, saftig, mit Aromen von roten Früchten und leicht würziger Note.
Ideal zu Antipasti, gegrilltem Gemüse oder mediterranen Fleis-
chgerichten.

Foc Reserva Merlot – Maset | Penedès 40 €
Spanien | DO | Merlot | 14 % vol | 0,75 l
Weich und harmonisch, mit Aromen von reifen roten Früchten, Pflaumen und 
feinen Vanillenoten durch den Ausbau im Eichenfass. Rund und samtig mit an-
genehmem Abgang.
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Papale Primitivo di Manduria – Varvaglione 
| Apulien

40 €

Italien | DOP | Primitivo | 14 % vol | 0,75 l
Kraftvoll und intensiv, mit Aromen von reifen dunklen Früchten, 
Kirschen und Pflaumen, begleitet von feinen Gewürz- und Schoko-
ladennoten. Vollmundig, weich und mit langem, warmem Abgang.

Syrah – Baron Philippe de Rothschild | Pays 
d’Oc

40 €

Frankreich | IGP | Syrah | 13 % vol | 0,7 l | 

Würzig, vollmundig, mit Noten von dunklen Früchten und Pfeffer.

Perfekt zu gegrilltem Fleisch, Pasta mit kräftiger Sauce oder Hartkäse.

Los Intocables – Finca Las Moras | San 
Juan

42 €

Argentinien | Malbec | Malbec | 14,5 % vol | 0,7 

Im Bourbonfass gereifter Malbec – vanillig, weich, intensiv.

Ergänzt sich elegant mit perfekt zu BBQ-Gerichten, Grillfleisch, Pizza, 
Pasta, würziger Pizza oder gereiftem Käse.

Barón de Ley Reserva | Rioja 45 €
Spanien | DOCa | Tempranillo | 13,5 % vol | 0,7 l | 

Kräftig, elegant, mit Aromen von dunklen Beeren und feinen 
Röstaromen.
Ein stilvoller Begleiter zu Lammkoteletts, Rinderfilet oder gereiftem Käse.

Ronchedone – Ca’ dei Frati | Lombardei 48 €
Italien | IGT | Marzemino, Sangiovese, Cabernet | 14 % vol | 0,7 
Kräftig, mit dunklen Beeren und feiner Würze.

Ein stilvoller Begleiter zu Wild, dunklem Fleisch, reifem Käse oder kräftiger Pasta.

Calicanto – Viña El Principal | Maipo Valley 58 €
Chile | Reserva | Cabernet Sauvignon, Carménère, Syrah | 14 % vol | 0,7 
Elegant, mit Noten von Cassis, Kirschen und feinem Holz.

Ergänzt sich elegant mit harmoniert mit Rindfleisch, geschmortem 
Fleisch, Risotto oder kräftiger Pasta.

Ribera del Duero | Kastilien-León 58 €
Spanien | DO | Tempranillo | 14,5 % vol | 0,7 

Kräftig, würzig, mit Noten von dunkler Frucht.

Ein stilvoller Begleiter zu Lammkoteletts, Rinderfilet, gegrilltem Gemüse 
oder frische Pasta.

Pinot Noir – Couvent des Jacobins | Bour-
gogne

60 €

Frankreich | AOC | Pinot Noir | 13 % vol | 0,7 

Feingliedrig, elegant mit roter Frucht und Mineralität.

Ergänzt sich elegant mit fein zu Lachsfilet, Ente, Kalb oder cremigem Pilzrisotto.
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Le Volte dell’Ornellaia | Toskana 68 €
Italien | IGT | Merlot, Sangiovese, Cabernet Sauvignon | 13,5 % vol | 0,7 
Elegant, ausgewogen, mit Aromen von roten Früchten, Gewürzen und 
feinen Tanninen.
Harmoniert hervorragend mit Pasta, gegrilltem Fleisch oder gereiftem Käse.

Lucente – Tenuta Luce | Toskana 78 €
Italien | IGT | Merlot, Sangiovese | 14,5 % vol | 0,7 

Ein Supertuscan mit Tiefe, Eleganz und Struktur.

Kommt hervorragend zur Geltung mit begleitet perfekt Trüffelpasta, 
Filet vom Rind, gereiften Käse oder geschmorte Lamm.

Zinfandel | Kalifornien 80 €
USA | Estate | Zinfandel | 15 % vol | 0,7 

Reife Beeren, Vanille und leichte Rauchigkeit.

Ein Klassiker zu kräftiger Begleiter zu Spareribs, Pizza Diavola, Rind 
oder würzigem Käse.

Amarone della Valpolicella – Corte Gia-
ra | Venetien

90 €

Italien | DOCG | Corvina, Rondinella | 15,5 % vol | 0,75 l

Kraftvoll und intensiv, mit Aromen von getrockneten Früchten, dunklen 
Kirschen und feinen Gewürzen. Vollmundig, weich und mit langem, 
warmem Abgang.

Barolo – Batasiolo | Piemont 95
Italien | DOCG | Nebbiolo | 14,5 % vol | 0,75 l Jahrgang 2016

Kräftig, elegant und komplex, mit Aromen von dunklen Kirschen, Rosen und feinen 
Gewürznoten. Gut strukturierte Tannine und langer Abgang. 
Hervorragend zu Rindfleisch, Wildgerichten, Trüffelpasta oder gereiftem Käse.

Saint-Émilion Grand Cru | Bordeaux 135 €
Frankreich | AOC Grand Cru | Merlot, Cabernet Franc | 14 % vol | 0,7 | 
Jahrgang 2010   
Edle Cuvée mit Tiefe, reifen Tanninen und Eleganz.

Besonders delikat zu genießen mit zu gebratenem Lamm, Entrecôte, 
Pilzgerichten oder Hartkäse.

Brunello di Montalcino – Mastrojanni | 
Toskana

200 €

Italien | DOCG | Sangiovese | 15 % vol | 0,75 l Jahrgang 2018

Kräftig und elegant, mit Aromen von reifen Pflaumen, Waldbeeren und feinen 
Gewürzen. Balsamische Noten und ein Hauch von Tabak, gut strukturierte 
Tannine und langanhaltender, mineralischer Abgang.
Ideal zu Rindfleisch, Wildgerichten, geschmortem Fleisch oder gereiftem Käse.
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WEISSWEINE
Chardonnay – Veneto 32 €
IT | halbtrocken | IGT | 12,5 % vol | Chardonnay 
Mild, ausgewogen, dezente Frucht mit weichem Abgang. Ein unkomplizierter 
Wein zu Pasta, Geflügel oder Fisch.

Grauburgunder "Hambacher Schloss" – 
Pfalz

32 €

DE | trocken | Qualitätswein | 12,5 % vol | Grauburgunder (Pinot Gris) 
Aromen von Birne und Melone, weich am Gaumen, elegante Struktur. Ein 
vielseitiger Essensbegleiter – ideal zu Fisch, Pasta oder hellem Fleisch.

Diantha Bianco – Sizilien 32 €
IT | trocken | IGT | 12,5 % vol | Grillo & Viognier 
Tropische Früchte, florale Noten, lebendig und leicht. Gut zu 
vegetarischen Vorspeisen und Fisch.

Riesling trocken - Hansjosten 35 €
DE | trocken | Qualitätswein | 11,5 % vol | Riesling 
Zitrusfrucht, Apfel und mineralische Frische mit animierender Säure.

Mont Mès Cuvée Bianco – Castelfeder | 
Südtirol

38 €

Italien | IGT | Cuvée Bianco | 13 % vol | 0,7 l
Frisch, aromatisch, mit Noten von Zitrusfrüchten, Apfel und feiner 
Blütenaromatik.
Ideal zu Antipasti, Fisch, Salaten oder leichten mediterranen Gerichten.

Albariño - Rías Baixas 40 €
ES | trocken | DO | 12,5 % vol | Albariño 
Fruchtig, lebendig, mit Grapefruit, Pfirsich und Meersalz. Ideal zu 
Antipasti, Fisch und hellen Soßen.

Regaleali Bianco – Sizilien 42 €
IT | trocken | DOC | 12,0 % vol | Inzolia, Cataratto, 
Grecanico, Chardonnay | 
Pfirsich, Apfel, leichte Kräuternoten, ausgewogen. Fleisch, Fisch, 
hausgemachte Pasta und gemischte Salate mit Fisch oder Fleisch

Weißburgunder – Markus Schneider | 
Pfalz

42 €

Deutschland | Qualitätswein | Weißburgunder | ca. 12,5 % vol | 0,7 l
Frisch, elegant, mit Aromen von Apfel, Birne und feiner Zitrusnote.

Ideal zu Fisch, Geflügel, Salaten oder leichten Vorspeisen.

Mattei – Falerio Pecorino Biologico | Marken 45 €
Italien | DOC | Pecorino | 13 % vol | 0,7 l
Frisch, lebendig, mit Aromen von Zitrusfrüchten, Apfel und feiner Kräuterwürze.
Ideal zu Fisch, Meeresfrüchten, Antipasti oder leichten mediterranen 
Gerichten.

Lugana "Ca' dei Frati" 45 € 
IT | trocken | DOC | 13,0 % vol | Trebbiano di Lugana 
(Turbiana)
Elegant, fruchtig und mineralisch mit Zitrus, Apfel und Mandeln. Ein 
Klassiker - perfekt zu Fischgerichten, mediterranen Vorspeisen und 
Fleischgerichten.
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Vermentino 45 € 
IT | trocken | DOC | 13,0 % vol | Vermentino 
Zitrus, salzige Meeresfrische, mediterrane Kräuter. Ein 
sonniger Begleiter zu Fisch und Meeresfrüchten.

Langhe Arneis 46 €
IT | trocken | DOC | 13,0 % vol | Arneis 
Birne, Honigmelone, Kräuter - aromatisch und rund. 
Hervorragend zu Antipasti und cremigem Risotto.

Gavi “Aurora” – Roberto Sarotto | Piemont 46€
Italien | DOCG | Cortese | 12,5 % vol | 0,7 l
Frisch, elegant, mit Aromen von Zitrusfrüchten, Apfel und feiner Mineralität.
Ideal zu Fisch, Meeresfrüchten, Antipasti oder leichten mediterranen Gerichten.

Petit Bourgeois Sauvignon Blanc – Henri 
Bourgeois | Loire

48 €

Frankreich | IGP | Sauvignon Blanc | ca. 12,5 % vol | 0,7 l
Frisch, knackig, mit Aromen von Zitrusfrüchten, Stachelbeere und 
feiner Kräuterwürze.
Ideal zu Fisch, Meeresfrüchten, Salaten oder leichten Vorspeisen.

Petit Bourgeois Sauvignon Blanc – Henri 
Bourgeois | Loire

48 €

Frankreich | IGP | Sauvignon Blanc | ca. 12,5 % vol | 0,7 l
Frisch, knackig, mit Aromen von Zitrusfrüchten, Stachelbeere und 
feiner Kräuterwürze.
Ideal zu Fisch, Meeresfrüchten, Salaten oder leichten Vorspeisen.

Greco di Tufo 52 € 
IT | trocken | DOCG | 13,5 % vol | Greco 
Kräftig, mit Aprikose, Zitrus und mineralischer Tiefe. Perfekt zu Mus-
cheln oder würzigen Fischgerichten und Fleisch.

Assyrtiko 52 € 
GR | trocken | Qualitätswein | 13,5 % vol | Assyrtiko 
Salzig-mineralisch, mit Limette, weißen Blüten, straff und klar. Hervorra-
gend zu gegrilltem Oktopus oder Garnelen.

Grauburgunder - Schmidt am Bodensee 60 € 
DE | trocken | Qualitätswein | 13,0 % vol | Grauburgunder (Pinot Gris) | 
Vollmundig, nussig, feine Würze und harmonisch im Abgang. Perfekt 
zu gegrilltem Fisch, mediterranem Gemüse und Fleisch.

Chablis – Louis Jadot | Burgund 80 €
Frankreich | AOC | Chardonnay | 12 % vol | 0,7 l
Frisch, mineralisch, mit Aromen von Zitrusfrüchten, grünem Apfel und 
feiner Säure.
Perfekt zu Fisch, Meeresfrüchten, Austern oder leichten Vorspeisen.

Unsere Weinkollektion
Mit viel Sorgfalt haben wir eine kleine, aber feine Auswahl

an Weinen zusammengestellt.
Im Mittelpunkt stehen mediterrane Klassiker – ergänzt durch 

einige ausgezeichnete Weine aus Argentinien und Chile, die für 
ihre Qualität und Ausdruckskraft weltweit geschätzt werden.

Jeder Wein wurde mit Blick auf Harmonie, Charakter und 
Begleitung zu unseren Gerichten ausgewählt.
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ROSÉWEIN
Montepulciano Rosé | Abruzzen 37 €
Italien | DOC | Montepulciano | 12,5 % vol | 0,7 

Frisch, beerig und leicht würzig mit mineralischem Abgang.

Ergänzt sich elegant mit Gegrillter Fisch, Pasta mit Garnelen 
oder Gemüsequiche.

Rosé dei Frati | Lugana 45 €
Italien | DOC | Groppello, Marzemino, Sangiovese | 12,5 % 
vol | 0,7 
Elegant, blumig-fruchtig mit Noten von Erdbeere und Kirsche.

Besonders delikat zu genießen mit Antipasti, Meeresfrüchte, 
Sommergerichte oder Salate mit Fisch.

Süßwein
Lambrusco lieblich | Emilia Romagna 
(Rotwein)

32 €

Italien | DOC | Lambrusco | 8 % vol | 0,7 

Leicht prickelnd, süffig, fruchtig-süß.

Verfeinert Speisen wie ideal zu Desserts wie Panna Cotta, frischem 
Obst oder auch zu würzigem Käse.

Riesling Goldstück | Hansjosten | Mosel 
(Weißwein)

35 €

Deutschland | Kabinett | Riesling | 9,5 % vol | 0,7

Pfirsich, Honig, florale Noten und ausgewogene Süße.

Verfeinert Speisen wie Zu Desserts, Blauschimmelkäse oder scharfen 
Speisen.

Rosé Grenache-Cinsault – J.P. Chenet | 
Pays d’Oc

37 €

Frankreich | IGP | Grenache, Cinsault | ca. 12 % vol | 0,7 l

Frisch, fruchtig, mit Aromen von Erdbeeren, Himbeeren und leichter Zitrusnote.
Ideal zu Salaten, Antipasti, leichten Gerichten oder als Aperitif.
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SCHAUMWEIN

La Gioiosa Prosecco Treviso | Venetien 35 €
Italien | DOC | Glera | 11 % vol | 0,7 

Fruchtig, frisch, mit Aromen von Birne und grünem Apfel.

Besonders delikat zu genießen mit Leichte Vorspeisen, Vitello 
Tonnato oder Bruschetta.

Christian Patis Champagne | 
Champagne

55 €

Frankreich | AOC | Pinot Meunier, Chardonnay | 12 % vol | 0,7 

Klassisch elegant, mit Apfelnoten und feiner Säure.

Gibt ein exzellentes Zusammenspiel mit Austern, feine Fischgerichte 
oder Blätterteig-Gebäck.

Moët & Chandon Impérial | Champagne 120 €
Frankreich | AOC | Pinot Noir, Pinot Meunier, Chardonnay | 12 
% vol | 0,7 
Feine Perlage, Zitrusnoten, Brioche und ausgewogene Frische.

Ein stilvoller Begleiter zu Vorspeisenplatte mit Meeresfrüchten, 
Canapés oder Jakobsmuscheln.

Moët Rosé Impérial | Champagne 120 €
Frankreich | AOC | Pinot Noir, Meunier, Chardonnay | 12 % vol | 0,7
Zartrosa Farbe, rote Früchte, blumig und frisch.

Ein Klassiker zu Lachs-Carpaccio, Thunfischtatar oder Erdbeer-Desserts.

Moët & Chandon Champagne
Moët & Chandon ist eines der renommiertesten Champagnerhäuser der 
Welt – gegründet im Jahr 1743 in Épernay, im Herzen der Champagne. 

Die Herstellung erfolgt nach der Méthode Traditionnelle, 
einer über 300 Jahre alten Technik, bei der die zweite Gärung direkt in 

der Flasche stattfindet. Diese Methode verleiht dem Champagner 
seine feine Perlage und besondere Komplexität.

Unsere Auswahl:
Moët Impérial Brut – der klassische, elegante Weiß-Champagner mit 

fruchtigen und floralen Noten.
Moët Rosé Impérial – lebendig, charmant und ausdrucksstark

mit feinen Aromen von roten Früchten.
Ideal für besondere Anlässe oder einfach, um das Leben zu feiern.
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UNSERE GIN KOLLEKTION
Siegfried 0.0 | Deutschland (alkoholfrei) 6,00 €
0 % vol | 5 cl
Alkoholfreier Gin mit Kräutern und Lindenblüte – klar und frisch.

Malfy Gin | Italien 6,50 €
41 % vol | 5 cl
Italienischer Gin mit Zitrusfrüchten – frisch, mediterran.

Roku | Japan 6,50 €
43 % vol | 5 cl
Japanischer Premium-Gin mit Kirschblüten, Yuzu und grünem Tee.

Ergänzt sich elegant mit Fever Tree, Thomas Henry.

The Botanist | Islay, Schottland 6,50 €
46 % vol | 5 cl
Würzig und kräutrig, mit 22 handverlesenen Botanicals von der Insel Islay.

Elephant Gin | Deutschland 6,80 €
45 % vol | 5 cl
Afrikanische Botanicals, fruchtige Wacholdernote, weich im Abgang.

Eine geschmackvolle Ergänzung zu Fever Tree, Fentimans.

Monkey 47 | Deutschland 8,00 €
47 % vol | 5 cl
Komplexer Gin mit 47 Botanicals – fruchtig, würzig und ausgewogen.

Blum Gin | Regional 8,00 €
42 % vol | 5 cl
Ein Gin mit feiner Wacholdernote.

Hendrick’s | Schottland 8,50 €
41,4 % vol | 5 cl
Florale Noten von Rose und Gurke – sanft und elegant.

„Für unsere Gin-Liebhaber: Werfen Sie einen Blick auf unsere Gin-Auswahl an 
der Bar – dort erwartet Sie eine noch größere Vielfalt als auf der Karte.“

TONIC WATER
Thomas Henry 5,50 €
Trocken, ausgewogen – ideal für Monkey 47, Blum Gin oder Roku.

Fever Tree 6,50 €
Frisch, mit feiner Bitternote – für The Botanist, Roku und Elephant Gin.

Fever Tree Wild Berry 7,20 €
Beerig-fruchtig – harmoniert besonders mit Hendrick’s oder Malfy.

Fentimans Connoisseur 8,00 €
Eleganter Dry Tonic – perfekt zu Hendrick’s oder Elephant Gin.
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COGNAC & BRANDY
Vecchia Romagna 5,50 €
5 cl | 

Weicher italienischer Brandy mit feiner Holznote.

Metaxa 5,50 €
5 cl 

Griechischer Weinbrand mit Kräutern und Honignote.

Cardenal Mendoza Clásico 6,00 €
5 cl

Spanischer Brandy mit Noten von Trockenfrüchten und Vanille.

Rémy Martin VSOP 7,50 €
5 cl

Französischer Cognac – elegant, komplex, mit Eichenfassnote.

Courvoisier VSOP 8,50 €
5 cl

Vielschichtiger Cognac mit Vanille, Trockenfrüchten und Würze.

Zacapa XO 16,50 €
5 cl

Premium-Rum aus Guatemala – süß, komplex, lange gereift.
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WHISKEY & BOURBON
Talisker Skye – Isle of Skye, Schottland 6,00 €
45,8 % vol | 5 cl 

Salzig, pfeffrig, mit sanfter Rauchnote – maritimer Stil.

Maker’s Mark – Kentucky, USA 6,00 €
45 % vol | 5 cl  

Weich und süßlich mit Karamell, Vanille und würziger Note.

Bulleit Bourbon – Kentucky, USA 6,00 €
45 % vol | 5 cl 

Trocken, würzig mit Noten von Eiche, Vanille und Gewürzen.

Johnnie Walker Red Label – Blended 
Scotch, Schottland

6,00 €

40 % vol | 5 cl 

Leicht rauchiger Klassiker – kräftig & direkt.

Chivas Regal 12 Years – Blended 
Scotch, Schottland

6,50 €

40 % vol | 5 cl 

Vollmundig, cremig, mit Apfel, Vanille und einem Hauch Rauch.

Highland Park 12 Years – Orkney, 
Schottland

6,80 €

40 % vol | 5 cl 

Leicht rauchig, mit Honig, Gewürzen und Heidekraut.

Gentleman Jack – Tennessee, USA 6,80 €
40 % vol | 5 cl  

Extra mild durch doppelte Holzkohlefiltration – weich, rund und 
süßlich.

Sailor’s Home – Irish Whiskey, Irland 7,00 €
43 % vol | 5 cl 

Sanft, würzig und ausgewogen mit Noten von Vanille, Honig 
und leichter Eiche.

Talisker 10 Years – Isle of Skye, 
Schottland

8,00 €

45,8 % vol | 5 cl 

Komplex, torfig-rauchig mit Chili-Wärme und Meersalz.

Glenfiddich 12 Years – Speyside, 
Schottland

8,80 €

40 % vol | 5 cl 

Mild, fruchtig und leicht – perfekt für Einsteiger.
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Nikka Whisky from the Barrel – Japan 8,80 €
51,4 % vol | 5 cl 

Vielschichtig, kräftig und ausgewogen – dunkle Früchte, Gewürze, 
leicht rauchig.

Redbreast 12 Years – Irland 8,80 €
40 % vol | 5 cl 

Irischer Single Pot Still – rund, fruchtig mit Sherry-Note.

Lagavulin 8 Years – Islay, Schottland 8,90 €
40 % vol | 5 cl 

Rauchig & torfig, intensiver Charakter – ein Klassiker der Insel Islay.

Jack Daniel’s Single Barrel – 100 
Proof – Tennessee, USA

9,00 €

50 % vol | 5 cl 

Komplex, intensiv, kräftig – karamellig, würzig, lang im Abgang.

Sibona Premium Blend-Italien 15,00 €
44%vol I 5cl

Elegante Bouquet mit Noten von Kakao, Leder, Honig. Am ende 
fruchtig-Würzige Nuancen. 

Ardbeg 10 Years – Islay, Schottland 12,00 €
46 % vol | 5 cl 

Stark rauchig & torfig, mit Jod, Meersalz und Zitrusfrucht – Islay pur.

Aberlour A’Bunadh – Speyside, 
Schottland

12,80 €

ca. 60 % vol | 5 cl 

Cask Strength Sherryfassreifung – dunkle Früchte, Schokolade, 
intensive Wärme.

The Glenlivet 18 Years – Speyside, 
Schottland

14,30 €

43 % vol | 5 cl 

Elegant, weich und fruchtig mit Noten von reifen Äpfeln und Eiche.

Jack Daniel’s Gold No. 27 – Tennessee, 
USA

25,00 €

40 % vol | 5 cl 

Veredelt in Ahornfässern – elegant, weich, mit süßem Finish

Unsere Whiskey-Kollektion
Wir haben eine kleine, aber feine Auswahl aus Schottland, Irland, 

den USA, Japan und sogar Italien zusammengestellt.
Ob mild, rauchig oder würzig – bei uns findet jeder

seinen Favoriten.


