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Ein Abend voller Genuss und
stilvoller Atmosphare

)V lttewack
31DEZ, 2025

BEGINN 19 UHR | ENDE 01UHR
MENUSERVICE BIS 23 UHR i

89,00 PRO PERSON /{/

Reservierung & Vorkasse bIS zum 29, 12 2025 | 3
unter 02171 - 5815080 oder mfo@mavera-leverkusen de
www.mavera-leverkusen.de DusseldorferStr 5__7_,;--_5,.13'7'9 L‘everkUse.n.' ;
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. 5 GANGE'MENU

GANG 1

CHAMPIGNONCREMESUPPE
Cremige Champignonsuppe aus aromatischen Pilzen

GANG 2

KALTE VORSPEISENPLATTE (2 PERSONEN)

Gefullte Aubergine mit Gemusekomposition | Mariniertes
Lachstatar auf Avocadocreme | Kirbis-Kichererbsen-Dip | Rote-
Bete-Creme | Joghurt-Knoblauch-Créme

GANG 3

SALAT

Salat aus saisonalem Gemise, verfeinert mit Granatapfeldressing,
gerdsteten Mandeln und frischen Granataptfelkernen

GANG 4 (2 PERSONEN)
ANATOLISCHE TAPAS-VARIATION

RINDERFILET-ROULADE LACHSFILET IN VIER-KASESAUCE
Mit Gemusetillung und Sanft gegartes Lachsfilet in
vollmundiger Bratensauce cremiger Kadsesauce
KADIN BUDU KOFTE FESTTAGSREIS
Zarte Hackfleischfrikadelle auf Aromatischer Reis mit Kastanien,
cremigem Kartoffelpiiree Rosinen und gerésteten Nissen
KIYMALI YAPRAK SARMASI GEFULLTE CHAMPIGNONS
Gefillte Weinblatter mit wirzigem Mit Spinat und Béchamelsauce,
Rinderhack auf cremigem Joghurt goldbraun gratiniert

GANG 5 (2 PERSONEN)

TURKISCHES DESSERT-TRIO

Baklava mit Pistazien | Zarter Kurbis mit Kaymak | Knusprige Teigfaden
mit cremiger Milchfillung und SauerkirschsoBe (Muhallebili Tel Kadayif)

Inkl. Ein Glas Sekt zum Jahreswechsel

NN



