
 
 
 
 

Menu’  
Antipasto  

Salmone marinato all’anice stellato 
Fagottino con vellutata di gamberi e basilico-

Carpaccio di pesce spada al pepe rosa 
Croccante di pasta fillo con fonduta e pistacchio 

Tortino caldo ai porcini  
Ricottina del casaro 

Quique lorainne 
 

Primi piatti 
Lasagnetta  di Pasqua gourmet 
Mezzi paccheri con vellutata  

di zucca gamberi e zest di limone  
 

Secondi piatti 
Turbante di branzino con crema 
 di melanzane e soffice di patate 

 
Dessert 

 
Semifreddo con “cupeta” 

 di nocciole e cioccolato fondente 
 

Dolci della tradizione 
 

 Villa  Excelsa   
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Per qualsiasi intolleranza o allergia alimentare 
Si prega di  chiedere prima della prenotazione  

 
Previsto menu’ baby 

Secondo di carne su richiesta 
 
 
 
 



 
 

Serena Pasqua da tutti noi!! 
 

Sig PELLEGRINO  
Sala LIBERTY 
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