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Classie :
(2 ingrdciient s]
JarmbBor ou eRor2 ol poaulet oy DacHn o oeuf rrormage

Compléte
i'®if llu_-.. fli il

larmbon ou chonro ow poulet oy bacon, oeut fro mage

fretonne :
anclcaiille cle GLdmiens, oeuf EREITEAS ELIIES Fremage

Andalouse |

Chorizo, oeul Broullls, [romage, pohon, SIgRors cull, tormates

Douce |

Poulet, Tromags, chéure, osgrors, miel, plgnors

Bergire :
larmibon cru, 2 Nrormsges de cheers Dromasgs, omabe fraiche

il |.||.J-':h ilsrt

Italopasty
larmbon cru, modes, tomated canlites, Mo & i | Basdlie,

nublergines, articheigts

Galifletie

R Bloeon, pormiimes ce terre & la creme. ol i, larclons

Armdrbcaing

Bacon, opuf (romadge, chaddar, Frives, saucn Barbaoue
olgnons

Nordic :

saumon, Tomage, chdeng, crdme ol cilboulelie

Framagére

Fl-\.llrlul-rlll rocyuaEiorn, chéyvre, rebiochon, conlitume de ligue
P, SelanE
Foreatidre

Podide do champignong, perlllade. ooul, fromage

Suppléments !

Ll rocquelart reblatFon, chaddar, chnre JamBan cru, (Aminon, Bacon

POLIRE, ChorEo, & |hr-r~'r|r'r-1 Tt e, poOiTons

T.00¢€

TS0

nroc

12.504&

12.90€

12.90€C

12.00€

n.soc

TL.OGE

1 sup. 1.50€
2 sup. 2.00C

r) N
a7

Cufe du

A

cperee

MENU

Arelres /rﬁmr

Plat du jour de la semaine” (hors jours fériés) 13.00€
Plat du week end*® (& partir de) 16.00€
Entrecdte, frites, salade 15.80€
Nuggets frites 12.00€
Salade composédes du moment 16.00C
Entrée du week end 7.00€
Asslette de frites belge 6.00€C
Salade mixte (verte, tomate, olgnons) 6.00€
Fromage 3 pleces 6.00C
Fromage 5 plécos B.50€
Fromage frals nature 3.50€

Soreneede dee mccde
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17€ 1S€

Plat du jour,
fromage ou

Plat du jour,
fromage et
dessert

dessert

Vin Ou minerale Vin ou minérale

Sex DBodssors

Sodas :

Coch, Cocn Zem Oranping, schweppes LOMnic o agyuimie, s tes

Jus de fruits

Lraninl |[orangs. abricol, pormemee, tTommiate. ACE anafag, mulkl Pruil, frises pamplomolsss

Sirop : Crenagine, menthe, péche, pammie, citron, violette, anis, orgeat, fraise

Diabolo :
Sirop minérale Reine des Basaltes (vals) :
Prossion bonde(25c)

Verre de vin rouge, blang, rosé IGP ardéche (15¢1)
Cidre & la boleé

Carte des bolisons disponible ovec un large cholx supplémentaine

Supplément 0.00€ [sirop ou tranche)

|
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Moules Frites
tous les jeudis midi

16,50€

de mai @ octobre

Menu du
Week end
28€

Entrée , plat, fromage ot
dessert

Menu crepe

15€

Compléte, criépe sucrée®,
bolet de cidre

3.00€

2.80€C
2 50€
2.70€

2.504€
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Les C 1}*{;6 C8 SUCICes

Sucre”® : 3.304&
Beurre sucre® ; 3.30€
Sucre citron® : 3.70€
Mutella® : 190¢€
Confiture® [abricot, myrtille, fralse) : 31.90C
Chocolat nolr 65%" : &.20€
Miel de "ardéche* : &.30€
Créme de marron Faugier® : &40€
CBS (Caramel malson)® : G 40T
Lacoco [nutella caramael) : 4. 80€
Cook (miel citron coco chantilly) 6.50L€
NBC [nutella banane chantilly) : B.OOE
Grand Marnler sucre : 6,504

{es payfeerns glaces

Les crémes glacdes :

vaRille, Chacglal, Cald, Piatiche, Yaourt, Marror, Menthe
chocolnt, Fium Fammar, & ararme| bourre aain, i 8 tartine
Les sorbots :

Fromge, Framboise, Myrtille, Cltron jGuro, Frul de 13 pagsiarn

LOSo, Amanas, anarme

1 boule : 2.60€
2 boules ; 4.80C
1 boules : 6.00€

Supplément 1L.50€ /topping
WALy, Ciped, llon, prling Prssringuss. apedc Lioog,
Frywt Al o, MLUnslla, IrLitE el coulk, CES, chanbilly

drmandes, coon Flpde

-! o8 Desserds

Fromage frais &.20€ ':
|Cdlie manron., conl turs) "'
Tiramisu maison 6.00€ :
Tiramisu chitalgne malson G.80€ -
Café gourmand B.30€ |
Fondant chocolat glace chantilly 6.90€ E
Pannn cotin G.00E §
Dessert du moment 7.00€ §
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