
EN ARRIVANT, ON SE LAISSE TENTER PAR…                                                  12cl  

Verre de Muscat « Ruhlmann»          4,00€ 
Verre de Gewurztraminer « Habsiger »              4,00€ 
Verre de Klevener prestige (comme un VT) « Dock »     5,80€ 
Coupe de Crémant  «Habsiger»          4,50€          
Coupe de Crémant rosé « Koch »          4.90€ 
Rosé étoile de rose (moelleux)  « Ruhlmann »       4,00€ 

OU PAR UN… 

Kir vin blanc             3,50€ 
Kir Crémant             5,00€ 
(Cassis, violette, fraise des bois, mûre, myrtille, framboise, pêche, pain d’épices) 
Le verre de côte-du-rhône blanc (sec)        4,50€ 

TOUS NOS PRIX SONT NETS, TAXES ET SERVICE COMPRIS

LES PLATS FAITS MAISON SONT ELABORES SUR PLACE A PARTIR DE PRODUITS FRAIS


Vous êtes allergique ? Faites-nous en part. Des informations sur les allergies, à déclaration 
obligatoire, contenus dans les plats vous seront transmises par le personnel du 

restaurant« L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération »

NOS WHISKY…                     4cl     
     
Whisky Alsacien maison Meyer’s (frais parfumé et rond)            5,00€ 
Johnnie Walker Black Label 12 ans d’âge (non tourbé note de miel)   5,00€ 
J&B               4,00€ 
Jack Daniels (vanille, agrumes, nez doux)                    4,40€ 
Bullet Bourbon (vif, épicé, note de caramel)                                  6,00€ 
Cardhu Scotch 12 ans d’âge (Non tourbé, velouté, malt moelleux)                          7,00€ 
Knockando Scotch 12 ans d’âge (non tourbé, fruité)                                            6,00€ 
Talisker Scotch (légèrement tourbé, single malt épicé et fruité)                            8,00€ 
Lagavulin 16 ans d’âge (trés tourbé, notes animales et d’orges fumées finement boisées)     8,00€




