OSTERTIA

DO GOBBI

MENU DI CAPODANNO

NeEw YEAR’S EVE MENU



Fish Menu ]

Scelta minima 2 portate tra antipasti, primzi e secondi I 3

Minimum 2-course choice of appetizers, entrees and main courses

Fish Starters

Baccala mantecato con crostini di pane nero 25 ¢
Creamed Codfish with Black Bread Croutons

Sashimi di tonno pinna gialla con zucchine marinate alla menta 31 ¢
Yellowfin Tuna Sashimi with Mint Marinated Zucchini

Antipasto misto di pesce 34 ¢ Nz
Mixed Seafood Starters 2 "

Scampi in saor con cipolla di Tropea 31 ¢
Scampi “in saor” with Tropea Onion
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Fish First Courses

Tagliolini neri con carciofi freschi e scampi 28 ¢
Black Tagliolini with fresh Artichokes and Scampi

Gnocchi con ragu di branzino mediterraneo 28 ¢
Gnocchi with Mediterranean Sea Bass Ragout

Linguine allo scoglio con pomodorini freschi 27 ¢
Linguine with Seafood and fresh Cherry Tomatoes
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Fish Second Courses

Cotoletta di gamberi con spuma d'uovo al tartufo 33 ¢
Shrimp Cutlet with Truffled Egg Foam

Filetto di branzino al forno con verdure di stagione 32 ¢
Baked Sea Bass Fillet with Seasonal Vegetables

Scottata di tonno con crema di pistacchio 32 ¢
Seared Tuna Slice with Pistachio Cream
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Dessert

Tortino di mele e noci 10 ¢
Apple and Walnut pie

Tiramisu classico 8 ¢
Classic Tiramisu

Mousse al cioccolato 8 ¢
Chocolate Mousse




Meat Menu

B 4 Scelta minima 2 portate tra antipasti, primzi e secondi

Minimum 2-course choice of appetizers, entrees and main courses
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Meat Starters

Carpaccio di carne salada con mela verde e scaglie di formaggio Grana 28 ¢
Carpaccio of Carne Salada with Green Apple and Parmesan Cheese Flakes

Antipasto di verdure 24 ¢
Mixed Vegetables Starter

Battuta di Fassona con senape di Dijon e pane carasau 32 ¢
Fassona Tartare with Dijon Mustard and Carasau Bread

Porime dé Carne Vi
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Meat First Courses

Gnocchi con zucca, guanciale croccante e pecorino 26 ¢
Gnocchi with Pumpkin, Crispy Bacon and Pecorino Cheese

Tagliatelle al pesto con spuma di burrata e pinoli 25 ¢
Tagliatelle with Pesto, Burrata Mozzarella Mousse and Pine Nuts

Tagliolini neri cacio e pepe e tartufo 30 ¢
Black tagliolini cacio e pepe and truffle
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Meat Second Courses

Tagliata di manzo con funghi porcini e Grana 30 ¢
Beef Slice with Porcini Mushrooms and Parmesan Cheese

Filetto di Fassona con gorgonzola e noci 33 ¢
Fillet of Fassona with gorgonzola and walnuts

Costoletta di agnello con salsa al vino rosso 30 ¢
Lamb Chop with Red Wine Sauce
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Dessert

Tortino di mele e noci 10 ¢
Apple and Walnut pie

Tiramisu classico 8 €
Classic Tiramisu

Mousse al cioccolato 8¢
Chocolate Mousse




Osteria at Do Gobbi

L’Osterta ai Do Gobbi é un’elegante osterta tradizionale storicamente conosciuta per la vasta
selezione di vint nel sestiere di Castello, una delle zone dove e ancora possibile assaporare la
Venezia piu autentica. L'osteria offre piatti all’insegna della cucina veneziana contemporanea con
un occhio sempre rivolto alla tradizione e una lista vint accuratamente selezionata. All’Osteria
ai Do Gobbi troverete sempre I’abbinamento perfetto! Lasciatevi entusiasmare dat nostri piatti
creatt con ingredienti freschissimi e di prima qualita a partire dal nostro pane fatto in casa

tuttt 1 giorni.

Buon appetito!

Osteria at Do Gobbi is an elegant traditional osteria historically known for the wide selection
of wines in Castello “sestiere” (district), one of the areas where you can still enjoy the most
authentic Venice. The osteria offers dishes of contemporary Venetian cuisine always with an
eye to tradition and a carefully selected wine list. At Osteria ai Do Gobbi you will always find
the perfect match! Let yourself be amazed by our dishes created with the freshest and top quality

ingredients starting from our homemade bread that we prepare every day.

Enjoy your meal!
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D () G () B BI Scoprt il nostro sito web Condividi la tua

cucina lifuca venestana-

Visit our new website esperienza con not

Servizion Incluso - Service included * Coperto p.p - Cover Charge p.p 2,5 €

In caso di *allergie, *intolleranze o per maggiori informazioni riguardo gli ingredienti presenti nel nostro menu non
esitare a rivolgerst al nostro personale, prima du ordinare. Il nostro staff sara lieto di proporre la soluzione piu adatta
alle vostre esigenze.

If you have any *allergies, *intolerances ()r{or[)futher information about the ingredients do not hesitate to ask to our
staff. We are glad to offer the best solution in order to fulfil all your requests.

La lista degli allergeni viene riportata sul retro copertina. Per qualsiasi informazione o chiarimento rivolgersi al personale.

The list of allergens is shown on the back cover. For any further information please contact the staff.




