
Entrées
-Arancini crème de petits pois  :6€

-Œufs mayonnaise maison: 6€
-Terrine de campagne :8€

-Foie Gras maison et chutney de mangue :15€
- Crème de petits pois, Asperges vertes lardons et œuf mollet :12€

Suggestions du chef
-Pavé de Saumon, covco curry cacahuète coriandre, Ratatouille:24€

- Tartare de bœuf préparé,  Frites et Salade : 18€
-Bacon cheese burger, Frites et Salade : 19€

-Macaronis crème de Chèvre , Jambon Serrano et Noix : 15€
-Filet mignon farcie chorizo Tapenade,  purée et crème de poivrons rouge au

basilic:24€
-Club Sandwich au poulet, Frites et Salade :15€

-Saucisse de Montbéliard,  sauce moutarde, Purée :14€
-Bœuf Thaï, riz basmati :18€

Grillades :
Sauces : Poivre Roquefort ou Moutarde 

-Côte  de Veau, Pommes grenailles et Asperges  :26€
-Entrecôte, sauce au choix Frites et Salade: 24€

Supplément garniture3,50€ Changement garniture1€



Les incontournables

-Croque monsieur 12€ ou  madame 14€ Salade
-Carpaccio de bœuf simple10€ double15€ Salade

-Croustillant de chèvre, salade noix et lardons : 14€
-Pain bagnat au thon et crudités, Salade :14€

Plat végétarien sur demande     : 14€

Menu junior
- Steak haché ou jambon frites ou pâtes+  1 dessert10€

Desserts maison     :

- Crème brûlée à la Pistaches :8€
-Mousse au chocolat  :7,50€

-Moelleux  au chocolat,chantilly à la Tonka et caramel beurre salé:8,50€
-Brioche Perdue,Caramel beurre salé et chantilly à la Tonka :8,50€

-Baba au Rhum Chantilly à la Tonka : 8,50€
-Fromage blanc coulis fruits rouge ou coulis de mangue ou miel : 6€

-Panna cotta coulis fruits rouges ou mangue :7,50€
-Ananas Rôti, boule de glace vanille :8€

-Café gourmand :9€
- Digestif Gourmand,  Gin ou Cognac ou Whisky ou Rhum : 18€


