
Prix nets service compris                Vous pouvez nous retrouver sur : www.traiteur-cherbourg.fr 

Nos Entrées 

 

Huître de Saint Vaast n°3 à l'unité   2,50 € 

Duo de Croustillants de Rouget au basilic, sauce aigre douce 12,50 € 

Crumble de légumes d’hiver aux amandes 12.50 € 

Noix de Saint-Jacques, crème de corail, fondue de petits légumes                          15.90 € 

Rose de Saumon Gravelax de l’Antidote, blinis et sa sauce tartare     15,90 € 

Toast de foie gras de canard « maison », chutney de figues  19,50 € 

  

Nos Salades Plats 

 

Salade « Antidote »                  17,20 € 

(Salade, Huître de Saint Vaast, Croustillant de rouget , Noix de Saint Jacques , Rose de 

Gravelax) 

Salade « L’Homéopathie »                 17,20 € 

(Salade, haricots rouges, tofu pané, parmesan, crudités de saison de saison)  

 

 

Nos Burgers servis avec des Frites et Salade 

 

Le Montagnard                 18,50 € 

(Pain Burger, steak haché « VBF », bacon, Trappe de Bricquebec, crème lardée, compotée 

d’oignon)  

Le Végé                         18,50 € 

(Pain Burger, Steak haché végétal, cheddar, sauce yaourt, pickles d’oignons rouges)  

 

Formule Burger 21,50 € servie avec des Frites et de la Salade avec une boisson 

(Bière 25 cl ou soft)  

 

 

 



Prix nets service compris                Vous pouvez nous retrouver sur : www.traiteur-cherbourg.fr 

Nos Poissons 

 

Pavé de saumon, sauce à l’oseille               22,80 € 

Médaillon de lotte, mousse de basilic                                    28,90 € 

Choucroute de la mer (Gambas, saumon, haddock et lotte)            28,90 € 

Sole meunière                                       29,90 € 

 

Nos Viandes 

Fricassée de rognons de Veau aux écrevisse                      22.80 € 

Fondue Normande                                      26.90 € 

(Charcuteries et son caquelon de crème de Camembert)           

Magret de Canard, sauce au poivre                                                                             27.90 € 

Entrecôte, beurre  maître d’hôtel                28.90 € 

           

Nos plats seront accompagnés de :  

Légumes  de saison et Riz Sauvage ou Frites fraiches et Salade 

 

Pour finir le vin 

L'assiette de fromages (assortiment de 4 fromages de nos régions)            7,80 € 

 

Nos Gourmandises 

Mousse Chocolat-Passion                  7,90 € 

Cheese Cake vanille et noix de pécan                7,90 € 

Tiramisu poires et pain d’épice                  7,90 € 

Crumble Citron-Rhubarbe                   7,90 € 

Café Gourmand                   7,90 € 

 

 

 

 



Prix nets service compris                Vous pouvez nous retrouver sur : www.traiteur-cherbourg.fr 

Nos Menus 

Menu à 30,90 € TTC Menu à 38,80 € TTC 
Entrée Entrée 

 

6 Huîtres de Saint Vaast n°3 

Ou 

Croustillant de rouget 

Ou  

Crumble de légumes d’hiver 

 

9 Huîtres de Saint Vaast n°3 

 

Ou  

 

Au choix 

 

Plat Plat 

 

Burger au choix 

Ou Fricassées de rognons 

Ou  

Pavé de Saumon, sauce à l’oseille 

Ou salade au choix 

 

 

 

 

Plat au choix dans la carte 

Dessert Dessert 

 

Dessert au choix 

 

Dessert au choix 

 

 

  « L’atelier des bambins » : 12,50 € TTC 

 

Plat Dessert 

Nuggets de volaille  

Ou 

 Burger enfant  

(Trappe, Bacon, steak haché bœuf vbf) 

 

Glace 1 boule 

Ou  

Mousse Chocolat-Passion 

 


