TAPE-A

Croqueta de cecina de Ledn I.G.P. 3

Croqueta de Kimchi 3

Vieira a la planxa amb cansalada ibérica, rovell curat i sichimi togarashi 5.9
Muntadets de xampinyd farcits de salsa “Cassette de Paris” (4ud) 10.d40

Patates braves 6,90

Torreznd soria fet a casa 9,90

Alberginies fregides amb maionesa de 1lima, salsa okonomi, pols d'alga nori i
katsuobushi  11.80

Nachos amb formatge, guacamole, jalapefos i salsa de pinya tatemada 12
(Afegeix porc guisat per +3,00€)

Plat de formatge de llet crua d’ovella “Pata de mulo” 9.6

PLATETS

Morcilla de “Matachana”, amb melmelada de figues i pa de vidre 12.50

AMANIDA CASSETTE: llagostins, mango, cogombre, anacards i vinagreta de gingebre
i 1lima) 13.50

Tacos planxats de porc guisat a baixa temperatura amb formatge fos. 13.50
(Afegeix guacamole per +2,00€)

Plat de cecina de Ledn D.0.P. 15,20€

Sashimi de tonyina vermella “Blue fin” amb salsa ponzu i maionesa de yuzu 17.80

ENTREPANS

Lujuria leonesa: Morcilla de “Matachana”, formatge “Pata de mulo” i mel de bruc
11.50

Beef: Roast beef, formatge havarti, ceba caramel-litzada, salsa de mel i
mostassa 12.50

Good morning Vietnam | 12,00€ agulla de porc guisada lentament, salsa de
cacauet, juliana de pebrot i pastanaga, cilantro i sriracha 12.70

Gatsby: llengua de vedella curada i marinada, formatge curat de llet crua
d'ovella, enciam, pebrots vermells caramel-litzats i allioli d'all negre 12.50

Suena brillante: Calamar fresc de La Boqueria a l'andalusa, maiolima i sichimi
13.80

Korea town: Pastrami, kimchi, pebrotet agres crowds, havarti i allioli de
gochujang 14

Autoreverse: Xampinyons farcits de salsa “Casssette de Paris”, mostassa, ceba
caramel-litzada y ruca 11

Olives pijas | 3,40€ Pa amb tomaquet | 4,00€



