
Menu de la saint valentin
Du 14 02 2026 au soir 

Réserver au 02 35 70 80 18 Ou lapetiteauberge76@gmail.com

70€ttc 
Tout compris 
Menu 6 plats

Apéritif
Cocktail saint valentin avec ou  sans alcool 

Vin , eau, café compris
Entrée froide , entrée chaude, plat, fromage, dessert

coupe de pétillant au dessert 

mise en bouche 
Inspiration du chef

Entrée froide Fait maison
Pressé de foie gras aux poires pochées au cidre fermier 

Entrée chaude Fait maison
Filet de turbot  coulis de homard                                                                                            

compotée de poireaux au curcuma 

Plat Fait maison

Magret de canard (français) sauce  framboise 
Galette  de pommes de terre ppersillée

Fromage 
Millefeuille de neufchâtel au miel sur son pain brioché 

Dessert Fait maison  
Finger chocolat noir et son marbré aux agrumes sorbet pamplemousse 

coupe de pétillant au dessert 
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