Chee eafar

Depuis 1985

22, rue du Sommerard
75005 PARIS
Tél : 01 46 33 95 40
Fermé le Dimanche




Apéritifs

nos apéritifs sont servis avec une kémia

COCKTAIL JAAFAR 10cl curagao bleu, jus d’orange, sirop de grenadine, boukha (eau de vie de figues) 8,00

WHISKY DE MARQUE 4cl 8,00
MOIJITO 10cl 7,50
ANISETTE, RICARD, PASTIS 2cl 7,00
MAURESQUE (anisette, sirop d’orgeat) 7,00
KIR AU VIN BLANC 5cl 7,00
SANS ALCOOL :

CITRONNADE, SIROP D’ORGEAT 7,00

Entrées

SALADE TUNISIENNE 7,00
concombre, poivron, tomate, oignon, ceuf, thon, olives

SALADE MECHOUIA 8,00
tomate, oignon, poivron grillé, thon, ceuf, huile d'olive

ASSORTIMENT “CHEZ JAAFAR” 16,50
salade méchouia, salade tunisienne, brick ceuf-thon

BRICK A 'OEUF ET AU THON 7,00
pate feuilletée farcie d’un ceuf, de thon, de pommes de terre et de persil puis dorée dans I'huile

BRICK KEFTA 7,00
pate feuilletée farcie d’un ceuf, de viande de boeuf hachée et de persil puis dorée dans I'huile

CHORBA SOUPE TUNISIENNE 7,00

petites nouilles, céleri, persil, agneau

Grillades

GRILLADE JAAFAR 22,00
brochette, cote d’agneau, méchoui, merguez

BROCHETTE D’AGNEAU 16,00
MECHOUI épaule d’agneau au four 18,00

Nos grillades sont accompagnées d’une garniture au choix :
riz a l'orientale - haricots verts - pates ou frites maison

Menu a 24 €

1 Entrée + 1 Plat + 1 Dessert

ENTREES
Salade Tunisienne ou Brick a 'oeuf et au thon
Ou Chorba ou Salade méchouia

PLATS
Couscous poulet ou merguez ou boulettes

DESSERTS
Salade de fruits frais ou Halva ou Patisserie orientale




Couscous

LE JAAFAR brochette d’agneau, cote d’agneau, merguez, boulette 25,00
LE ROYAL brochette d’agneau, agneau en sauce, poulet, merguez 25,00
LE MECHOUI épaule d’agneau au four 22,00
L’ AGNEAU épaule d’agneau mijotée 20,00
LE BOULETTES ET MERGUEZ (2 boulettes et 2 merguez) 18,00
LE BOULETTES 14,50
LE POULET 14,50
LE MERGUEZ 14,50
LE LEGUMES 13,00
LE BROCHETTE D’AGNEAU 18,00
L’ OSBANE panse d’agneau farcie de rognons, riz, épinards et oignons 20,00

Ajouter a votre Couscous ce que vous aimez :

Brochette (I'unité) 8,00 € / Merguez (la paire) 5,00 € / Boulettes (la paire) 5,00 € /
Osbane 9,00 € / Agneau 9,00 € / Poulet 5,00 €
La semoule, le bouillon et les légumes vous seront resservis gracieusement.
Raisins secs et piments frits a votre disposition.
Tajines
L' AGNEAU AUX PRUNEAUX ET AMANDES 18,00
agneau, pruneaux, amandes, oignons, sésame, pommes de terre, raisins secs
I’ AGNEAU AUX FIGUES SECHES ET NOIX 18,00
agneau, figues séches, noix, oignons, pommes de terre, raisins secs
LE POULET AUX CITRONS CONFITS ET AUX OLIVES 15,00
poulet cuit au safran, oignons, olives, citron, pommes de terre, raisins secs
LE POISSON (selon arrivage) 17,00
poisson, oignons, citrons, pommes de terre, raisins secs
LE LEGUMES ET OEUF 13,00
carottes, courgettes, aubergines, pommes de terre, ceuf, oignons, oeuf, raisins secs
Specialites

M’LOUKHIA 18,00
feuilles de corette moulues, viande de boeuf
COMPLET POISSON (selon arrivage) 20,00
poisson grillé accompagné de frites maison, oeuf au plat et salade méchouia
OJJA AU MERGUEZ 16,00
chackchouka a la tunisienne et merguez
PATES A UAGNEAU EN SAUCE 17,00
ASSIETTE TUNISIENNE 15,00

salade méchouia, oeuf sur le plat, frites maison
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Vins de Tunisie 37,5¢l 75¢l
ROUGE OU ROSE

CHATEAU MORNAG AOC grand cru Mornag AOC 16,00 28,00
MAGON 16,00 28,00
MAGNIFIQUE 16,00 28,00
BLANC

MAGNIFIQUE 28,00
Vins du Maroc 37,5¢l 75l
AIN LORMA (Rouge) 16,00 28,00
BOULAOUANE (Gris) 16,00 28,00

Vins de France
BORDEAUX AOC (Rouge) 16,00 28,00
COTES DU RHONE (Rouge) 16,00 28,00

Vins au verre et en pichet

verre 14cl  pichet 25cl pichet 50cl
VIN DE TABLE ITALIEN Sangiovese rouge, rosé, blanc 5,20 8,00 15,00
VIN TUNISIEN 6,50

Boissons fraiches Boissons chaudes

Coca Cola / Coca Cola Zéro 33dl.................... 5,00 Café, Décaféiné..............ccocevvvvvecieicicee 2,80
FaNta 33Cl ..o 5,00 Café créme..........c.ccoovveveeeeeiceceeeeeee 5,00
Orangina / Sprite / Fuze tea 25cl................... 5,00 Thé a la menthe et pignons......................... 3,50
o Café oriental (turc).........cccooeveeieveciiece. 4,00
Les Bieres
Biére Tunisienne Celtia 25cl.........c.ccccveuvnnne. 6,00

Biere Kronenbourg 1664 / Heineken 25cl.... 6,00 Digestifs
Les Ea ux Boukha 4cl (eau de vie de figues)..................... 7,00
Thibarine 4cl (liqueur de dattes)............c.......... 7,00
Evian / Badoit 50cl: 4,00 /11: 6,00 COBNAC AC oo 7,00

PATISSERIE ORIENTALE (2 DIECES).....vvvuunrerseniessaessssaeesssssessssssssssssssssessssssssssssesssssssssssssssssssssssssssssssssssnns
ASSORTIMENT DE 3 PATISSERIES..............cccoooooen....

HALVA grains de sésame moulus, pistaches

SALADE DE FRUITS FRAIS MAISON........................

WV
prix nets en euros / les chéques ne sont pas acceptés




Chee eafar

Since 1985
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22, rue du Sommerard
75005 PARIS
Tél : 01 46 33 95 40
Closed on sunday




Apéritifs

our apéritifs are served with appetizers

COCKTAIL JAAFAR 10cl curagao bleu, orange juice, grenadine syrup, boukha (figs alcohol) 8,00
WHISKY DE MARQUE 4cl 8,00
MOIJITO 10cl 7,50
ANISETTE, RICARD, PASTIS 2cl 7,00
MAURESQUE (orgeat syrup) 7,00
KIR AU VIN BLANC 5c¢l 7,00
WITHOUT ALCOHOL

CITRONNADE, ORGEAT SYRUP 7,00

Starters

SALADE TUNISIENNE 7,00
cucumbers, sweetpeppers, tomatoes, onions, hard boiled egg, tuna fish and olives

SALADE MECHOUIA 8,00
tomatoes, onions, grilled sweetpeppers, hard boiled egg, tuna fish, olive oil

ASSORTIMENT “CHEZ JAAFAR” 16,50
mechouia salad, tunisian salad, philo wrap stuffed with egg and tuna

BRICK A 'OEUF ET AU THON 7,00
philo wrap stuffed with egg, tuna, potatoes, parsley and fried in oil

BRICK KEFTA 7,00
philo wrap stuffed with egg, minced beef, parsley and fried in oil

CHORBA SOUPE TUNISIENNE 7,00

small pasta shells with lamb, parsley, celery

From the Girill

GRILLADE JAAFAR kebab, lamb chop, méchoui, merguez 22,00
BROCHETTE D’AGNEAU lamb kebab 16,00
MECHOUI slice of roast lamb's leg 18,00

Side dishes at choice : oriental rice, french green beans, pasta or fresh french fries

Menu 24 €

1 Starter + 1 Main course + 1 Dessert

STARTERS

Tunisian salad or philo wrap stuffed with egg and tuna
or Chorba (Tunisian soup) small pasta shells with lamb, parsley, celery

or Méchouia salad
tomatoes, onions, grilled sweetpeppers, hard boiled egg, tuna fish, olive oil

MAIN COURSES
Couscous with chicken or spicy sausages or meatballs

DESSERTS
Fresh fruit salad or Halva (grounded sesam seeds) or Oriental pastry




Couscous

LE JAAFAR with lamb kebab, lamb chop, spicy sausage, meatball 25,00
LE ROYAL with lamb kebab, lamb in sauce, chicken, spicy sausage 25,00
LE MECHOUI with slice of roast lamb’s leg 22,00
L’ AGNEAU with lamb shoulder 20,00
LE BOULETTES ET MERGUEZ with 2 meatballs and 2 spicy sausages 18,00
LE BOULETTES with meatballs 14,50
LE POULET with chicken 14,50
LE MERGUEZ with spicy saussage 14,50
LE LEGUMES with vegetables 13,00
LE BROCHETTE D’AGNEAU with lamb kebab 18,00
L’OSBANE lamb stomac stuffed with kidneys, rice, spinach and onions 20,00

Add to your couscous:
kebab (1 piece) 8,00 € / spicy sausages (2 pieces) 5,00 € / meatballs (2 pieces) 5,00 € /
Osbane 9,00 € / Lamb 9,00 € / Chicken 5,00 €

Add freely semolina, broth with vegetables,
dried currants, strong fresh peppers.

Tajines

L’ AGNEAU AUX PRUNEAUX ET AMANDES 18,00
lamb, prunes, almonds, onions, sesame, potatoes

I’ AGNEAU AUX FIGUES SECHES ET NOIX 18,00
lamb, dry figs, walnuts, onions, potatoes

LE POULET AUX CITRONS CONFITS ET AUX OLIVES 15,00
chicken, saffron, onions, olives, lemon confit, potatoes

LE POISSON (selon arrivage) 17,00
fish, onions, lemon confit, potatoes (*day’s catch)

LE LEGUMES ET OEUF 13,00
carrots, zucchinis, eggplants, potatoes, egg

Specialities

M’LOUKHIA 18,00
mallow leaves, thick green sauce, chunks of beef

COMPLET POISSON (selon arrivage) 20,00
grilled fish served with fresh french fries, fried egg and a mechouia salad (*day’s catch)

OJJA AU MERGUEZ 16,00
chackchouka (tunisian ratatouille) with spicy sausages

PATES A UAGNEAU EN SAUCE pasta with cooked lamb in sauce 17,00
ASSIETTE TUNISIENNE 15,00

méchouia salad, fried egg, homemade french fries




__A

N 3 e
‘ g Wines g, \

Tunisian Wines 37,5¢l 75l
RED OR ROSE

CHATEAU MORNAG AOC grand cru Mornag AOC 16,00 28,00
MAGON 16,00 28,00
MAGNIFIQUE 16,00 28,00
WHITE

MAGNIFIQUE 28,00
Moroccan Wines 37,5¢l 75¢l
AIN LORMA (Red) 16,00 28,00
BOULAOUANE (Grey) 16,00 28,00

French Wines

BORDEAUX AOC (Red) 16,00 28,00
COTES DU RHONE (Red) 16,00 28,00

Glass and carafe of wine

glass 14cl  carafe 25cl  carafe 50cl

ITALIAN WINE Sangiovese red, rosé, white 5,20 8,00 15,00
TUNISIAN WINE 6,50
\ J
+* L 4
Cold Drinks Hot Drinks
Coca Cola / Coca Cola Zéro 33cl.................... 5,00 Coffee, Decaffeinated..................ccccceuvunennn. 2,80
FanNta 33cl..cccceeiiicieeceeeeee e 5,00 Café creme (coffee with milk)......c..ccceevevneene. 5,00
Orangina / Sprite / Fuze tea 25cl................... 5,00 Mint tea with pine nuts...............c.c.ccooeeeee. 3,50
Café oriental (turkish coffee)........c.cccoeerrrienene 4,00
Beers
Tunisian Beer Celtia 25cl...........c.ccccueneee. 6,00
Beer Kronenbourg 1664 / Heineken 25cl.... 6,00 Liq uors
MI neral Water Bo.ukh.a 4cl (figs alcohol)....ovcveveeereeeeeieeen, 7,00
Thibarine 4cl (dates alcohol)...........cooevevenenee. 7,00
Evian / Badoit 50cl: 4,00 /11: 6,00 COBNAC ACl ... 7,00

Desserts

PATISSERIE ORIENTALE oriental PASEIY. (2 PIECES) cuvitieuieriirieeiesiteteste ettt st sttt b e nbeens
ASSORTIMENT DE 5 PATISSERIES assortment of 5 oriental pastries
HALVA grounded sesame Seeds, PIStAChIOS. ........ceiiiiiiiiiieiiie ettt ettt e ste et e v e eteesaseereeeraesaveeereesanaan

SALADE DE FRUITS FRAIS MAISON homemade fresh fruit salad ........ccccoeveririeneieinincnceccceeeee
LOUKOUM (3B PHECES).......ceoveeieeetieeieeteeeteeetete ettt ettt ettt ettt ettt a e e seae et et eas et ess st ess s ese s esesesens
ICE CREAIML.........oe etttk h e st a et e st b e a etk en s s e b et b en e et e s et et e ne b e s et et eneseesenene
CAFE OU THE DELICE coffee or tea served With Mini OFENtal PASTIY..........o..eververeereereereereeeeeesssseseeseesesseeesessens

SV
nets prices in euros / cheques are not accepted
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