
ALLERGEN INFO: ALLE UNSERE BIERE und Biermischgetränke ENTHALTEN GLUTENHALTIGES GETREIDE  
Kreditkartenzahlungen ausschließlich ab einer Konsumation von Euro 40,00. Aus Sicherheitsgründen nehmen wir keine 200- und 500-Euro-Scheine an.  

Unsere Bier-Motivation 

Bevor wir euch unsere Meisterwerke der Braukunst näherbringen, möchten wir euch auf diesem Weg 
unseren Blickwinkel zum Thema Bier erläutern. 

 

Wir haben im Siegl’s am Markt zwei ausgebildete Biersommeliér*e, welche sich um die 
Zusammenstellung der Bierkarte kümmern und auch das Siegl’s Team auf die Biervielfalt und den 
sorgfältigen und richtigen Umgang mit dem heiß geliebten, jedoch am liebsten kühl genossenen 

Meisterwerk schulen. 
 

Da die Biervielfalt nicht nur auf diesem Planeten, sondern großartigerweise mittlerweile auch in 
Österreich enorm ist, haben wir uns als Wiener Neustadts Bierspezialitätenlokal als Ziel gesetzt, euch 

diese Vielfalt so gut wie möglich zu annehmbaren Preisen zur Verfügung zu stellen. Ersteres ist nur 
eingeschränkt möglich, weshalb wir uns in dieser Bierkarte auf ein Kernsortiment festgelegt haben, 

welches viele der gängigsten Bierstile abdeckt. Vom Alkoholfreien, über das Pils, Märzen, Festbier und 
Stout bis hin zum Weizen, dem Pale Ale und den SauerBieren findet ihr permanent über 50 verschiedene 

Biere auf den folgenden Seiten. 
 

Der Stolz unseres neuen Lokals ist „Max“ – nicht nur großer Sohn der „Allzeit Getreuen“, auch Sohn 
von Martin und Simone und auch der Namensgeber für unseren „MAX – Das Stadtbier“. Entworfen und 

dutzende Male in der Brauerei neben dem Siegl’s am Markt gebraut., mittlerweile unter unserer 
Anleitung in Schiltern beim Brauschneider gebraut und abgefüllt – das garantiert feinste Bio-

Rohstoffe, eine lupenreine Qualität und hinterlässt keine trockenen Kehlen. 
 

Vom Fass bieten wir monatlich eine andere Bierspezialität an, welche nicht regulär in der Karte 
aufscheint. Der Bierstil variiert hier zwischen saisonalen, regionalen, aber auch internationalen 

Spezialitäten. 
 

Solltet ihr euer Bier-Wissen vertiefen wollen stehen euch unsere Biersommeliér*e mit Verkostungen 
und Informationen gerne zur Verfügung – Ihr denkt, es fehlt ein wichtiges Bier in der Karte? Lasst es 

bitte unser Team wissen. 
 

Zum Abschluss das Wichtigste: Wir garantieren euch für unsere Biere einen sorgsamen Umgang sowie 
die Einhaltung strengster Hygienevorschriften, um einen optimalen Biergenuss zu ermöglichen. 

 
Mehr Wissenswertes zum Thema Bier, erfahrt ihr nach der Bierkarte. 

 

Gute Unterhaltung und Prost im Siegl’s am Markt! 
 

Simone & Martin 

 
 
 
 
 
 
 

Vor dem Blick in die Karte: 
 

Wir zapfen ständig 7 Biere frisch vom Fass, wovon wir Mindestens eines 

ständig wechseln – Probiere dich doch mit unserem BEER-Flight durch - 4 x 

0,2 l um EUR 10,0 



 

Alle Preise in EURO und inkl. MwSt. und anderer gesetzlicher Abgaben exkl. Trinkgeld 
Irrtümer sowie Druck- und Satzfehler vorbehalten, alle Angaben ohne Gewähr 
 

BIERE frisch vom FASS 

 0,2 lt. 0,3 lt. 0,4 Lt. 0,5 lt. 1,0 lt.  

MAX – STADTBIER (Ö) - - 4,8 - -  
UNFILTRIERTES LAGER - Hopf’n G’stopfte, Wiener Neustadt –ALC 5 % - Plato 11,8° 
 

UNSER STADTBIER – IN WIENER NEUSTADT ENTWICKLET, GETESTET und für GUT befunden. Wegen der großen  
nachfrage brauen wir Max derzeit in schiltern bei unserem Freund Felix (brau)schneider. Alle  
anderen Biere der Hopf’n G’stopften werden nebenan in unserer kleinen, aber feinen Brauerei gebraut. 
Unser Max ist ein unfiltriertes Lagerbier, naturtrüb und frisch mit leicht blumigen Hopfen Aroma.  
Durch das Brauen in schiltern ist unser max zu 100% bio-Zertifiziert. 
 

GASTBIER – Abwechselnde Bierspezialität - 4,2 - 5,4 - 
Unterschiedliche Biertypen – aus unterschiedlichen Regionen   
  

 Unser Gastbier wird fast immer monatlich aber nicht zum ersten des Monats gewechselt. Wir 
  versuchen Biere aus Österreich in den Blickpunkt zu stellen, aber natürlich legen wir auch 
 Wert auf Stars wie das Budweiser – Biuvar und andere Stars der internationalen Brauszene. 
 Es wird sich auch immer wieder ein Spezialsud aus der Hauseigenen Brauerei Finden, Brauerin  
 Simone ist wieder fleißig am Brauen. 
 Frag bitte das Personal nach dem aktuellen Gastbier, wir helfen die gerne weiter. 
  

Paulaner MÄRZEN (D) 3,4 4,1 - 5,1 9,5  
DEUTSCHES MÄRZEN - Paulaner, München (GER) ALC 5,8 % - Plato 13,7° 
 

Ein Märzen, benannt nach dem Frühlingsbeginn März, welcher früher als der letzte Monat im Jahr galt, wo  
es als sicher galt, ein Lager-Bier zu brauen, bevor die Sommerhitze folgte. Bereits beim Einschenken sticht die 
Bernsteinfarbe ins Auge, die feinen Hopfenöle entfalten sich und verleihen dem Bier seine angenehme Note. Ein 
bodenständiges Bier für alle Gelegenheiten.  
 

GOLDBRÄU (Ö/SBg) 3,4 4,1 - 5,1 9,5  

ÖSTERRECIHISCHES MÄRZEN - Stiegl Privat-Brauerei, Salzburg - ALC 5% - PLATO 12°  
  

 Das Goldbräu, ein typisches Märzen österreichischer Brauart. Es ist weich im Antrunk und 
  gehaltvoll im Geschmack. Es überzeugt mit leicht kantigen, kernigen Untertönen am 
  Gaumen und einer typischen Hopfennote im Nachtrunk. Eine herrliche frische Salzburger 
  Bierspezialität. 
 

BIO-ZWICKL Rot (Ö/W) 3,4 4,1 - 5,1 9,5 
Zwickl - Ottakringer, Wien (AT), ALC 5,2% – Plato 12,2° 
 

Wer nach einem besonderen Geschmackserlebnis sucht, hat es mit dem roten Zwickl gefunden. Seine  
besondere Geschmacksnote verdankt es einer längst in Vergessenheit geratenen Malzsorte, dem  
Melanoidinmalz. Unverwechselbarer Schokolade- und Karamell Geschmack. 
 

PARACELSUS BIO ZWICKL (Ö/SBG) 3,4 4,1 - 5,1 9,5  
ZWICKL - Stiegl Privat-Brauerei Salzburg – ALC 5,2% - Plato 12,2°  
  

 Eine naturbelassene Salzburger Bierspezialität, gebraut mit ausschließlich 
  Österreichischen Rohstoffen aus 100 % kontrolliertem biologischen Anbau. Feinwürzig im 
  Geschmack, samtig mild am Gaumen mit leicht fruchtig aromatischem Charakter. Das 
  Zwickl ist ungefiltert und natürlich trüb. 
 

GUINNESS DRAUGHT (IRL) - 4,8 - 5,8  - 
STOUT - Guinness Brewery Dublin, Irland - 9,8° Stammwürze, 4,2 % Vol. Alkoholgehalt  
  

Die “Muttermilch“ der Iren. Guinness Draught, ein typisches Stout von der Insel ist im Aussehen sehr dunkel  
mit schönem karamellfarbenem Schaum, schmeckt vollmundig nach geröstetem Malz mit einem Hauch von  
Lakritze und Kaffee. Das Bier hält einen bitteren Nachgeschmack und wirkt so ziemlich trocken im Abgang.  



 

Alle Preise in EURO und inkl. MwSt. und anderer gesetzlicher Abgaben exkl. Trinkgeld 
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PILS  

TRUMER HOPFENSPIEL    0,3  4,1 
Kreativ-Pils Trumer Privatbrauerei Obertrum (Sbg) –2,9% Alc - 6,7° Plato 
 

Trumer Hopfenspiel ist eine fruchtig-spritzige Pilsspezialität. Das sinnliche Zusammenspiel der  
internationalen Aromahopfensorten Triskel und Cascade machen das Bier zu einem einzigartigen  
Geschmackserlebnis. Naturbelassen, it dezenter Trübung verströmt schon der feinporige, reinweiße  
Schaum einen intensiven Duft, der darauf vorbereitet, die matt goldig schimmernde Pilsspezialität zu  
kosten. In der Nase stehen Düfte nach Mango, Marille und Holunder im Vordergrund, der Geschmack  
ist komplex mit Grapefruit-herben, durstlöschenden Noten. 

 
STIEGL PILS    0,3  4,1 
Stiegl Privat-Brauerei Salzburg – ALC 4,9% - Plato 11,4° Plato  
 

 Der elegante Biergenuss für Kenner, die eine zartbittere Hopfennote und  
 Edlen trockenen Geschmack lieben. Feinster Saphirhopfen sorgt für den 
  ganz typischen limonenartigen Duft und das schonend gegarte Malz für  
 eine helle Farbe. Schlank und spritzig - ein Pils der Extraklasse. 

 
 
TRUMER PILS    0,5 5,0 
Trumer Privatbrauerei, Obertrum (SBG) – 4,9% Alc - 11,5° Plato 
 

Neben der einzigartigen Markenphilosophie besticht Trumer Pils auch durch  
hervorragende Qualität. Ausschließlich Naturhopfen von speziell ausgewählten  
Hopfenbauern, reinstes Quellwasser aus der brauereieigenen Quelle und die nur 
noch selten angewendete offene Vergärung machen Trumer Pils zu einem  
Spitzenvertreter seiner Gattung. 
 

 
ZWETTLER SAPHIR    0,3 4,3 
Privatbrauerei Zwettl, Zwettl (NÖ) – 5,6% ALC – 12,3° Plato 
 

 Grundlage des eigenständigen Auftritts und auch Namensgeber dieses Bieres ist  
 kostbarer Hopfen der Sorte Saphir, der in einem sorgfältig auf die Zutaten 
 abgestimmten Brauverfahren dem Premium-Pils von Zwettler die kraftvolle 
 Struktur verleiht. Ein knackig-trockenes Bier mit hochkomplexer Aromatik. 
 

ASTRA ROTLICHT    0,3 4,1 
Bavaria St. Pauli, Hamburg, Deutschland, 13,2° Plato Stammwürze, 6,0 Vol.-% Alkohol 
 

Inspiriert von Hamburgs Rotlichtbezirk: das Astra mit ein bisschen mehr Schmackes. 
Das „stärkste Astra-Pils aller Zeiten“. Interessanter Geschmack, der positiv auffällt  
und auch Biertrinker anspricht, die sonst weniger herbe Biere bevorzugen. 
 

TANNENZÄPFLE    0,3 4,6 
Rothaus, grafenhausen (DE), ALC 5,1 % – Plato 12,3° 
 

 DER absolute Klassiker unter den ROTHAUS Bieren - und das schließlich schon seit 1956. Daher 
  ist es auch Namensgeber und Aushängeschild der Zäpfle-familie. Bester Aromahopfen aus 
  Tettnang und der Hallertau ebenso wie heimisches Malz aus Sommergerste und reinstes 
  Quellwasser aus dem Hochschwarzwald verleihen dem Rothaus Tannenzäpfle seinen 
  einzigartig würzigen und frischen Geschmack. 
 
 
 Das Hopfige Pils, vor allem die deutscher Brauart, passen hervorragend zu allem würzigen in unserer Karte, 
 Da der Hopfen die Schärfe nimmt – auch als Aperitif vor dem Essen wirkt der Hopfen appetitanregend.  

http://www.google.at/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0ahUKEwiY7I3OzenZAhUDRhQKHXN9DD0QjRwIBg&url=http://www.kolarik-leeb.at/product/trumer-hopfenspiel.html&psig=AOvVaw0MBuAN_dEYRmkv_qGiT3li&ust=1521041047097017
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Weizen-/Weißbier   

AUGUSTINER WEIßBIER      0,5  5,0 
Augustiner München, München (DE), 5,4% Alc – 12,4° Plato 

 

Das Aussehen des Augustiner Weißbieres überzeugt durch den hellen Bernstein und wird abgerundet  
durch die sahnige und feinporige Schaumkrone. Der Glanz ist opal mit fein durchsetzter Hefetrübung.  
Typisch für dieses Weißbier sind die ausgeprägten Fruchtaromen von Banane, mit leichtem Anklang  
an Ananas und Mango. Im zweiten Geruchseindruck findet sich ein Hauch von Gewürznelke. Durch die  
Anwendung der traditionellen Flaschengärung hat das Weißbier einen ausgeprägten, voluminösen  
Körper und ist gleichwohl ausgesprochen spritzig und erfrischend. Die hintergründige Hopfenbittere  
geht rasch in einem harmonischen Nachtrunk ab. 
 

 
PAULANER HEFE-WEIßBIER Dunkel    0,5 5,0 
Paulaner München, München (DE), 5,3% Alc - 12,4° Plato  
  

 Die kastanienbraune Malz-Offenbarung. Der hohe Anteil von allerfeinstem 
 Münchner Malz macht den dunklen Bruder des Hefe-Weizenbiers zum  
 intensivbraunen Erlebnis: Leichte Noten von Schokolade und Kakao steigen auf 
 und treffen dann auf Weizenmalz und edle Röstaromen. Naturtrüb, kräftig und 
 kernig. 
 

  
 

 
PAULANER HEFE-WEIßBIER Naturtrüb    0,5 5,0 
Paulaner München, München (DE), 5,5% Alc - 12,4° Plato  
 

 
Die Hefe-Weißbier Nummer 1 in Deutschland. Naturtrüb, samtgolden im Glas, leuchtend  
und unter einer kräftigen Schaumkrone, die den Namen wirklich verdient. Wir riechen  
den typischen Duft der Banane und schmecken einen Hauch von Mango sowie Ananas und  
vernehmen eine angenehme Süße und Bittere. 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 Weizen- oder auch Weißbier wird mit Weizenmalz hergestellt und ist deshalb an sich schon recht nahrhaft. 
  Daher passt es besonders gut zu Salaten, frisch frittierten Kleinigkeiten und Meeresfrüchten. Da wir keinen 
 Fisch in der Karte haben, am besten zu unserer vegetarischen Brez‘n Jaus’n. 
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Helles, dunkles, Lager, Märzen & Spezial  

Brauschneider helles    0,3 4,1 
HELLES, Brauschneider, Schiltern (NÖ), ALC 5 % – Plato 11,8° 
 

Ein leichtes, untergäriges Vollbier gebraut aus Wiener- und Pilsner Malzen.  
Angenehme Restextrakte und die milde, aromatische Hopfung mit Hallertauer Hopfensorten 
machen es besonders zugänglich. Gebraut in Niederösterreich & biozertifiziert. 
 
In dieser Brauerei wird auch unser StadtBier „max“ aktuell gebraut und abgefüllt. 
 

Brauschneider Powidl Porter    0,3 5,5 
Spezialbier, Brauschneider, Schiltern (NÖ), ALC 5,2 % – Plato 10,8° 
 

 Das Powidl Porter kombiniert österreichische Küche mit britischer Brautradition. Der  
 würzige Powidl, fruchtiges Zwetschkenmark und das karamellige, dunkle Porter, mit feinen  
 Röstaromen, ergeben ein unkonventionell aromatisches Geschmackserlebnis. 

 
 
Grieskirchner dunkel    0,5 5,0 
Dunkles, Grieskirchner, Grieskirchen (OÖ), ALC 5,0 % – Plato 13,5° 

 

Ein tiefes Mahagonibraun, der malzaromatisch-vollmundige Körper und die  
angenehme Süße machen das Grieskirchner Dunkel zu einem bewährten  
Grieskirchner Original. IN der Nase nimmt man röstige Aromen, Honig und  
Karamell wahr. 
 

MURAUER MÄRZEN    0,3 4,1 
Märzen, Brauerei Murau, Murau (STMK), ALC 5,2 % – Plato 11,7° 
 

 Das Murauer Märzen ist ein CO2-neutral hergestelltes untergäriges Vollbier  
 Österreichischer Brauart. Es ist goldgelb, im Aussehen, man riecht eine leichte Bittere  
 welche jedoch im Antrunk harmonisch und ausgewogen malzig schmeckt. Erst im Abgang tritt  
 eine milde Hopfenbitter in Erscheinung.  
 

PUNTIGAMER DAS „BIERIGE“ BIER     0,5 5,0 
Ö. MÄRZEN, Brau Union, Graz (STMK), ALC 5,1 % – Plato 11,5° 
  

Märzenbier österreichischer Brauart. Angenehmer leicht hopfiger Geruch, im  
Aussehen goldgelb im Antrunk eine angenehme leicht hopfige Note und  
vollmundig. Im Abgang ist eine leichte Bittere zu schmecken. 
  

 

SECHZEHN NEON    0,3 4,1 
Lager, Ottakringer Privat-Brauerei, (W) - ALC 4,9 % – Plato 11,3° 
   

 Ob After-Work-Party, Club-Abend oder Bar-Hopping: Das vegane Ottakringer Sechzehn, ein  
 klassisches Vollbier, ist der Inbegriff des urbanen Bieres, der perfekte Drink für alle, die  
 den Puls der Stadt in ihren Venen spüren wollen.  

 
 
WIESELBURGER STAMMBRÄU    0,5 5,0 
SPEZIALBIER, Brau Union, Wieselburg (NÖ) – ALC 5,4 % - 12,6° Plato 
  

 Spezialbier, österreichischer Brauart. Goldgelb mit bernstein-farbenem 
 Schimmer im Anblick, im Geruch ausgewogen mit leichtem Hopfenaroma.  
 Im Geschmack ausgewogen malzig mit zarter Bitteren im Abgang. 
  

 

http://www.google.at/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwj7j5Kp_ovaAhVJDuwKHUhOCsoQjRx6BAgAEAU&url=http://www.gastronews.wien/2018/01/veganes-ottakringer-sechzehn/&psig=AOvVaw3qtDX2-6xj1jS-AtrfW5Wc&ust=1522222356533466
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BUDWEISER ORIGINAL    0,5 5,0 
Böhmisches LAGER, Budweiser Budvar N.C., Budweis (CZ), ALC 5,0 % – Plato 11,9° 
 

Ein helles Lager-Bier für wahre Feinschmecker. Die edelsten weiblichen Dolden des  
hochwertigen Saazer Hopfens, reines Tiefenquellwasser und ausgesuchtes mährisches  
Malz machen es zu einem Bier für echte Kenner. Klar und Goldgelb im Aussehen, der  
Anrtunk ist prickelnd, zu Beginn schmeckt man leichte Kräuter- und Zirtusaromen.  
Der Abgang beginnt mit einer kurzen Malznote und einer angenehmen Bitteren. 
 

 

 

Chiemseer Hell    0,5 5,0 
HELLES, Rosenheimer Spezialitätenbrauerei, Rosenheim (DE), ALC 4,8 % – Plato 11,5° 
 

 Ein glänzendes, hellgelbes Lagerbier ist ein charaktervolles, typisches bayerisches Helles. 
  Es besticht vor allem durch seinen herrlich feinporigen Schaum. Der Nase eröffnet sich ein 
 lebendiges frisches Geschmacksprofil mit einem klaren malzigen Geruch und einem Hauch 
  frischem Hopfen. Unser Helles hinterlässt im Abgang eine milde Hopfenbittere, klingt rund 
 und angenehm aus. 
 
 
 
 

EDELSTOFF    0,5 5,0 
SPEZIALBIER - Augustiner, München (DE) - ALC 5,6 % – Plato 12,7° 
  
  

Ein helles Exportbier, weich, spritzig und frisch zugleich, aus edelsten 
Rohstoffen gebraut. Das leuchtende strohgelb gibt dem Augustiner Edelstoff  
seinen glanzklaren Ausdruck. Der stabile, feinporige Schaum rundet das Gesicht  
des Edelstoffs ab. Durch die lange und kalte Lagerzeit ist der milde und  
ausgeprägte Körper des Edelstoffs attraktiv spritzig. Das Bier besitzt eine  
ausgewogene Süße und ist mit hopfenbitteren Nuancen versetzt. 
 
 

HACKER PSCHORR KELLERBIER     0,5 5,0 
ZWICKL - Hacker Pschorr, München (DE), ALC 5,5 % – Plato 12,5° 
  

 Honiggolden schimmert das Münchner Kellerbier verführerisch im Licht.  
 Ein Bier mit unverwechselbarem Charakter: urig, kernig, süffig und dennoch  
 erfrischend mild und leicht. Cremig-moussierend perlt es genussvoll am Gaumen.  
 Aromen von Karamell, Honig und Pflaume kommen ins Spiel und betonen  
 das malzig-würzige Geschmackserlebnis. Dazu gesellen sich unverkennbar  
 Nuancen von Apfel und Grapefruit, die dem Bier seine fruchtige Frische verleihen. 
 Nach vier Wochen Reifezeit wird es unfiltriert abgefüllt und enthält so noch alle in der Hefe  
 vorkommenden Vitamine und Spurenelemente. 
 

  

 
TEGERNSEER SPEZIAL    0,5 5,0 
SPEZIAL - Herzogliches Brauhaus., Tegernsee (DE), ALC 5,6 % – Plato 13° 
  
  

Klassisch bayrisches Vollbier mit klarer goldener Farbe. Zart süßliche Malzaromen und eine  
feine Hefenote finden sich in der Nase als auch am Gaumen. Sehr leicht gehopftes Bier mit 
mittellangem Abgang. 
 

 
 

 
 
In dieser Bier Klasse kann man getrost sagen: Nehmt euch von der Karte, was euch am besten schmeckt –  
 zu den österreichischen Märzen und bayrisch hellen passt voM Biergulasch bis zum 
  Schnitzel einfach alles – Das Dunkle zum Gulasch – das Gegenspiel süßlich und würzig ist sehr fein – zu 
  den Spezialbieren am besten einen Deftigen Schweinsbraten probieren. 
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Wildshuter BIO Perlage    0,75 36,0 
BRUT de Biére, Stiegl Gut Wildshut, (SBG) - ALC 8,0 % – Plato 16,6° 

 
 Au début hüllt sich das Brut de Bière in ein seidig goldenes Kleid mit weißer Schaumspitze.  
 Der Nase schmeichelt ein fruchtwürziges Rieslingbukett, die Zunge ist überrascht von sich 
  ineinanderschlingender zarter Süße und überaus charmanter Säure. Feinperlende 
 Kohlensäure erinnert an schaumweinartigen Mousseux. Sehr elegant überzeugen die große 
 Komplexität und eine schöne Trockenheit à la fin. 
 
 
 
 

Alkoholfreie Biere und Biermischgetränke  

Gösser Naturradler Zitrone    0,5 5,0 
Biermischgetränk, Brau Union, Göss – ALC 2% - Plato 4,3° 
 

Vollmundiges Gösser und natürlicher Zitronensaft fügen sich zu einem erfrischend  
leichten Biergenuss. Der echte Zitronensaft verleiht dem Gösser NaturRadler auch  
seine leichte Trübung. Geringer Alkoholgehalt und der Verzicht auf künstliche  
Zusatzstoffe machen den Gösser NaturRadler zu einem einzigartigen Durstlöscher  
mit harmonischem Geschmack. 
  

Gösser Naturgold    0,5 5,0 
Alkoholfrei, Brau Union, Göss – Alkohol unter 0,5 Vol.-% - Plato 7° 
  

 Alkoholfrei, Gösser NaturGold alkoholfrei - Österreichs bestes  
 alkoholfreies Bier sagt der Hersteller und wir schließen uns mit 
 unserem persönlichen Geschmacksempfinden an: sattes Gold,  
 naturtrüb, dadurch besonders vollmundig im Geschmack, gepaart  
 mit feiner Hopfennote – echter Gösser Biergenuss zu jeder Tageszeit! 
 
 
 

PAULANER HEFE-WEIßBIER    0,5 5,0 
ALKOHOLFREI, Paulaner München, Deutschland - 6,7° Plato Stammwürze - Alkohol unter 0,5 Vol.-% 
 

Ein unbeschwerter Durstlöscher. Weniger Kalorien als ein Apfelsaft gespritzt  
ohne dabei Kompromisse einzugehen. Denn obwohl nur 100 kcal pro Halbe,  
überzeugt dieses Alkoholfreie durch den vollen Weißbiergeschmack seines  
großen Bruders: naturtrüb, erfrischend und belebend. 
 

Zu dieser alkoholfreien Braukunst schmeckt unsere Laugenbrezel ausgezeichnet. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 Alkoholfreies Bier wird in Österreich immer beliebter, weil es deutlich weniger Kalorien hat. Sportler 
  greifen nicht nur aufgrund des geringen Kaloriengehaltes darauf zurück, sondern auch, weil das Getränk 
  eine isotonische Wirkung haben kann. Der tatsächliche Nutzen wird jedoch von einigen Experten 
  angezweifelt. Beim Hauptgang gilt folgender Merksatz: Wenn das Getränk schon weniger Kalorien besitzt, 
  darf das Gericht ordentlich knallen. Also ran an das Schnitzel oder die Bierkutscher Jaus’n. 
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ALE, Pale Ale, India Pale Ale & Verwandte  

SESSION PALE ALE    0,3  5,2 
American Pale Ale, Brauschneider, Schiltern (AT), ALC 4 % – Plato 10,5° 
 

Ein leichtes American Pale Ale mit besonders fruchtigen Hopfensorten wie Simcoe and Citra™.  

Geringer Alkoholgehalt und moderate Bittere verleihen ihm seine Frische und den typischen  
SPA-Charakter.  
 

COLUMBUS 1492 PALE ALE    0,3  4,1 
Stiegl Privatbrauerei, Salzburg (AT), ALC 4,7 % – Plato 11,3° 
   

 Die obergärige BierSpezialität besticht mit seiner hellen Farbe und der feinen Trübung. Im  
 Geruch kommen Maracuja und die Zitrusaromen des verwendeten Hopfens angenehm 
 in die Nase. Im Geschmack sind diese Aromen nur noch leicht zu vernehmen.  
 Das stark gehopfte Bier erzeugt eine geschmacklich angenehme Bittere im Abgang. 
 

THE PADAWAN    0,3 6,0 
PALE ALE Bierol, Schwoich (AT), ALC 5,6 % - IBU 45 
 

The Padawan ist irre fruchtig, irre samtig und hat alles, was ein Pale Ale braucht: Die  
richtige Dosis (und die ist natürlich nicht gerade klein) an qualitativ hochwertigem Hopfen,  
ein feines, ja schon fast cremiges Mundgefühl, schlank im bernsteinfarbenen Körper und a  
bisserl trocken im Finish. Aber allem voran: Mango. In der Nase, am Gaumen, und es bleibt.  
Lange. Richtig lange. Spritzig, frisch, schlank und mit deutlicher Bitteren.  
 

Mountain PALE ALE    0,3 6,2 
IPA Bierol, Schwoich (AT), ALC 7,3 % - IBU 60 
  

 Erst ganz leicht, doch sich dann rapide steigernd. In der Nase hopfige Exotik gemischt mit 
 malzigem Toffee und ein paar Nuancen der Haushefe. Auf die ZungE schiebt sich dann ein  
 vollmundiger, wuchtiger Malzkörper mit karamelligen Einschlägen. Und doch bleibt der  
 Hopfen immer präsent, zum Schluss ganz deutlich mit einnehmender Bitteren.  
  

EL PATRON    0,3  6,4 
DOUBLE IPA Bierol, Schwoich (T/AT), ALC 8,2 % - Plato 18° 
 

Ein starker, vollmundiger Vertreter des Stils. Unheimlich cremig und samtig, eigentlich  
sogar irgendwie sanft. Und doch zeigt El Patrón schon schnell, was er kann. Im Geruch  
einnehmende tropische Maracuja-Noten, ein wenig Honig und Vanille, die im Antrunk schon  
bald in grasig-grüne Hopfenaromatik übergehen. Ein ausfüllender Körper, der sich am Ende 
mit kräftiger Bitteren paart.  
 

Zipfelklatscher    0,3 6,4 
IPA Bierol, Schwoich (AT), ALC 6,5 % - IBU 60 
 

 'I schenk ma nix und schenk dir oane ei. Freilich trink i no a Seiterl, als schenk ma oans ei!' 
 Wer erinnert sich? 2019 feierte das Zipfeklatscher als eines unserer ersten Dosenbiere 
  Premiere - damals schon mit dem einzigartigen Design von Carina Leiki (www.carinaleiki.com).  
 Mehr über die Künstlerin gibt's hier. Auf die 2025er Edition - cheers! 

 Charakter: Kaltgehopft mit Callista, Nectaron und Citra. Das Resultat: fruchtige 
  Hopfenarmotik + Harmonische Bittere. 
 
 

 
  
 

 Hier gilt dasselbe Prinzip wie beim Pils – alles Würzige und Scharfe entwickelt ein gegenspiel zum Hopfen und 
  mildert Schärfe und Würze ab – auch als Appetitanreger eignen sich dich Biere der Pale Ale Familie. 
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Trappisten Biere 

Chimay Rouge    0,3  6,5 

Blond, Abdij Notre-Dame de Scourmont, Chimay (BE), ALC 7,0 % 
 
 

 Ein dunkelrotes, bräunliches und klares Bier mit einer weißen Schaumkrone. Es entfaltet auf 
  der Zunge eine feine Note nach fruchtiger Feige, Muskat und bitterrauchigem Malz. Das 
 komplexe Aroma kombiniert eine malzige Süße mit einer milden Bitterkeit die im Abgang in 
  einer langanhaltenden trockenen Bitterkeit mündet. Es wird aus reinen Zutaten wie Weizen, 
  Zucker, Hefe, Wasser und Gerstenmalz unter nachhaltigen Aspekten hergestellt. Nachhaltige 
 und soziale Aspekte spielen bei der Herstellung eine wichtige Rolle. So kommt der Gewinn der  
 Gemeinschaft der Mönche und sozialen Projekten zugute. Dieses obergärige Trappistenbier 
  mit Nachgärung in der Flasche wird aus einem fettfreien Kelch bei 8-12°C getrunken. 
 

DUBBEL    0,3  6,5 

Westmalle, Malle (BE), ALC 7,0 % 
 

In Westmalle wird im gleichen Tempo gebraut, wie das Leben in der Abtei stattfindet. Die Braustube  
nimmt ihre Arbeit erst auf, wenn die Mönche morgens bereit sind, in der Kirche ein erstes gemeinsames  
Gebet zu sprechen. Und trotz des Einsatzes moderner Technologie und Technik ist es der Mensch,  
der in jedem Schritt des Brauprozesses die endgültige Entscheidung trifft. Mit Respekt vor  
Tradition und besten Zutaten. Es werden keine Stabilisatoren verwendet und das Bier wird nicht  
pasteurisiert. Hefe ist ein lebendes Medium, was bedeutet, dass es immer zu gewissen Abweichungen  
zwischen den Biersorten kommen kann. 
 

ROCHEFORT 6     0,3 6,5 
DUBBEL, Brouwerij Abbaye N.-D. de Saint-Remy Rochefort (BE), Alc 7,5 % 
 

 Gebraut in der Abtei Notre-Dame-de-Saint-Rémy in Rochefort ist es eine 
 Von 4 Abteien in Belgien, welche das Label „Authentic Trappist Product“ 
 Tragen darf. Das Rochefort 6 ist das älteste aller Rochefort Biere. 
 

 Was hat Rochefort und Wiener Neustadt gemeinsam. Unseren „Max“imilian  
 den I., Welcher 1494 Rochefort zur Grafschaft erhob. 
 

TRIPEL     0,3 6,5 
La Trappe, Tilburg (NL), ALC 8,0 % 
 
 

De Koningshoeven Ist die Wiege von La Trappe Trappist. Hier, innerhalb der Abteimauern, produziert  
die Brauerei de Koningshoeven niederländisches Trappistenbier. Immer noch unter der Aufsicht und  
Verantwortung der Mönche und immer noch auf der inneren Überzeugung beruhend, "Gutes zu tun":  
Ein Teil des Erlöses geht an Wohltätigkeitsorganisationen. La Trappe Trappist ist reines, ehrliches  
niederländisches Bier. Wenn DU gut schmeckst, WIRST DU entdecken, was Vergnügen ist. Und entdecke  
die wichtigste Zutat, die untrennbar mit den Mönchen verbunden ist: die Stille. 
 

GREGORIUS      0,3 6,5 

Stift Engelszell, Engelhartszell (AT), ALC 10,5 % 
 

 

 Das Gregorius schimmert im Glas in einem kräftigen, dunklen Kastanienbraun.  
 In der Nase Dominieren reife Fruchtnoten. Im Antrunk präsentiert sich ein  
 kräftiger Malzkörper, welcher von Kaffee- und Röstaromen geprägt wird.  
 Leicht bittere Schoko-Aromen begleiten den wärmenden Abgang dieses wuchtigen  
 Trappistenbieres. 
 

 Pater Dr. Gregor Eisvogel führte die vertriebenen Trappisten nach dem 1. Weltkrieg  
 Nach Engelszell. Er war der erste Abt des Donauklosters der Trappisten. 
 
 Fragen wir mal im Kloster nach, was am besten zum Hausgebräu schmecken könnte – entweder in der 
 Fastenzeit als Flüssiges Brot im Einsatz oder einfach an einem gemütlichen Abend im Siegl’s am Markt zum 
  Genießen – Prost & Mahlzeit 
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Belgische Biere  

VON BLOND bis QUADRUPLE 
 
Brugse Zot Blond    0,3 6,5 
Blond, Brouwerij De Halve Maan, Brügge , ALC 6 %  
 

Das Blonde Bier ist eine Art Belgian Strong Ale. Charakterisiert durch süßliche Malznoten 
und eine Karamell-Dörrobstkomponente tritt hier der Hopfen meist in den Hintergrund  
und die Hefenote kombiniert mit dem Zuckerzusatz in den Vordergrund. Das blasse bis  
tiefgoldene Bier (13 EBC) weist meistens eine hervorragende Klarheit auf. Der Kopf ist dicht  
und cremig. Das Aroma jedoch bleibt je nach Schüttung subtil und bildet einen leicht süßlichen 
Korncharakter mit brotartigen Hefenoten heraus. 

 
Corsendonk Pater     0,3  6,5  
BRASSERIE DU BOCQ, Purnode, ALC 7,5 % 
 

 

 Im Dubbel enthalten sind meistens Pilsner Malz und für den leicht Biskuiten 
 Geschmack eine kleine Menge Karamellmalz. Die dunklere Farbe jedoch kommt 
  von der Zugabe von 10-15% dunklem Zuckersirup. Dieser sorgt nicht nur für  
 die ansprechende braune Farbe, sondern auch für die Steigerung des  
 Alkoholgehaltes und eine hohe Stammwürze von ca. 15-20%. Die Farbe liegt  
 zwischen dem Bereich eines braunen Kupfer- und eines etwas rotbrauneren  
 Bernsteintones, also bei 20-30 EBC. Der malzige Körper mit der leicht süßlichen 
  Röstaromatik ist eine besondere Charakteristik des Bieres. Da das Malz in den  
 Vordergrund treten soll, wird zum Kochen ein gealterter Aromahopfen als  
 Grundlage verwendet. 

 
TRIPEL KARMELIET     0,3  6,5 
Dreikorn Tripel, Brouwerij Bosteels, Buggenhout, ALC 8,4 % 
 

 

Ein Tripel könnte man als malzig süß und bitter beschreiben. Die Nase ist fruchtig und der Körper  
vollmundig. Doch die Tripel Biere gehen noch einen Schritt weiter. Der Alkoholgehalt der Tripel liegt  
zwischen 8-10%. Dieser wird durch den hohen Malzanteil und durch die Verwendung der  
alkoholtoleranten Hefen gewonnen. Geschmacklich hat das Tripel einen wunderbaren Malzkörper,  
der durch leichte Fruchtnoten ergänzt wird. Das Zusammenspiel von malziger Süße und dem schweren  
Alkohol, sowie die Zugabe von Kräutern verleihen dem Tripel seinen einzigartigen Geschmack. Das Tripel 
gärt in der Flasche weiter und ist damit noch intensiver als ein Dubbel. Aber ein tripel hat auch so eine  
andere Reifung. Je nach Lagerung der Flaschen gärt das Tripel nach und bekommt einen ganz eigenen  
Charakter über die Zeit. 
 

Straffe Hendrik     0,3  7,5 
QUADRUPLE, Brouwerij De Halve Maan, Brügge, ALC 11 % 
 

 Das Quadrupel sollte etwas wärmer mit einer Temperatur zwischen  
 11-15°C getrunken werden, damit die feinen Aromen zur Geltung kommen.  
 Komplexe Fruchtnoten und Dörrobst bestimmen den Geruch und die Farbe  
 ist meist trüb bernsteinfarben bis Kupfer-Rotbraun, also einem EBC  
 zwischen 24-48. Der Schaum ist oft cremig und feinporig beschaffen. Das  
 Malz ist sehr dominant und eine leichte Karamellnote und BrotTöne sind  
 auf der Zunge oft maßgebend. Auch können Aromen, wie Feige, Pflaume 
 oder Grapefruit aufkommen. im Mund hinterlässt es einen cremigen  
 Eindruck und wirkt leicht moussierend. 

 
  
 Typische Dessertbiere. Die Kombination aus hohem Alkohol mit Süße geht bekanntlich meistens – passen jedoch 
  auch hervorragend zu unseren Eierspätzle aber auch den Palatschinken 
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FRUCHT- und SAUERBIERE 
 

 

Kasteel Rubus Framboise     0,33 6,5 
Kriek – Van Honsebrouck , iNGELMUNSTER (BE), ALC 7,0 % 
  

Ein vollmundiges, würzig fruchtiges Bier mit dem Geschmack von reifen Himbeeren und zart malzigen 
Untertönen. Am Gaumen balanciert eine dezent hopfige Bitterkeit die süßen Fruchtaromen. In der   
Herstellung wird dem Lambic ungesüßtes Himbeerkonzentrat beigegeben um das gewünschte fruchtige 
Geschmackserlebnis zu erreichen. 
 
 

GUEUZE Fonds Tradition     0,375 7,0 
GUEUZE – St Louis, Vlezenbeek (BE), ALC 7,0 % 
 

 

 Wer sich zwischen Bier und Sekt nicht entscheiden kann, dem empfehlen wir  
 Leine Gueuze! Die Gueuze gehört zu den belgischen Lambic-Bieren, die sich  
 durch ihre charakteristische Säure auszeichnen. Traditionell wird Lambic spontan  
 vergoren, das heißt, dass Milchsäurebakterien, wilde Hefen aus der Luft oder solche,  
 die an der Schale der verwendeten Rohstoffe mit in den Kessel wandern, für den  
 Anstoß der Gärung sorgen. Die Gueuze aus dem Hause Lindemans ist ein  
 wunderbares Beispiel für den Einsatz wilder Hefen und hat dank dieser eine feine, 
 Champagner-ähnliche Säure. Neben der Hefe gibt es aber noch eine weitere Besonderheit  
 an der Gueuze: Sie entsteht durch die Vermählung zweier Biere. Um eine Gueuze  
 herzustellen, werden ein Jungbier und eine über längere Zeit gelagertes Altbier 
 miteinander vermischt. Ergebnis ist ein einzigartiges Bier mit besonderem Charme. 
 

NACHTRAAF WEST-VLAAMS Oud Bruin     0,33 6,5 
OUD BRUIN – de Nachtraafbrouwers, Diksmuide, ALC 5,5 % 
 

Die Nachgärung des Oud Bruin kann bis zu einem Monat dauern und die Flaschenreifung beträgt  
mehrere Monate. Bei der Nachgärung entwickeln die Hefen einen sauren Geschmack. Das Bier wird,  
wie das Lambic mit verschiedenen Jahrgängen gemischt. Das Oud Bruin ist für seine dunkle Farbe  
und Süße bekannt. In der Vergangenheit wurde es von stillenden Frauen getrunken, da es sehr  
nahrhaft war. Dadurch, dass die Hefezellen nicht viel Zeit haben, den Malzzucker in Alkohol  
zu verwandeln, bleibt ein großer Restzuckergehalt und der Alkoholgehalt ist niedrig. Die  
Fermentation wird oft in offenen Behältern durchgeführt, da man auf die Wildhefen bei der  
Vergärung setzt. Danach übernehmen in Edelstahltanks die sekundären Organismen, Lactobacillus  
und Pediococcus. 
 

DUCHESSE DE BOURGOGNE     0,25 6,5 
FLANDERS RED-SOUR – Verhaeghe Vichte, Anzegem (BE), ALC 6,2 % 
 

 Verhaeghes Duchesse fließt in einem edlen Kastanienton ins Glas und glänzt  
 dabei herrlich in allen Facetten von Rubinrot. Ein leicht getönter Schaum bekrönt  
 das Bier und verströmt einen feinen Duft, der entfernt an schweren Rotwein erinnert.  
 Intensive Noten roter Früchte und ein würziger Hauch Vanille runden den olfaktorischen 
 Gesamteindruck ab. Der Antrunk präsentiert ein voluminöses Bier mit spritziger Kohlensäure 
  und mannigfaltigen Geschmacksnuancen. Noten roter Trauben, getrockneter dunkler 
 Früchte und würzigen Eichenholzes umschmeicheln den Gaumen. Eine feine Säure begleitet 
  dass überwältigend intensive Aromenspiel und verleiht dem Bier eine gewisse Leichtigkeit. 
 

OUDE GEUZE BOON     0,375 7,0 
Geuze Lambiek – Brouwerij Boon, Lembeek (BE), ALC 6,5 % 
 

Die Geuze gehört zu den für Belgien typischen Lambic-Bieren und wird vollständig spontanfermentiert.  
Diese Art der Gärung hat Tradition in Belgien und wird durch offene Gärbottiche, den Einsatz von  
Milchsäurebakterien und durch wilde Hefen in Gang gesetzt. Ergebnis dieses besonderen  
Fermentationsprozesses ist ein Bier mit feiner Säure. Was die Geuze zudem ausmacht, ist ein  
Verschnitt: Um eine authentische Geuze zu erhalten, werden ältere und jüngere Biere miteinander  
vermischt. Das fertige Bier wird in den Flaschen erneut fermentiert und kann bis zu 20 Jahre  
gelagert werden. 

https://de.wikipedia.org/wiki/Van_Honsebrouck
https://de.wikipedia.org/wiki/Kortrijk
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BIERWISSEN 

Märzen, Helles, Lager, Export, Spezialbier: Untergärige und klare Biere. Frisch, leicht und süffig, sehr gut 
ausbalanciert – Achtung: Ein österreichisches Märzen unterscheidet sich vom deutschen Märzen, welches in 
Österreich eher als Festbier zu sehen ist (siehe unser Paulaner rotes Märzen vs. Stiegl Goldbräu). 
 

ZWICKL/Kellerbier: Untergärig und unfiltriert. Der Name kommt vom Zwicklhahn, aus dem das Bier verkostet 
wird. 
 

Dunkles: Untergärig mit dünkleren Malzen gebraut. Karamellartig und süß, wenig hopfenbetont. 
 

Pils: Hopfenbetonte helle klare untergärige Biere, herb und erfrischend. Man unterscheidet Pils tschechischer 
Brauart (malzige Butternoten, angenehm herb), deutscher Brauart (sehr schlank, herb und trocken) und 
amerikanischer Brauart (leicht süß, wenig herb). 
 

Weizenbier: Mindestens mit 50% Weizenmalz obergärig eingebraut. Verschiedenste Varianten von hell bis dunkel 
und von klar bis trüb. Sortentypisch ist das Aroma reifer Bananen. 
 

Alkoholfreie Biere: Alkoholfreie Biere mit max. 0,5 % Alkoholgehalt gelten lt. österreichischem 
Lebensmittelcodex als alkoholfrei. 
 

Stout: Klassischer englischer obergäriger Bierstil, bei dem Röst- und Karamellmalze dominieren. Oft Kaffee-, 
Schokolade- und Vanillearomen. 
 

Spezialitätenbier: Die Freigeister unter den Bieren, auch Kreativbiere genannt. Sie lassen sich oft schwer bis gar 
nicht festgelegten Bierstilen zuordnen. 
 

PALE ALE: Pale Ales werden mit hellem Malz obergärig gebraut, meist fruchtig und herb 
 

IPA: Um die Soldaten in den britischen Kolonien in Indien zu versorgen, wurde es sehr stark eingebraut und 
gehopft. In Indien sollte es dann auf die Stärke eines Pale Ale verdünnt werden, was aber selten geschah. Sehr 
stark gehopft, entstehen Biere mit fantastischen Aromen. Double IPA’s werden noch stärker gehopft und 
eingebraut, Session IPA’s dementsprechend leichter. 
 

Red Ale: Obergärig mit dünkleren Malzen gebraut. Geschmacklich dominieren malzig, buttrig, karamellig bis 
nussig. Die herben Hopfentöne treten im Gegensatz zu den Pale Ales in den Hintergrund. 
 

Belgian Ale: Das belgische Pendant zum britischen Ale, ebenso obergärig und meist mehr Alkoholgehalt. 
Charakteristisch ist die verwendete belgische Hefe, die eine leicht fruchtig säuerliche Note verleiht. 
 

Trappistenbier: In Trappistenklöstern durch oder unter Aufsicht von Mönchen gebraut. Ist kein Bierstil, sondern 
eine Herkunftsbezeichnung. Oft Dubbel, Triple oder Quadrupel mit hohem Alkoholgehalt 
 

LAMBIC, GEUZE & SAUERBIER: Geuzen sind ein Verschnitt von Lambics (spontan vergorene Biere) verschiedener 
Jahrgänge. Fruchtlambics werden mit Früchten vergoren. Diese Biere gewinnen durch eine lange Lagerung an 
Aroma und Geschmack, deshalb kann das MHD durchaus überschritten sein - solange der Vorrat reicht. 
 

Barley Wine: Starkes obergäriges Bier mit einem Alkoholgehalt von ca. 7 - 15 %. „Gerstenwein“, weil es dem 
Alkoholgehalt nach einem Wein ähnelt. Oftmals lang in Eichen- bzw. alten Whiskyfässern gereift. Diese Biere 
gewinnen durch eine lange Lagerung an Aroma und Geschmack, deshalb kann das MHD durchaus überschritten 
sein. 
 

Ist Bier Vegan? Das kommt auf die Brauerei und die für die Filtration eingesetzte Methode an – wird zum Beispiel 
ein Kieselgutfilter eingesetzt ist das Bier Vegan (In Deutschland zählt das Reinheitsgebot) Wird mit tierischen 
Produkten gefiltert oder werden tierische Produkte beim Brauprozess verwendet kann ein bier auch nicht vegan 
sein. Unsere veganen Schank-Biere sind in der Karte gekennzeichnet. 
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FOODPAIRING: Damit man aus der Kombination von Speise und Bier das optimale Geschmackserlebnis rausholt, 
 sollte man sich ein paar einfache Gedanken machen, wie man die beiden Komponenten miteinander 
  kombiniert. Biere können in Bezug auf die Aromen im Essen unterstützend, also um Aromen zu 
  verstärken oder abzurunden, ergänzend, um fehlende Aromen auszugleichen verbindend, Aromen 
  zu verbinden maskierend, wenn man Aromen eher verstecken will, ausgleichend um einen 
Ausbalancierten Geschmack zu erzeugen wirkend. Man muss sich beim Foodpairing von Essen und Bier also auch 
ein wenig Gedanken darüber machen, was man sich aus der Kombination erwartet. Welche Anwendungen des 
Bieres dir am besten schmecken, ist natürlich sehr objektiv. Wichtig ist ein Verständnis dafür, was die 
unterschiedlichen Biere mit den Gerichten anstellen. Ab einem gewissen Punkt ist der Geschmack natürlich dein 
eigener Stil, der dich dann AUCH einzigartig macht. Generell dient der Alkohol in Bieren schon zur Verstärkung 
der Aromen. In Kombination mit Süße entsteht so eine schöne Kombination aus Aromen und Vollmundigkeit. Aber 
auch mit fetthaltigen Speisen können alkoholhaltige Biere sehr gut. Hopfenbittere passt zum Beispiel immer 
sehr gut bei scharfen Speisen, allerdings ist sie auch super bei süßen Speisen einzusetzen. Im Bier kommen ja 
bekanntlich unterschiedlichste Aromen zusammen, die entweder durch das Malz, den Hopfen oder aber auch die 
Hefe beeinträchtigt werden. 
 
Aromen: 

 

 
 

Der Brauprozess: 
 

 

 
 

Lust und Laune auf Mehr Wissen zum Thema Bier? oder einmal einen Brautag mit uns 
mitmachen? lass deine Daten Bei unserem Team – wir haben da sicher die passende Lösung 

für dich – Prost und gute Unterhaltung im Siegl’s Am Markt 


