
Filetto	 ¤	13.00

tartare battuta al coltello servita con crostone di pane, tuorlo, 

capperi, acciughe, olio e limone

Piovra	 ¤	14.00

tentacolo croccante servito con olive taggiasche e paprika 

piccante su vellutata di patate

Gamberoni	 ¤	14.00

insalatina, avocado e salsa ai lamponi

Sformatino	 ¤	8.00

tiepido di verdure di stagione con fonduta al parmigiano 

stagionato 24 mesi 

Culatta	 ¤	16.00

tagliere di culatta Sant’Ilario stagionata 32 mesi

Foresta	Nera	 ¤	14.00

tagliere di prosciutto crudo Foresta Nera affumicato

Caprese	 ¤	10.00

di mozzarella di bufala campana d.o.p.

Cacio	e	pepe		 ¤	12.00

spaghetti cavalier Coco

Il	risotto	alla	Milanese		 ¤	12.00

Tagliatelle	all’ortolana		 ¤	10.00

pasta fresca all’uovo con verdure di stagione

Chicche	di	patate		 ¤	13.00

fatte in casa al pesto ligure e stracciatella di Burrata

Risotto	 ¤	13.00

con radicchio trevisano e salsiccia di Bra

Fregola	e	arselle		 ¤	13.00		

dalla tradizione sarda

Spaghettoni	di	Gragnano		 ¤	13.00

con acciughe salate di Monterosso e mollica di pane tostato

Chicche	o	tagliatelle		 ¤	10.00

al ragù alla bolognese o al pomodoro e basilico

I	SIGNORI		CLIENTI	SONO	PREGATI	DI	SEGNALARE		
AL	MOMENTO	DELL’ORDINAZIONE	EVENTUALI	INTOLLERANZE		
O	ALLERGIE	ALIMENTARI.

PRIMI	PIATTIANTIPASTI



Filetto	Barabba	 ¤	22.00

servito con crema di pecorino romano e composta  

di cipolla rossa di Tropea

Filetto	 ¤	20.00

alla griglia, servito con patate soute

Tagliata	 ¤	18.00

Black Angus americano, servita con rucola, grana e riduzione  

di balsamico di Modena

Maialino	da	latte	 ¤	17.00

croccante, servito con punte di asparagi saltati

Mezzo	galletto	 ¤	14.00

dorato, servito con verdure di stagione grigliate

La	cotoletta	di	vitello	 ¤	22.00

alla milanese vestita con rucola e pomodorini

Baccalà	 ¤	14.00

mantecato con cipolla rossa di Tropea caramellata

Verdure	miste	di	stagione	 ¤	6.00

al vapore o grigliate

Caponata	di	verdure		 ¤	6.00		

a modo nostro

Spinacio		 ¤	6.00

novello saltato con pinoli e uvetta sultanina

Patate	al	forno		 ¤	6.00

Insalata	mista	di	stagione	 ¤	5.00

CONTORNISECONDI	PIATTI

I	SIGNORI		CLIENTI	SONO	PREGATI	DI	SEGNALARE		
AL	MOMENTO	DELL’ORDINAZIONE	EVENTUALI	INTOLLERANZE		
O	ALLERGIE	ALIMENTARI.



	Calice	di	prosecco		 ¤	5.00

Calice	di	rosso	o	bianco		 ¤	4.00

	Birra	alla	spina	Lager	Hell	Ayinger,	20	CL		 	¤	3.00	

	Birra	alla	spina	Lager	Hell	Ayinger,	40	CL		 ¤	5.00

	Birra	in	bottiglia	Ayinger	Weiss,	50	CL		 ¤	6.00	

	Birra	in	bottiglia	Rossa,	Leffe,	33	CL		 ¤	5.00	

	Birra	in	bottiglia	Menabrea,	33	CL		 ¤	4.00

	Birra	in	bottiglia	Artigianale,	Baladin,	33	CL		 ¤	6.00

Birra	in	bottiglia	Artigianale,	Baladin,	75	CL		 ¤	12.00

	Bibite	in	bottiglia	di	vetro	Coca	Cola,	Coca	Zero,	Fanta,	Sprite		 ¤	3.00

Acqua	San	Bernardo	75	CL		 ¤	3.00

	Amari,	liquori	e	grappe		 ¤	5.00

Whisky	Lagavulin,	Laprhoaig,	Oban,	Talisker,	Caol	ila	12	anni		 ¤	8.00	

	Rum	Zacapa	23,	Don	Papa,	Matusalem		 ¤	7.00

Rum	Barbancourt		 ¤	8.00

Brandy	Carlos	Primo,	Cardenal	Mendoza,	Fundador		 ¤	8.00

Cognac	Courvoisier,	Martel		 ¤	8.00

	Grappe	invecchiate	e	barrique		 ¤	8.00

Caffè		 ¤	2.00

BEVANDE	E	BAR

COPERTO	2.00


