
O’MAT
GIN’SCOCKTAILS

CLASSIC MOJITO 9.50€
Rhum Havana, Citron pressé,
Menthe, Sucre de canne. 

MOJITO FRAISE 
Rhum, Citron pressé, Menthe, Sucre
de canne, purée Fraise.

MOJITO PASSION 

DAIQUIRI
Rhum Havana, Citron pressé, Sucre.

PINA COLADA
Rhum, Jus ananas, crème coco.

GIN TONIC “MALOUIN’S”
Gin Malouin’s, La French Tonic. 

GIN TONIC “CITADELLE”

GIN GINGER BEER 
Gin, La French Ginger Beer.

CUBA LIBRE
Rhum, Coca, Citron vert.

SEX ON THE BEACH
Vodka, Jus d’Orange,  Cranbery,
Liqueur de Pêche et Cerise.

Rhum, Citron pressé, Menthe, Sucre
de canne, purée passion.

MOSCOW MULE
Vodka, Citron Vert pressé, Ginber
Beer.

CAÏPIRINHA
Cachaça, Citron Vert, Sucre.

CAÏPIROSKA
Vodka, Citron vert, Sucre.

PALOMA
Tequila, Pamplemousse Tonic, Citron
pressé, Sucre.

10.00€

10.00€

11.00€

10.00€

10.00€

10.00€

10.00€

10.00€

10.00€

10.00€

Gin citadelle, La French Tonic. 

SPRITZ

APEROL SPRITZ
Aperol, Proseco, Eau gazeuse. 

SAINT-MALO SPRITZ
SMS, Proseco, Eau gazeuse. 

ITALICUS SPRITZ
Italicus, Proseco, Eau gazeuse. 

DRY COCKTAILS

VIRGIN MOJITO 7.00€
Citron pressé, Menthe, Sucre de
canne. 

VIRGIN MOJITO FRAISE 7.00€
Citron pressé, Menthe, Sucre de
canne, purée de Fraise.

VIRGIN MOJITO PASSION 7.00€
Citron pressé, Menthe, Sucre de
canne, purée de Passion.

COCKTAIL BIBICHE 10.00€

10.00€

10.00€

10.00€

9.50€

9.50€

10.00€

GIN INFUSE ME 
Gin, Infuse me (yellow-me, Orange-
me, Pink-me, Purple-me, Black-me,
Green-me).

12.00€

VIRGIN PALOMA
Pamplemousse Gazeux, Citron
pressé, Sucre.

7.00€

JAMESON 4CL

WHISKY BRETON 4CL
Naguelan Mesk ou Cuvée Grand PA.

BOTRAN 15ANS 4CL
HAVANA 3ANS 4CL

HAVANA 7ANS 4CL
KRAKEN 

10.00€
11.00€

7.00€

10.00€
11.00€

11.00€

LES WHISKY’S

LES RHUMS

AKASHI 4CL

BUSHMILLS 10ANS 4CL

12.00€

12.00€

LES EAUX 

PLANCÖET PLATE 50CL

PLANCÖET PÉTILLANTE 50CL

PLANCÖET PLATE LITRE

5.50€

7.50€

5.50€

PLANCÖET PÉTILLANTE LITRE 7.50€

SUPP SODA (COLA,TONIC...) OU JUS DE FRUITS 2.00€

LILLET SPRITZ
ILillet Blanc, Proseco, Eau gazeuse. 

9.50€

VIRGIN PINA COLADA
Jus ananas, crème coco.

7.00€



O’MAT
APERITIFSSOFTS

BREIZH COLA 33CL 3.70€

BREIZH COLA ZERO 33CL

ORANGINA 25CL   

JUS DE FRUITS GRANINI
Orange, Fraise, Pamplemousse,
Abricot, Ananas, Tomate 25cl.

JUS DE POMME BIO
Le petit Fausset 25cl.

LIMONADE PRESSION 33CL

VITTEL 25CL

PLANCOËT INTENSE 33CL

LA FRENCH 25CL
Tonic, Ginger Beer, Pamplemousse.

LEMONAID BIO 33CL
Citron Vert, Orange Sanguine, Maté.

FRUITS PRESSÉ 
Orange, Citron.

3.70€

3.70€

3.70€

4.10€

3.50€

3.50€

4.10€

5.70€

4.70€

3.50€

ICE-TEA MAISON 5.10€

KIR VIN BLANC 12CL 4.10€

KIR BRETON 12CL

KIR ITALIEN 12CL

AMERICANO MAISON 10CL

TI-PUNCH MAISON 5CL

BRASTIS 2CL 

POMMEAU 8CL

CHOUCHEN 8CL

4.10€

8.90€
8.90€

3.90€

4.70€

4.70€

5.10€

SUZE TONIC 12CL 8.90€

Cassis, Pêche, Mûre, Cerise.

KIR PÉTILLANT 12CL 5.10€

MARTINI ROUGE OU BLANC 5.70€
CAMPARI 5CL 5.70€

LANCELOT 3.50€

LES BIÈRES PRESSION
25CL 7.00€50CL

BLANCHE HERMINE 4.00€25CL 8.00€50CL

DUCHESSE-ANNE 4.50€25CL 9.00€50CL

CAMPARI TONIC 8.90€

LES BULLES & CIDRES

COUPE DE CHAMPAGNE 
Brut intense “Paillard bruno” 12cl.

COUPE PÉTILLANT ROSÉ
“La craventine”  12cl.

9.90€

7.70€

BOUTEILLE CHAMPAGNE 55.00€
Brut intense “Paillard bruno” 75cl.

BOUTEILLE PÉTILLANT ROSÉ
“La craventine”  75cl.

45.00€

BOUTEILLE PET-NAT BLANC 45.00€
Umani “quai des raisins” 75cl.

BOUTEILLE PET-NAT BLANC 55.00€
Haut les choeurs “perrault-jadaud” 75cl.

SUZE 4CL 4.60€

LES BIÈRES BOUTEILLE
LA MOUSSE DES SABLES IPA
“brasserie réginéenne” 33cl.

7.00€

LA MOUSSE DES SABLES ROUGE
“brasserie réginéenne” 33cl.

7.00€

LA MOUSSE DES SABLES DORÉE
“brasserie réginéenne” 33cl.

7.00€

BOUTEILLE CHAMPAGNE 85.00€
G.H MUMM Brut cordon rouge 75cl.BIÈRE DU MOMENT Voir Tarif Ardoise.

AEROFAB 
“micro brasserie Nantaise” 44cl.

9.40€

LA DÉBAUCHE 
“brasserie d’Angoulème“ 33cl

7.00€

SAUVAGE 9.40€

SUPP. SIROP +0.20€ 

BOUTEILLE PET-NAT BLANC 55.00€
Les longues vignes “Perce Neige” 75cl

CIDRE GALIPETTE 33CL 4.20€

“brasserie de Saint-Jacque de la lande” 44cl

CIDRE “PETIT FAUSSET” 75CL 11.60€
CIDRE GALIPETTE ROSÉ 33CL 4.20€

Cidre Brut “Merdrignac”  Biologique. 

Pêche, Citron, Framboise.



O’MAT
LES ENTRÉES

LES HUITRES N°3 DE CHEZ “NONNET NICOLAS” 6/9/12. 11€/16.5€/22€

SARDINES FRAICHES MARINÉES AU THYM CITRON. 14.50€

ASSIETTE DE L’ÉCAILLER, BULOTS, BIGORNEAUX, CREVETTES, HUITRES. 16.90€

BOUQUET DE CREVETTES, MAYONNAISE MAISON. 13.50€

BROCHETTE DE ST-JACQUES GRILLÉES AU MISO, SALADE

CROQUANTE ET ESPUMA MIMOLETTE.

17.50€

BURRATA, TOMATES ANCIENNES ET PESTO DE ROQUETTE. 16.50€

LES PLATS

FILET DE BOEUF GRILLÉ (VBF), BEURRE PERSILLÉ, RÉDUCTION

DE VIN ROUGE, FRITES, SALADE.

27.90€

BLANQUETTE DE POISSONS DU MOMENT, CITRONS CONFITS ET

GRAINES DE CUMIN.

26.50€

FILET DE MERLU ROTI EN CROUTE, BEURRE BLANC CITRONÉ ET

QUINOA DE LÉGUMES.

19.90€

NOIX DE ST-JACQUES SNACKÉES EN PERSILLADE, CONCASSÉE DE

TOMATES ET SHITAKÉ BIO. 

26.50€

FILET DE LIEU JAUNE ROTI AUX ÉPICES, FONDU DE POIREAUX, SAUCE

VIERGE.

27.90€

SUPRÈME DE POULET JAUNE (VF) ROTI AUX CHAMPIGNONS ET

OIGNONS FRITS, FRITES, SALADE.

22.90€

LINGUINE AU PESTO, POIS CHICHES, FÈVES ET COPEAUX DE

PARMESAN.

19.50€

GRAVALAX DE LIEU JAUNE CONDIMENT KIWI. 16.50€



O’MAT

LES DESSERTS 

TIRAMISU AUX PÊCHES. 10.00€
PAVLOVA, AGRUMES ET PISTACHE. 10.00€
ENTREMET CHOCOLAT, PASSION
CAFÉ OU THÉ GOURMAND.                                                                         

10.00€
10.00€

LES GLACES OU SORBETS
Vanille, Café Nespresso, Citron vert, Pistache, Amande, Menthe Chocolat,
Framboise, Pêche de Vigne, Fraise, Caramel au beurre salé, Chocolat noir, Palet
breton, Noix de coco, Barbapapa.

1 BOULE 3.50€ 2 BOULES 6.50€ 3 BOULES 8.50€

SUPPLÉMENT CHANTILLY 2.00€

MENU ENFANT (-12ANS) 

11.00€
POISSON DU MOMENT FRITES

ou

ou

STEACK HACHÉ FRITES

BOULE DE GLACE DE VOTRE CHOIX 

POMME POTE 

LES MOULES

MOULES MARINIÈRES, FRITES 19.00€

MOULES À LA CRÈME, FRITES 20.00€

MOULES AU CURRY, FRITES 21.00€

COUPES ALCOOLISÉES
ICE BERG. 2 BOULES MENTHE/CHOCO, GET27 4CL. 11.00€

COUPE DES ÎLES. 2 BOULES COCO, RHUM HAVANA 3ANS 4CL.

COLONEL. 2 BOULES CITRON VERT, VODKA 4CL.

11.00€
11.00€



O’MAT

LE GRIGNOTAGE SALÉ 
SARDINES FRAICHES MARINÉES AU THYM CITRON. 14.50€

LES RILLETTES ARTISANALES DU CAP FRÉHEL 10.70€
  Délice de homard à la fine de Bretagne verrine 100g.

   Rillettes de saumons aneth verrine 100g.
Rillettes de Noix de Saint-Jacques verrine 100g.

Rillettes de crabe tourteau verrine 100g.
Rillettes de thon blanc germon aux écorces d'orange confites bio verrine 100g.

LES PLANCHES 
CHARCUTERIE. 19.90€

FROMAGES DE LA FERME DU VAUMADEUC. 16.70€

Chorizo, Cécina”viande séché”, Jambon cru.

Tomme, Le Val doré, Le grand Madeuc, Tomme aux sarrasins.

MIXTE CHARCUTERIE ET FROMAGES ARTISANALS. 18.70€

LES HUITRES DE CHEZ NICOLAS NONNET 6/9/12.   11€/16€/22€

 SAUCISSON NATURE / AUX HERBES / OIGNONS 7.50€
BOUQUET DE CREVETTES ROSES 14.50€

LE GRIGNOTAGE SUCRÉ  
de 15H à 18H 

CRÊPE NATURE, SUCRE OU BEURRE 3.10€
CRÊPE BEURRE SUCRE 3.40€
CRÊPE CARAMEL AU BEURRE SALÉ MAISON 5.20€
CRÊPE CHOCOLAT MAISON 5.20€
CRÊPE CONFITURE DES MONTS D’ARRÉE 5.30€
Myrtille, Orange amère, Fraise de Plougastel, Pêche de vigne, Rhubarbe.

SUPPLÉMENT CHANTILLY 2.00€



O’MAT
BOISSONS CHAUDES 

CAFÉ MAISON REUX, ALLONGÉ 2.00€
CAFÉ CRÈME 2.40€
GRAND CAFÉ 4.00€
DÉCA 2.00€
DÉCA CRÈME 2.40€
GRAND CRÈME 4.80€
THÉS DAMMAN 3.10€

CAFÉ LATTE 3.50€
CHOCOLAT MAISON REUX MAISON 3.50€
CHOCOLAT VIENNOIS 4.90€

Ceylan, Thé vert Menthe, Earl Grey, Fruits Rouge, Passion Fruit. 

INFUSION DAMMAN 3.10€
Tilleul, Tilleul Menthe, Verveine, Verveine Menthe 

CHOCOLAT VIENNOIS AROMATISÉ 5.10€

CAPPUCINO CHANTILLY AROMATISÉ 5.10€
CAPPUCCINO CHANTILLY 4.90€
Caramel, Pop-corn, Cookie, Spéculos.

Caramel, Pop-corn, Cookie, Spéculos.

LAIT CHAUD AROMATISÉ 3.50€
Caramel, Pop-corn, Cookie, Spéculos.

BIEN FINIR SON REPAS...

IRISH COFFEE JAMESON 12.00€
FRENCH COFFEE COGNAC 12.00€
JAMAICAN COFFEE RHUM 12.00€
CALVADOS DE CHEZ DROUIN 10.00€
COGNAC 10.00€
BAILEY’S 10.00€
GET 27 OU 31 10.00€
MAISON CABANEL 10.00€
Citron, Menthe

LE SHOT DE CHEZ OMAT 5€

LIQUEUR ARTISANALE DE VERVEINE 10.00€


