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niranies
Jamoén de bellota cortado a cuchillo .................. 24,80€
Revuelto de hongos ..., 19,00€
Crema de MAriSCO ceeerersssssrrrrrrrmrrrmrersnnnsssseereens 14,80€
Salpicon de langostino y pulpo weeveeeerescereseneaene, 19,50€
Pastel de centollO vovveeeceeceeeieseseese e seses e sessesaenes 18,50€
Pimientos asados con Ventresca.nveeennn.. 18.,60€
ENsaladilla RUSQ «.ceveeeeeeeeeeeeeeereeesseescssesssessssessneessees 14,80€
Sctas salteadas con jamon ibErico - emerenenens, 16,80€
Lisaladas
Ensalada de langostino y parmesano «--.weeeeuueee. 16,00€
Ensalada de aguacate, frutay queso de cabra  17,00¢
Ensalada “Champaneria’.....coueececsnnnneninnannnnnn, 16,50€
ENnsalada IUSHEAdQ -ceeeeereeemnseeeereemmnssseeeesennnssseseesennns 15,00€
Raciones
Pastaalamarinera ............cocovoreeeeeereesseseesennns 19,40€
Hamburguesa de la casa con patatas o ensalada 17,50€
Huevos rotos con patatas y jamon ibérico -+ 18.80€
Gambas al ajillo ........................................................ 21,00€
Rabas de chipirén con padrén .............................. 16,50€
Pulpo ala gallega ...................................................... 93.00€
Org¢jas a la gallega ................................................... 16,50€
Anchoas rebozadas “0” ala donostiarra ............ 16,50€
Boquerones €n VINagre ... i 16,00€/ud.
ANChOAas €N SAIMUETA  ceeeeerrrerrmmirerrmnireremnererennns 17,00€/ud.

Carpacho de tomate con sardina ahumada.  4,30€/ud.
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Carnes
Entrecot con gUarniCioN e eessesessssssessessesesaens 19,50€
ChUlCta dC VACA e eeeeeeeeeereeeeeeereeeeeenesesesesnessaeessnesens 58,50€/Kg
Costillas de Cordero leChal ..................................... 25'00€
Secreto ibérico con salsa de hongos ..., 21,00€
Pescados
Rapito al estilo OriQ se====s==rrrrrrmmmsrmmrrmmmmniin, 19,70€
Sepia con e e B e Rt 18,50€
Kokotxas de bacalao rebozadas o ala marinera  21,00¢
Lubina salvaje. 2PaX ...cveeeererereveensererereseseseesssssenens 57.00€/Kg
Rodaballo. 2PAX s s 64.50€/Kg
Mariscos

Gambas ala plancha ................................................. 93.50€
Almejas N R 0T 0101S) = RTTTTT R 99.00€
L0 SN
BOZavante ... SM
(@[S 0170) | [O 70 103 16 (G YV SM
Mgjillones de roca al vapor ......ccceveceecccseceeccnens, 16.00€
Megjillones de roca en salsa marinera

O con tomate picante ............................................... 17,50€
CamarON racCion ...........cccoveeeeereessesessesessssessssesssseaes SM
Ostras por unidad ..o, SM
Nécoracocidao alaplancha...............ee..... SM
7710010101 1 | 12 1< 9 90€/ud.
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Lspecialidades

MARISCADR PL CON BOGAVANTE - BOTELLA DE CAVA 0 MOCEN 125€

(2 nécoras, 4 cigalas, 6 zamburinas, 8 gambas, 8 gambones + bogavante)

MARISCADR PL CON CENTOLLO- BOTELLA DE CAVA 0 MOCEN 125€

(2n¢coras, 4 cigalas, 6 zamburinas, 8 gambas, 8 gambones + centollo)

ARROGES Y PAELLAS (solo por encargos)

(A partir de 2 raciones)

Marisco 20,00€/racion

Arroz Caldoso con almejas y hongos  22,50€/racion

Arroz Caldoso con bogavante 28,50€/racion

CARIA DL VTINVOS
BLANGOS

LAWK “GOID R L) foooooooooconoocononoooeoncoroo000no0o0noooocoao. 28,00€
VINA NUEVA ALBARINQ :rsesssessssessrncsssassrnassrncsssasarnas 19,00€
BORNOS FRIZANTE cuteirerresrensrensressrnssrnsssnssenssnnsenns, 18.50€
MAR DE FRADES “ALBARINQO?” ceeeeurerresmnsreesnnsereennnes 98,00€
INURRIETA “ORCHIDEA” veiieireiieirerenrmsmsrassassssanss 19.50€
PAGO DE CIRSUS “CHARDONNALI seeeressreinannanaa, 19,50€
AUREWELRIDIENO) ——=eomnomnne-o-cemmanmmns-ose-=eoonose 0a-=-ooooonom: 19,70€
BORNOS “VERDEJO” .............................................. 19,70€
VAYA PASADA VERDEJO ........................................ 16'50E
OTAZU BIANCQ)  ssssscesssssannnsmssssnnssssssnnsssssssnnnssssannnns Ig’sne
ALLEME “TXAKOL eeesresrassassenssassaseanssensenssassansansennss 19.80€




TINTOS
PAGO DE CIRCUS “VENDIMIA SELECCIONADA” ......... 91,50€
INURRIETA “CUATROCIENTOS” CRIANZA .eiiiimmmeeeennannn 21,50€
PRINCIPE CRIANZA .. ciiiiiieseesesessesmssssssssssseesesssnnnes 19.00€
AZPILICUETA CRIANZA (RIOJA) oo 21,00€
BERONIA CRIANZA (RIOJA) «reereerssnsnssnssssansanssassanssasass 18.50€
ARROCAL (RIBERA DEL DUERQ)) ssssssssssssssssssassnssnnssnnnnns 21.50€
VINAZORZAL ..eeeereeeesesseseseesssssssassssssesenesesssssassssssssens 21,00€
ROSADOS
OTAZU “MERLQOT”  +eesrressrnnsssmssrnnssrnnsesnssennsssnnssansssnnsennnns 21,00€
TN AN R 18,50€
AGUIRRE “CASTILLO DE FALCES” ctteetasssessassassassanssasnns 18,50€

GHAMPAGNE, GAVA Y ESPUMOSOS

MOFT& CHANDON (CHAMPAGNE)  weesseessesssssees 71,00€
PERRIERJOUET (CHAMPAGNE)  sssresssseeesssssssssnnnn 70,00€
GM.MUMM (CHAMPAGNE) = -rreresesesesesesesesesesesenen. 70,00€
DOM PERIGNON (CHAMPAGNE) ..cuvuveecrereneareeeenens 190,00€
JUVE & CAMPS RESERVA DE LA FAMILIA (750ML)  29,50€
JUVE & CAMPS “GRAN RESERVA” ROSADOQO -eeeeeeees 29,50€
CASTELLS’ORDAL (ROSADOQO ESPUMOSQ) ==re== 13,50€
FREIXENET VINTAGE RESERVA eceeeeeererererseseseersseeee 91,00€

iPREGUNTA POR NUESTRO MARISCO DE TEMPORADA!

Meniis diaries y menii especial fin de semana
*T0DOS NUESTROS PRECIOS INCLUYEN 10% DE |V A
*SE COBRARA SERVICIO POR COMENSAL DE 1.1€ (INGLUYE MANTELERIA Y PAN)
*DISPONEMOS DE PAN SIN GLUTEN
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