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Ensaladas
Ensalada de langostino y parmesano                   
Ensalada de aguacate, fruta y queso de cabra
Ensalada “Champanería”                                           
Ensalada Ilustrada

17,00€
16,50€
15,00€

16,00€

Raciones
Pasta a la marinera
Hamburguesa de la casa con patatas o ensalada
Huevos rotos con patatas y jamón ibérico
Gambas al ajillo 
Rabas de chipirón con padrón
Pulpo a la gallega
Orejas a la gallega
Anchoas rebozadas “o” a la donostiarra
Boquerones en vinagre
Anchoas en salmuera 
Carpacho de tomate con sardina ahumada.

17,50€
18,80€
21,00€
16,50€
23,00€

19,40€

16,50€
16,50€

16,00€/ud.
17,00€/ud.

4,30€/ud.

Entrantes
Jamón de bellota cortado a cuchillo
Revuelto de hongos 
Crema de marisco
Salpicón de langostino y pulpo
Pastel de centollo
Pimientos asados con Ventresca
Ensaladilla Rusa
Setas salteadas con jamón ibérico

19,00€
14,80€
19,50€
18,50€

18,60€

24,80€

14,80€
16,80€



Pescados
 Rapito al estilo Orio
 Sepia con Alioli
 Kokotxas de bacalao rebozadas o a la marinera
 Lubina salvaje. 2pax 
 Rodaballo. 2pax 

19,70€

64,50€/kg
57,00€/kg

18,50€
21,00€

 Entrecot con guarnición
 Chuleta de vaca
 Costillas de cordero lechal 
 Secreto ibérico con salsa de hongos

58,50€/kg
25,00€

19,50€

Carnes

21,00€

Mariscos

Gambas a la plancha
Almejas a la marinera
Cigalas
Bogavante
Centollo cocido
Mejillones de roca al vapor
Mejillones de roca en salsa marinera 
o con tomate picante                  
Camarón ración
Ostras por unidad
Nécora cocida o a la plancha
Zamburiñas

29,00€
S.N.
SM

23,50€

16,00€

17,50€

SM

SM
SM
SM

2,90€/ud.



Especialidades

MARISCADA PL CON BOGAVANTE + BOTELLA DE CAVA O MOCÉN          125€     
(2 nécoras, 4 cigalas, 6 zamburiñas, 8 gambas, 8 gambones + bogavante)

MARISCADA PL CON CENTOLLO+ BOTELLA DE CAVA O MOCÉN              125€     
(2 nécoras, 4 cigalas, 6 zamburiñas, 8 gambas, 8 gambones + centollo)

ARROCES Y PAELLAS (solo por encargos) 
(A partir de 2 raciones)
Marisco
Arroz Caldoso con almejas y hongos              
Arroz Caldoso con bogavante                           

20,00€/ración 
22,50€/ración
28,50€/ración

CARTA DE VINOS

BLANCOS
LAURO “GODELLO”
VIÑA NUEVA ALBARIÑO
BORNOS FRIZANTE  
MAR DE FRADES “ALBARIÑO”
INURRIETA “ORCHIDEA”
PAGO DE CIRSUS “CHARDONNAI”
AURA “VERDEJO”
BORNOS “VERDEJO”
VAYA PASADA VERDEJO
OTAZU BLANCO
ALLEME “TXAKOLÍ”

19,O0€

28,00€

28,00€

19,50€
19,50€
19,70€
19,70€

19,80€
19,80€

18,50€

16,50€



ROSADOS
OTAZU “MERLOT”
ILAGARES
AGUIRRE “CASTILLO DE FALCES”

18,50€
18,50€

21,00€

MOËT& CHANDON (CHAMPAGNE)
PERRIER JOÜET (CHAMPAGNE)
G.M. MUMM (CHAMPAGNE)
DOM PÉRIGNON (CHAMPAGNE)
JUVE & CAMPS RESERVA DE LA FAMILIA (750ML)
JUVE & CAMPS “GRAN RESERVA” ROSADO
CASTELLS’ORDAL (ROSADO ESPUMOSO)
FREIXENET VINTAGE RESERVA   

190,00€

21,00€

CHAMPAGNE, CAVA Y ESPUMOSOS

70,00€
70,00€

71,00€

29,50€
29,50€
19,50€

*TODOS NUESTROS PRECIOS INCLUYEN 10% DE I.V.A
*SE COBRARÁ SERVICIO POR COMENSAL DE 1.1€ (INCLUYE MANTELERÍA Y PAN)

*DISPONEMOS DE PAN SIN GLUTEN

Menús diarios y menú especial fin de semana 
¡PREGUNTA POR NUESTRO MARISCO DE TEMPORADA!

TINTOS
PAGO DE CIRCUS “VENDIMIA SELECCIONADA”
INURRIETA “CUATROCIENTOS” CRIANZA
PRINCIPE CRIANZA 
AZPILICUETA CRIANZA (RIOJA)
BERONIA CRIANZA (RIOJA)
ARROCAL (RIBERA DEL DUERO)
VIÑA ZORZAL

21,50€
21,50€

21,00€
18,50€
21,50€

19,00€

21,00€
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