
Los pedidos para los días 24 y 31 se servirán hasta las 14 h.
Para hacer la reserva se solicita el 50% del importe del servicio por adelantado. El resto del
pago se realizará a la entrega del pedido. Se admite cualquier tipo de variación en función
de las necesidades de cada cliente.

EL DIEZ DE SAN ENRIQUE

NAVIDADES DE 10

PLATO PRINCIPAL
• Cordero lechal asado ………………………………………… 27 €
• Carrilleras ……………………………………………………….… 18 €
• Cochinillo a la segoviana …………………………………… 27 €
• Solomillo tres salsas (4 pax) ……………………….…….. 48 €  
• Cocochas de bacalao al pil pil …….……………………… 28 € 
• Merluza  rellena de gambas a la bilbaína ……….…. 26 €
• Rape en salsa verde (4 pax) …………..……..…………… 48 €

ACOMPAÑAMIENTOS
• Crema de patatas con aceite de trufa.……………….… 4 €
• Patatas a lo pobre ………………………………………...…… 4 € 
• Verduritas salteadas a la salvia …………….……….…... 5 €
• Cebollitas glaseadas ………………………..……………...... 7 €

ENTRANTES
• Croquetas de jamón ibérico, gorgonzola y pera y  boletus ( 6 u.) …. 6 €
• Tigres  (u.)……………………………..…………………………………………………. 1,5 €
• Bandeja de canapés variados (20 u.) …………………………..…….………. 40 €
• Bandeja de salmón marinado por El 10 …………….……….………….….. 22 €
• Crèpes de morcilla de matachana y manzana asada(2 u.) ……………. 8 €
• Wok de langostinos y verdura ……………………………..……….……….….. 15 €
• Canelones de setas y trufa ……………………………………………………..…. 15 €
• Pastel frío de merluza …………………..………………………………………..... 32 €
• Lombarda navideña ..……………………………………..……………………….... 7 € 
• Caldo navideño (litro) ………………………………………………..……………… 12 € 
• Pimientos de piquillo rellenos de carabineros …………………….……… 16 €

POSTRES
• Tronco de Navidad al Amaretto ……………..…………… 5 €
• Crème brûlée …………………………………………………..…. 5 €
• Mousse de mascarpone con reducción de cava …... 6 €
• Tiramisú de naranja …………….…………..……………...… 6 €


