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Je vous propose d’animer vos événements professionnels et/ou prives
Grace a un « Bar a Cocktails » a votre image!

Nous sélectionnons ensemble les recettes a proposer a vos invité, entre 4 et 6,
Et je m’occupe du reste.

Mes prestations comprennent:

Le Bar et Verrier

- Laverrerie

L’intégralité des produits nécessaires a la réalisation ds recettes
La glace (glacons & pillée, en fonction des besoins)

Barman professionnel

Ces animation s entendent en dynamique « Open Bar » ,
c’esta dire sans compte de volume consommé.

Quant au tarif, il s’adapte a la durée d’animation et au nombre d’invités
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A partir de 15 personnes, ce concept peut compléter 'intervention d’un traiteur !

[ 'utilisation de pailles biodégradables d’origine végétale, donne a vos événements
une dynamique éco-responsable.
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Mise en avant du produit Calvados:
- Son histoire
- Ses diversités

Présentation de la distillerie « Chateau du Breuil »

La dégustation s’articule, aujourd’hui, autour de 5 étiquettes de la gamme
Calvados de la maison Chateau du Breuil:

Calvados « Chateau du breuil » cuvée Fine

Calvados « Chateau du Breuil » 15 ans

Calvados « Chateau du Breuil » Reserve des Seigneurs XO 20 ans
Calvados « Chateau du Breuil » Reserve des étoiles

Calvados « Chateau du Breuil » Royal + de 30 ans

Tous les participants repartiront avec une mignonnette de Calvados
« Chateau du Breuil » Reserve des seigneurs

* Les produits présentés ci-dessus peuvent évoluer en fonction de leur
disponibilité.




Entre I’Atelier et le Bar a Gocktails
(pour des groupes de 8 a 20 personnes)

Animation d’environ th3o/2h, durant laquelle je vous présente 3 recettes de cocktails au format dégustation dans un premier temps.

Je vous invite ensuite a venir réaliser votre cocktail et/ou celui de vos amis/collegues !

Je vous montrerai comment utiliser le matériel de bar et vous donnerai quelques conseils pour vous amuser a la maison.




En 2018 je crée mon en'tre‘pri‘se»'de' Chef B

dans lequel je propose d’animer/accompagner vos événemer

un « Bar a Cocktails « sur-mesure.

Je développe également différents themes d’animations autour des -

cocktails et des spiritueux.
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