33 GIRI € 14.00 - Hamburger 200 gr., Brie, speck, funghi freschi

LA CARNE

HAMBURGER
Pane al sesamo del Panificio Ceccacci con farina senatore cappelli, carne Scottona - compresi di patate fritte.

Classico € 14.00 - Hamburger 200 gr., Insalata, pomodoro e cheddar con 0 senza aggiunta bacon
Hawaii € 14.00 - Hamburger 200 gr., Avocado salsa Avocado , olio EVO

Super 8 € 14.00 - Hamburger 200 gr., Cipolla Tropea caramellata, zucchine grigliate, fontina valdostana
45 GIRI € 14.00 - Hamburger 200 gr., Formaggio dolce, peperoni arrosto freschi, nduja

LP € 14.00 - Salsiccia alla griglia Lattanzi e friarelli, nduya, fontina con pane casareccio e patate arrosto

GRIGLIA

BISTECCA
Manzo 400 gr con patate arrosto

TAGLIATA di pollo

Pollo Biologico ITALIA con patate arrosto
TAGLIATA

Manzo 260 gr. con patate arrosto
STRACCETTI

Manzo con rucola, grana e pachino
STRACCETTI ALLACETO BALSAMICO
Manzo con rucola e aceto balsamico

FILETTO
Manzo con cicoria

COTOLETTA DI POLLO FRITTA
Pollo fresco con patatine fritte

COTOLETTA ALLA MILANESE
Carne di vitella con patatine fritte

POLPETTE AL SUGO
Carne di manzo macinata, parmigiano,
pomodoro, pane, prezzemolo, uova, aromi

I CONTORNI

€27.00 CIGORIA (Aglio, peperoncino) €7.00
SCAROLA ALLA ROMANA

€16.00 (Ripassata, pinoli, mandorle, uvetta, alici) €7.00
PATATE AL FORNO (Pepe, rosmarino) €7.00

€24.00 GRIGLIATA MISTA DI VERDURE €10.00
(melanzane, peperoni, zucchine)

€16.00 FRIARELLI (Aglio, peperoncino) €7.00
PARMIGIANA DI MELANZANE €11.00

€16.00 (Melanzane, mozzarella, parmigiano, basilico, farina)
INSALATA €7.00

€29.00  caesAR SALAD €12.00
(pollo, avocado, scaglie di parmigiano, salsa caesar, radicchio)

€16.00  GReca - SALAD €12,00
(Feta, cipolle, cetrioli, pomodori)

€20.00  |ySALATA ESTIVA €12,00
(Insalata, cetrioli, avocado, pachino, uova sode,

€12.00 cipolla rossa, peperoncino fresco)
Le verdure non sono disponibili tutto ’'anno ma a
seconda della stagione

CARBONARA € 10.00 Mezze maniche, guanciale di Norcia, uovo senza coloranti e antibiotici, pecorino romano dop, pepe
CACIO E PEPE € 11.50 - Tonnarelli freschi, pecorino romano dop, pepe

AMATRICIANA € 10.00 Mezze maniche, pomodoro pelato Italia, guanciale di Norcia, olio evo, pecorino romano

GRICIA € 10.00 - Mezze maniche, guanciale di Norcia, olio evo, pecorino romano

TAGLIOLINI ALFREDO € 12.00 Burro, parmiggiano, pollo

FETTUCCINE RAGU’ € 14.00

GRICIA TARTUFATA € 11.50 - Mezze maniche, guanciale di Norcia, tartufo, olio evo, pecorino romano
GNOCCHI € 11.50 - Patate fresche, farina 1, pomodoro pelato ltalia, olio evo

GNOCCHI SORRENTINA € 12.00 - Patate fresche, farina 1, pomodoro pelato Italia, olio evo, mozzarella
SPAGHETTI ALLE VONGOLE € 14.00 - (solo su disponibilita) Spaghetti, olio evo, vongole
TONNARELLI PACHINO E GAMBERO ROSSO € 14.00
PENNE ALLCARRABBIATA € 9.50 - Pomodoro pelato, aglio, olio, peperoncino

LASAGNA € 11.00

pizzeria romana

CECCACC
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FORMULA APERITIVO € 14.00 a PERSONA
COMPRENDE: 1 bevanda a scelta, 1 suppli,

1 piatto misto di bruschette, crostino e pizza
g J
| CLASSICI DELLA PIZZERIA ROMANA

IL CALZONE CROSTINI (con pane tipo liscio tostato e mozzarella)
&'aSSicﬂ -y odip €10.00  con alici €11.00
esmors s e g ConPostedirams

’ ) Con Funghi champignon freschi e Prosciutto € 12.00
TRICOLORE €10.00 Con Speak e Bri €12.00
Zucchine, bufala, pomodoro on Speak e brie :
CAMPAGNOLO €10.00
Funghi, salsiccia e mozzarella | TAGLIERI
Doppia cottura CRUDO €12.00

Crudo e Bufala €16.00
LA BRUSCHETTA (con pane tipo casareccio tostato) Crudo di Parma e Bufala Battipaglia
Classica olio e aglio €3.00 Salumi e Formaggi PER 2 PERSONE €20.00
Al Pomodoro €4.50
Pomodoro e mozzarella €5.00 LA S(_:AMORZA
Stracciatella e Alici €5.00 Semplice €8.00
CRUDO E FIOR DI LATTE €500  Concrudo €10.50
STRACCIATELLA, SCAROLA E NDUJA €5.00
FRITTI

Suppli al Telefono € 2.50 Riso, carne macinata di bovino 100% pomodoro pelato Italia

Fiore di Zucca e alici € 3.00 Fiore di zucca fresco, alici, mozzarella e panatura con pan grattato

Gran Filetto di baccala € 7.00 Baccala Norvegia sotto sale + pastella

PATATE FRITTE* € 5.00
LA CROCCHETTA VINTAGE € 3.00

Patate fresche, noce moscata, pepe, farina, panatura con pan grattato
OLIVE ASCOLANE € 7,00 (6 pezzi) Macinato di bovino - olive - panatura



Impasto con farina 1 e 0 24/48 ore di lievitazione naturale olio EVO e sale stesa al mattarello e cotto in forno refrattario.
Tutte le pizze si Possono avere anche con impasto GLUTEEN FREE.

PIZZE ROSSE

MARGHERITA €8.00
Fiordilatte Lazio, pomodoro pelato intero Sarno, olio Evo Italia, basilico

LA VERA MARGHERITA €9.00
Fiordilatte tagliato a mano, pomodoro, spianata di Parmiggiano, basilico
BUFALA €10.00
Mozzarella di bufala Battipaglia, pomodoro pelato intero Sarno, olio Evo Italia
NAPOLI €9.00
Fiordilatte Lazio, pomodoro pelato intero Sarno,alici sotto sale, origano
FUNGHI €9.00
Fiordilatte Lazio, pomodoro pelato intero Sarno, funghi champignon freschi
FUNGHI E PROSCIUTTO €12.00

Fiordilatte Lazio, pomodoro pelato di Sarno, funghi freschi,
prosc. Crudo Parma dop

BOSCAIOLA ROSSA €11.00
Pomodoro, mozzarella, funghi, salsiccia
CAPRICCIOSA €10.50

Fiordilatte Lazio, pom. pelato Sarno, champignon freschi,

prosc. Crudo Parma dop, olive Grecia, carciofo romano,

uovo categoria A senza antibiotici e coloranti

DIAVOLA €10.00
Fiordilatte Lazio, pomodoro pelato intero Sarno,

Nduja Calabria, spianata piccante romana

CALABRESE €10.00
Fiordilatte Lazio, pomodoro pelato Sarno, Nduja Calabria, provola
PARMIGIANA €10.00

Pomodoro pelato intero Sarno,

fior di latte Lazio, melanzane fresche grigliate, parmigiano

NORMA €10.00
Pomodoro pelato intero Sarno, Fiordilatte Lazio,

ricotta salata, melanzane fritte a tocchetti

TONNO e CIPOLLA €10.00
Pomodoro pelato intero Sarno, tonno, cipolla, fior di latte Lazio

BUFALA e NDUJA €11.00
Margherita con bufala e nduja

BUFALA E PROSCIUTTO CRUDO €13.00
FOCACCIA ROSSA €6,50
MARINARA €7.00
Pomodoro, aglio, origano

MARGHERITA CON SALSICCIA €9.00
MARGHERITA WURSTEL E PATATINE FRITTE €10.00
MARGHERITA CON CRUDO €12.00
PIZZA SKIP €11.00
Pomodoro, tonno, cipolla, olive taggiasche e capperi

PIZZA LA VEGANA €12.00
Focaccia rossa, verdura di stagione

PUNTARELLA €13.00
Pomodoro, puntarelle, stracciatella e alici

MARGHERITA ASPORTO €6.50

PIZZE BIANCHE

RADICCHIO GORGONZOLA E SPECK €10.00
Radicchio Trevignano, gorgonzola dop, speck Alto Adige, Fior di latte Lazio
RADICCHIO GORGONZOLA E SALSICCIA €10.00
Radicchio Trevignano, gorgonzola dop, salsiccia Norcia, Fior di latte Lazio
ORTOLANA DOPPIA COTTURA €10.00
Fiordilatte Lazio, melanzane, zucchine, peperoni freschi

BOSCAIOLA €10.00
Funghi freschi, salsiccia Norcia, fiordilatte Lazio

SCAMORZA E SPECK €9.50
Scamorza ltalia e speck Alto Adige

4 FORMAGGI €9.50
Gorgonzola, mozzarella, scamorza, provola, Fior di latte Lazio

PROVOLA PACHINO E PEPE €9.50
Provola Italia, pachino Sicilia, pepe - Fiordilatte Lazio

ITALIA €10.00

Mozzarella di bufala Battipaglia, pomodoro pachino
Sicilia, basilico fresco, il tutto solo leggermente scaldato

FIORE DI ZUGCCA E ALICI €11.00
Fiordilatte Lazio, fiori di zucca freschi, alici intere

PATATE ARROSTO E SALSICCIA €12.00
Base margherita bianca

CROSTINO €9.00
Prosciutto cotto arrosto, fiordilatte Lazio

SCAROLA €11.50
Fior di latte, scarola, olive taggiasche, pinoli, uvetta

CICORIA E SALSICCIA €12.00
SORPRESA €12.00

Margherita bianca, verdure di stagione

PIZZA GLUTEN FREE CONDITA A PIACERE €14.00
(Consultare il Responsabile)

4 N
PIZZA MARY BELLISSIMA €12.00
Focaccia bianca con rucola, stracciatella, pachino, alici intere, olive taggiasche
ROMA-BOLOGNA €11.00

Focaccia bianca con mortadella Bologna DOP, stracciatella e pistacchi

FOCACCIA BRESAOLA E RUGHETTA E SCAGLIE DI PARM. € 13.00
Parmigiano reggiano, rughetta fresca, bresaola valtellina

FOCACCIA BIANCA GON BUFALA, GRUDO E RUGHETTA € 15,00
Rughetta fresca, mozzarella di bufala, parma DOP

FOCACCIA CON CRUDO €13.00

FOCACCIA BIANCA € 5.00

FOCACCIA BUFALA, PACHINO E BASILICO €12.00
\. J

PIZZE SPECIALI

La Pizza con Mortadella € 7.50 con Mortadella Bologna DOP
MARINARA CECCAGCI €11.00

Pomodoro pelato intero Sarno, alici intere sotto sale Genova, pomodoro San Marzano, origano Basilicata, olive taggiasche, aglio, olio Evo Italia

AMMAZZA CHE BONA € 10.50 Stracciatella, pomodoro pachino Sicilia, trancio di tonno, cipolla rossa di Tropea caramellata , fior di latte Lazio

ITALIA SPECIAL € 13,00 Pesto, bufala, pachino e basilico

FRIARELLI SALSICCIA UN CLASSICO € 12.00 Margh. bianca con broccoletti freschi e salsiccia

Z0ZZONA € 13,00 4 formaggi + diavola

1 DOLCI

CREMA CHANTILLY
CON SBRICIOLATA DI BRUTTI MA BUONI €7.00
Panna fresca, crema, con 0 senza fragole
TIRAMISU CLASSICO €7.00
Savoiardi, uova, mascarpone, cacao, caffe
ANTICO DOLCE ROMANO €7.00
Ricotta, visciole, su base frolla
LA PIZZA CON NUTELLA €8.00
MACEDONIA DI FRUTTA DI STAGIONE €8.00
TAGLIERE DI FRUTTA €11.00
(Stagionale) Anguria, Ananas, Fragole, Melone
FRAGOLE CON PANNA €7.00
SGROPPINO €6.00
(Sorbetto, limoncello e prosecco)
SORBETTO €5.00
STRUDEL €7.00
MACEDONIA €8.00
BEVANDE
Acqua microfiltrata da 0,75 €1,50
Coca cola ghiaccio e limone € 3,50
Coca cola Zero ghiaccio e limone € 3,50
Chinotto €3,00
Aranciata €3,00
Spremuta d’arancio tarocco Sicilia €5,00
Tonica €3,00
Gazzosa €3,00
Lemon Soda e/o Limonata €3,00
Birre alla spina 0,20 cl. € 3,50
Birre alla spina 0,40 cl. € 6,00
Birra del Borgo 0,50 €7,00
Spritz €6,00
Mojto €8,00
Gin Tonic €8,00
Negroni /Americano €9,00
Crodino rosso o giallo €4,00
Caffe €2,00
Decaffeinato €3,00
Caffé americano €6,00
Amari €5,00
Grappe Artigianali €5,00
Liquore Special €7,00

Si avvisa la gentile clientela che negli alimenti e nelle bevande pre-
parati e somministrati in questo esercizio possono essere contenuti
ingredienti odi vanti considerati allergeni I’elenco delle sostanze
prodotti che provano I'allergia o intolleranze artigiani in questo eser-
cizio é presente nell’:

ALLEGATO Il del Regolamento UE 1169/2011
Elenco Allergeni
SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO
ALLERGIE O INTOLLERANZE

Cereali contenenti glutine, cioé: grano, segale, orzo, avena, farro,
kamut o i loro cepp ibridati e prodotti derivati, tranne:

Sciroppi di glucosio a base di grano, incluso destrosio (1);

Maltodestrine a base di grano (1);

Sciroppi di glucosio a base di orzo;

Cereali utilizzati per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso I’al-

col etilico di origine agricola.

Crostacei e prodotti a base di crostacei.

Uova e prodotti a base di uova.

Pesce e prodotti a base di pesce, tranne:

a) gelatina di pesce utilizzata come supporto per preparati di
vitamine o carotenoidi;

b) gelatina o colla di pesce utilizzata come chiarificante nella
birra e nel vino.

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi.

6. Soia e prodotti a base di soia, tranne:

a) Olio e grasso di soia raffinato (1);

b) Tocoferoli misti naturali (E306), tocoferolo D-alfa naturale,
tocoferolo acetato

D Alfa naturale, tocoferolo succinato D-alfa naturale a base di
soia;

c) Oli vegetali derivati da fitosteroli e fitosteroli esteri a base
di soia;

d) Estere di stanolo vegetale prodotto da steroli di olio
vegetale a base di soia.

7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio), tranne:

a) siero di latte utilizzato per la fabbricazione di distillati
alcolici, incluso I'alcol etilico

di origine agricola;

b) lattiolo.

8. Frutta a guscio, vale a dire: mandorle (Amygdalus
communis L.), nocciole (Corylus avellana), noci (Juglans
regia), noci di acagiu (Anacardium occidentale), noci di
Pecan [Carya illinoinensis (Wangenh.) K. Koch], noci del
Brasile (Bertholletia excelsa), pistacchi (Pistacia vera), noci
macadamia o noci del Queensland (Macadamia ternifolia), e
i loro prodotti, tranne per la frutta a guscio utilizzata per la
fabbricazione di distillati alcolici, incluso I’alcol etilico di
origine agricola.

Sedano e prodotti a base di sedano.

Senape e prodotti a base di senape.

11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo.

12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10
mg/kg o 10 mg/litro in termini di SO2 totale da calcolarsi
per i prodotti cosi come proposti pronti al consumo o
ricostituiti conformemente alle istruzioni dei fabbricanti.

13. Lupini e prodotti a base di lupini.

14. Molluschi e prodotti a base di molluschi.

(1) E i prodotti derivati, nella misura in cui la trasformazione
che hanno subito non é suscettibile di elevare il livello di
allergenicita valutato dall’Autorita per il prodotto di base

da cui sono derivati.
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LE INFORMAZIONI CIRCA LA PRESENZA DI SOSTANZE E DI
PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE
SONO DISPONIBILI RIVOLGENDOSI AL PERSONALE IN
SERVIZIO LO E POSSIBILE CONSULTARE L’APPOSITA
DOCUMENTAZIONE CHE VERRA FORNITA A RICHIESTA.



