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Drodzy Goście!

Serdecznie Witamy w miejscu
będącym połączeniem

tradycyjnej polskiej gościnności
z bliskością natury oraz

wspaniałą atmosferą.
 

W naszej restauracji czerpiemy
z natury oraz lokalnych

produktów, a proponowane
dania odzwierciedlają pory

roku.

Wszystkie nasze dania
przygotowywane są na bieżąco,
ze świeżych produktów, dlatego
czas oczekiwania może wynosić
nawet 35 minut - dziękujemy za

wyrozumiałość.

Zapraszamy

PRZYSTAWKI/SAŁATKI

Camembert panierowany w migdałach /
mix sałat z sosem vinaigrette/ żurawina /
pieczywo czosnkowe

          37zł

37zł

Grillowany filet z kurczaka / 
mix sałat z sosem vinaigrette / sos
czosnkowy / pieczywo czosnkowe

Pieczony burak / mix sałat / kozi ser /
dressing miodowy / orzechy nerkowca

39zł

Krewetki / masło/ czosnek/ chilli/
białe wino/ pietruszka / mix sałat z sosem
vinaigrette / pieczywo czosnkowe 

39zł



Stek z Black Angusa / masło
ziołowe / grubo krojone frytki / 
grillowane warzywa

13zł

Krem z pieczonej dyni /
Ser kozi / olej z pestek dyni 

Rosół drobiowo - wołowy /
domowy makaron / pietruszka

13zł

Zupa pomidorowa /
domowy makaron /
pietruszka

15zł

ZUPY DANIA GŁÓWNE

Pierś z kurczaka panierowana w
sezamie / frytki / mix sałat z sosem
vinaigrette i prażonymi ziarnami

46zł

Placek po węgiersku / kwaśna
śmietana / koperek / marynowana
papryczka

44zł

Kotlet schabowy smażony na 
smalcu / ziemniaki z masłem i
koperkiem / kapusta zasmażana z
boczkiem 

46zł

Nogi z kaczki / karmelizowany burak /
krokiety ziemniaczane / sos jeżynowy

54zł

84zł



49złPstrąg pieczony z ziołami /
grubo krojone frytki / mix
sałat z sosem vinaigrette

Łosoś pieczony z ziołami /
krokiet ziemniaczany/
prażone brokuły /
sos cytrynowy

54zł

32złPierogi ruskie / smażona
cebula / kwaśna śmietana

Placki ziemniaczane (6 szt.)/
kwaśna śmietana/koperek 

29zł

RYBY/
DANIA BEZMIĘSNE MAKARONY

Pappardelle / filet z kurczaka / prażone brokuły/
sos śmietankowy / pietruszka / Grana Padano

39zł

Spaghetti / czosnek / oliwa / chilli /
pietruszka / Grana Padano

36zł

Pappardelle / łosoś / prażone brokuły /
 sos śmietankowy / pietruszka / Grana Padano 

Pappardelle / krewetki / cukinia / pomidorki
koktajlowe / białe wino / pietruszka / pistacje

42zł

DLA DZIECI

  

Nuggetsy z piersi kurczaka / frytki / 
mix sałat z sosem vinaigrette     
          

                                                                                              



DESERY

46zł

29zł

Maliny na gorąco / lody waniliowe / 
bita śmietana

32zł

Kawa mrożona / lody waniliowe / bita 
śmietana 

29zł

Deser dnia (zapytaj obsługi)






10złEspresso

Kawa z ekspresu czarna lub z
mlekiem 
 

10zł

Kawa Latte                                                       13zł

Herbata                                            10zł                                     

Cappuccino 12zł

NAPOJE CIEPŁE NAPOJE ZIMNE 

Naturalna Woda Mineralna    330ml                                              9zł
niegazowana Kropla Beskidu
 gazowana Kropla Delice

Soki i nektary Cappy 250ml :                                                           10zł
pomarańcza, jabłko, multiwitamina, grejpfrut,
 porzeczka, pomidor 

Napoje gazowane 250ml;                                               10zł 
Coca-Cola, Coca-Cola Zero,
Fanta, Sprite,  Tonic Kinley

Fuzetea 250ml                                                                  10zł
brzoskwinia, cytryna       

                                                                                                      

 





Piwo Tucher składa się ze specjalnie

wyselekcjonowanych składników
naturalnych pochodzących z najczystszych
regionów Bawarii. Warzone jest od pięciu

do ośmiu tygodni  zależnie od gatunku, wg.
reinheitsgebot czyli zasady czystości.

Nakazuje ona na użycie
do produkcji piwa tylko i wyłącznie

wybranych składników jak: drożdże, słód
jęczmienny, słód pszeniczny, woda

źródlana oraz chmiel.































WINO

Wino spod Ślęży
tworzone z pasją w miejscu gdzie dawne wierzenia stykają

się z nowoczesnością.





15złPiwo TUCHER 0,5l
pilsner/pszeniczne

Piwo TUCHER 0,3l
pilsner/pszeniczne

10zł

Piwo butelkowe 0,5l 16zł

PIWO

Kieliszek 150ml                                              14zł
Butelka 750ml                                                                 69zł
Prosecco butelka 750ml                             89zł

Wina Lokalne
"Wino spod Ślęży"

Kieliszek 150ml                                                             16zł                 
Butelka 750ml                                              79zł

Piwo butelkowe                                14zł
bezalkoholowe 0,5l 
                              



Paloma

tequila 40ml/sok grejfrutowy/sok z limonki/ syrop
cukrowy/woda gazowana/lód

         14zł
         14zł

16zł

Whisky 40ml
Ballantine's
Johnnie Walker Red Label
Jack Daniel's 

Bourbon 40ml
Jim Beam 

Wódka 40ml
Wyborowa/Żubrówka
 Finlandia 

        9zł
11zł

Pozostałe:
Gin 40ml                                             14zł    
Rum 40ml                                           14zł
Tequila 40ml                                     14zł
Martini 80ml                                     22zł

14zł

ALKOHOLE
DRINKI

Mojito

rum40ml/mięta/cukier trzcinowy/
woda gazowana/lód

28zł

Tequila Sunrise

tequila 40ml/sok pomarańczowy/grenadina/lód

28zł

Cuba Libre 28zł

rum 40ml/coca-cola/limonka/lód

Ice Bear 28zł

wódka 40ml/sprite/blue curacao/ cytryna/lód

La Isla Bonita

gin 40ml/sok z czarnej porzeczki/sok z cytryny/
woda gazowana/lód

28zł

28zł










ALERGENY

Drodzy Goście!
Zgodnie z obowiązującym Rozporządzeniem Parlamentu Europejskiego i

Rady (UE Nr 1169/2011 z dnia 25 października 2011 r. w sprawie
przekazywania konsumentom informacji na temat żywności, jesteśmy

zobowiązani dołączyć do naszego Menu listę alergenów.
Alergeny nie są szkodliwymi składnikami, mogą jedynie wywołać

nietolerancję u osób posiadających alergię na dany składnik.
W naszych wyrobach mogą występować następujące alergeny:



zboża zawierające gluten

skorupiaki i produkty pochodne
jaja

ryby
orzeszki ziemne

soja
mleko i produkty pochodne (laktoza)

orzechy
seler

gorczyca
sezam
łubin

mięczaki



Szczegółowe informacje dotyczące składu i potencjalnych alergenów, które
mogą występować w naszych wyrobach są dostępne u obsługi restauracji.



Życzymy Smacznego  !












Pensjonat  Villa Sobótka oferuje:



60 miejsc noclegowych w 25 pokojach
1,2,3,4 osobowych z łazienkami

restaurację 
bar 24h

sale konferencyjne
WiFi gratis

obszerny bezpłatny parking
mini farmę, wypożyczalnię rowerów,

staw,
Organizację imprez okolicznościowych,

wesel,
szkoleń, konferencji, zgrupowań



Serdecznie zapraszamy !



Villa Sobótka

ul. Wrocławska 50, 
Strzegomiany

55-050 Sobótka
tel. 71/307 15 55

e-mail: info@villasobotka.pl
www.villasobotka.pl




















Cennik
noclegów

Pokój jednoosobowy 199zł
Pokój dwuosobowy 299zł

Pokój dwuosobowy z łożem małżeńskim 329zł
Pokój trzyosobowy 359zł

Pokój czteroosobwy 399zł



*W cenę wliczone są śniadania
*Doba hotelowa w godzinach 14-12

*Śniadania: 
Poniedziałek-Piątek w godzinach 7-10

Sobota-Niedziela i Święta 8-10
*Ceny dla grup (min 20os.) ustalane są indywidualnie






Zapraszamy

Villa Sobótka
ul.Wrocławska 50, Strzegomiany, 55-050 Sobótka

tel.: 71/307 15 55
e-mail: info@villasobotka.pl


