
Maison Cafemoka (A lessandr ia - Pi émont)

Café expresso_Café ristretto 2 €
Café lungo_Café macchiato 2,20 €
Café macchiatone_Café americano 3 €
Café ’corretto’ (ajout de Grappa ou Sambuca) 3,50 €
Cappuccino 3,50 €
Lait chaud 2 €

The&Tisane BIO 3,50 €

MAISON PUKKA

MAISON KUSMI

JUS ‘Difrutta’ BIO 5 €

Jus d’Orange 20 cl
Jus de Pomme ou Peche 20 cl

SODAS

Sanbitter ou Crodino (Soda, apéri t i f sans alcool)
10 cl 2,50 €

Soda Lurisia Aranciata (Orange)
Chinotto (Bigaradier à feuille de myrte)
Gazzosa (Limonade)27,5 cl 3,50 €

Soda ‘Cedrata’ Tassoni (Cédrat de Calabre) 18 cl 4 €

Tè Limone CORTESE Thé noir au citron BIO 27,5 cl 5 €

Eau ‘Filette’ (Guercino - Latium)

Eau Naturalmente Naturale ou Frizzante 0,47 lt 4 €
Eau Naturalmente Naturale ou Frizzante 0,75 lt 7 €

B i è r e s (Bouteilles 33cl) 5 €

ICHNUSA Non filtrée (blonde)
MORETTI Rossa ou Bianca (ambrée ou blanche)
MORETTI IPA (Pale Ale)
MORETTI La Zero %vol (blonde)
MORETTI Filtrée à froide (blonde)

A p e r i t i f s

Spritz au Prosecco avec 7 €

Aperol ou Campari Bi t ter ou Cynar ou Select

HUGO (sirop de sureau, prosecco, citron, menthe&eau gaz) 7 €

Une Marguerite à Table (sirop de melon & prosecco) 7 €
Martini Bianco (blanc) 5 €

Aper i t i f s sans A l coo l 10 €

Une Marguerite à Table (sirop de melon&MilleBolle)
HUGO (sirop de sureau, Mille Bolle, menthe&eau gaz)

Digestifs 4cl

Grappa Invecchiata di Prosecco - Zanin 7 €
Grappa Classica 5 €
Sambuca (Liqueur de fleurs de sureau), Maraschino (Liquer de
cerise), Amaretto, Limoncello, Caffé Borghetti, Reglisse 5 €

Amers Italiens 4cl

CYNAR _ MONTENEGRO _ AVERNA _ DEL CAPO 5 €

L ’ a b u s d ’ a l c o o l e s t d a n g e r e u x p o u r l a s a n t é



RESTAURANT & TRAITEUR

ITALIEN

Production artisanale de
Pâtes fraîches maison
et plats typiques

«Convier quelqu’un se charger de son
bonheur pendant tout le temps qu’il
est sous votre toit»

Jean Anthelme Brillat-Savarin


