Don Fcpponc ][‘ar ltalicncr in Aldckerk

Ristorante Finseria Catcring Foodtrailcr

Antipasti / Vorspciscn & SUPPcn
Portion Panini oder Ciabattabrot 2.5 Knoblauch Oliven 2.5

Hausgemachtc Kréuterbutter oder Aioli 2.5

(Gamberi aglio, olio e PcPPcroncini 18.7

Gamelen in O]ivem’jl extra vergine mit Knob]auch, FCPPerorxcini & Kréuter

|_umache con gambcri e Pomodorini 18.7
Weinbcrgschncclcen und Gamclen n TomatemKnoblauclﬂsoBe

MiStO CI! antiPasti Diverse, ka]tej italienische \/orsPeisen I 5.5
Na 'taglicrc 5chinken~5a]ami~Késebrett mit Oliven, getrockneten ] omaten,
Aloli & Ciabatta 1 5.9

Carpaccio dimanzo 15.9

Diinn gcscl’mittcrwcs Rinc{cncilct mit Ruco]a & Farmesan

Mozzarc“a caprese | 5,9
T omaten mit Bijgelmozzarc”a, Basilikum & O!ivcnél extra vergine

Focaccia 9.9
Wijrziger Teigﬂadcn mit Olivcné, Sar&c”cn, K noblauch & Orcgano

Crostini Késtbrot mit | omaten, Zwicbeln & Basilikum 7,9

ZUPPa di PCSC“’C Fischsijppchen nach Art des [Jauses 9.9
Mincstronc Hausgemacl—\te Gcmijsesuppe 79

Cremadi Pomoclori 7.9

T_‘lausgcmachte Tomatencremesuppc mit Festo, Basilikum & Farmcsan

Stracciatella alla romana 6.9
K raftbrithe mit Farmesan & E_ierﬂocken nach romischer Art

Tortcﬂini in brodo K raftbriihe mit gefiillten Nudelntaschen 6.9
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Ristorante Finseria Catcring Foodtrailcr

lnsalatc - Salatc

lnsalatina kleiner, bunter, Romana-\Wildkrautersalat als Bcilagc 6.9

]nsalata con capesante e gambcrctti 19.9
Frisch gcbratene Jakobsmusclﬂcln & Gamclcn auf Romana~\/\/iidkréutersa]at & | omate

]nsalata Tosc:ana 18.9
T oscanischer Bohnensalat mariniert in f"lomgcfressing mit frisch gebratcncm | achsfilet
auf Romana~Wildkréutcr5a]at

lnsa]a’ca Luigino 18.9
Frisch gebratcnc Rindcrsteakstrci?cn & /wiebeln auf Romana~\/\/ildi<r'a'utersalat
mit Schafskise und lmaclcig frischen Faprika

lnsa]a’ca cashew 1 8.9

Frisch gebratcnc [Hanchenbrustfilet-Streifen, 5campi, Ananas und gerosteten
Casl’mcwkcme auf Romana—\/\/i!dkréutersalat mit Kuko]a

Fanc cunzato 18.9

Frisch gebackcncr Rosmarin—\/o”kormqaclen mit | omaten, Bugc]mozzare”a, gcgri”tcr
Faprﬂ(a) Scka)cskése) Oregano, O]ivenc’jl, gegri“te ZUCCI’)iﬂi) Kirsclﬁtomaten vom Vesuv,

schwarze O]iven, rote Zwicbeln, sonnengetrocknete, wiirzige T omaten & Farmesan

|nsalata con gambcri 18.9
Gebratene, groBe Gambas auf Komana~\/\/ilc”<réutersalat mit Kukola & Tomate

lnsalata C!i PCSC& auf Romana-Wildkrautersalat nach Art des [Jauses 1 8.9

lnsalata con tacchino 1 7.9
Frisch gebratene Hahnchenbrustfilet-Streifen auf Romana-\Wildkrautersalat
mit Kése, Toma’ce, Mozzare”a und Festo

lnsalata dello chef 1 5.9

Thunfisch, Salamii,2,3, Schinkeni, Kase & [T i auf Romana-\Wildkrautersalat mit
T omaten und Giurken

|nsalata valtellina  16.9

bresaola i milder Rinderscl’u’nken Spezia[itét aus dem Fiemont, ] omaten, Mozzare”a,
Rukola & frischem Parmesan auf Romana-\Wildkrautersalat
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Original Hcalthy food, besonders leicht,
Protcinrcich, sehr gut beksmmlich & auf Steinboden gcbackcn.

Pinsa 5aPori di mare 19.9

mit Mozzarella gebackenJ Eclcg’c mit / anderfilet & Honig~5@n€/ | achsfilet &
Kréuterbut’cer/ Réucherlachs auf frischen Spinat mit Crema di Balsamico/
Scampi auf aioli/ Sarclc”erncilet auf Tomate/gebratene Grﬁnsclﬂalmuschel/
Knob]auchcrevctten/Thumcisch mit / wiebeln in Balsamico

Pinsa Came 199

mit Mozzarella gebacken, anschlieRend bclcgt mit gebratcncn Rindersteakscheiben &
Knobi/ Fenchelsalsiccia mit Friare“i (Brokko]isorte aus NeaPeD,

Schweinefilet & Aioli / Hshnchenfilet & Basi]ikumpesto/

Rukola, Farmcsan & Slﬂerrgtomatcn

Pinsa otto saPori 18.9

mit Mozzarella gcbackcn bc]cgt mit getrocknetc ] omaten & Basilikum/ Bresaola,
Rukola & Farmesan/gegri“te Zucchini & frischer Minze/gesclﬁmorte Fapri‘(alcilets/
Aubergine im Farmcsanmantc! mit | omatencreme & Farmesan/ Brokkoli/
Farmascl’xinkcn auf Rukola/ Sherrgomatcm auf Zicgcnkésc, Tl’xgmian & Honig

Pinsa con salmone affumicato 1 9.9

mit Mozzare”a gebacken, anschliepend mit milden R‘a’ucher]achs
auf Babgspinat gebettet & mit (rema di Palsamico verfeinert

Finsa salsiccia e friarelli  18.9

mit Mozzare”a, Frovolakése Pikante, marinierter neapo]itanisclﬁer Brokko]i &gebratcner,

frischer Fenche]sa]siccia

Finsa con Po‘Pcttc della mamma 17.9
mit Mozzare”a ijberbacken, beleg’c mit Hausgemachten, neaPo]itanischen

Rindﬂeischuc’jﬁchen im wiirzigen Tomatensugo mit Farmesan & Fes’co getoppt

Finsa Buffalina 17,9
nach dem Backen be]egt mit Rukola, frisch gezug:ncter kalter BUF}Celmozzare“a,
Sherry’comaten, Farmesan, Basi]ikumpesto & O]ivené] extra vergine
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Fasta ~ Nuc{cln

Linguini Tartufata 19.9

(Gebratene Rindersteakstreifen auf feine Bandnudeln in T riiffelcreme & Parmesan
Linguini Carpaccio 19.9

[Teine Bandnudeln in T riiffelcreme auf hauchdiinnen Scheiben
vom Rindcrﬁlet mit frischen Parmesan

Spaghc’cti fruttidimare 18.9
(arobe Scampi, Giriinschalmuscheln, Meeresfriichten, bestes Olivens! & K noblauch

Tag]iolini di sPinaci con filetto di maiale  18. 9
Hausgcm. FeineJ Spinatbandnuc}cln mit zarten Sc:hweinemcilct in Gorgonzola~Késesaucc

Tag]iolini Don Alfredo  18.9
Hausgem. feine) Spinatbandnucleln mit / wiebeln, Schinken i, Champignons,

kleinen Gamelen & Knob]auclﬁ in Tomatensugo mit einem SC}WUB Sahne

Fagotti 16.9
Nudeltasclﬂen gcﬁj”t mit Birne & Kése

in wiirziger Gorgonzolacrcmc mit gesclﬂmor’ten, {:ruchtigcn Bimenspalten

Fcnnc Toscana 18.9

Rélﬁrennudeln mit gebratenen, zarten H‘a’hnclﬁemci]et,

frischem Faprika & Tomatensugo

Spaghc’cti alla Parmigiana 18.9

lta]ienischcr [Hinterschinkent , Zwiebc]n, kleinen Garne]en, griinem F\cher,
Cl’lampignons & viel Farmesan

Hausgemachtc Lasagnc 15.9

Penne gratinate al forno 14.9
R(’jhrennude!n mit ge})ratcnen, frischen Champignons n Kréutercreme
mit Kése iiberbacken

Spaghct’ci Aglio, Olioe Fcppcroncinf al | imone 1%.9
Mit Knoblauch, O]ivenél, Fepperoncini & frisclﬁer, saFtiger /itrone
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Pesci~ [isch

Salmone con (Gamberetti  23.9

Lachsmet in WeiBweincreme mit kleinen C]arne]en,

grinen F]Ceger und hausgemachten Spinatbandnuc{c]n

Salmonc al thymo 22.9
Lachsmet in Orangcn:rhgmiansoﬁe mit hausgemachten Linguini

Salmone con Pomoclorini delVesuvio 23.9
| achsfilet in Kirsch Tomatcnsugo mit K noblauch & Spaghetti

Z_andcrfilct consenape  22.9
in Honig~56mcsaucc mit lﬂausgemachten Spinatbandnudein

| ucio Fiorentina 23.9
Zan&erﬁlet auf SPinawaiebeLSahnesoBe mit Kosmarinkartogein

| ucio al Prosciutto 23%.9
Gebratenes Zanclerf:ilct im Farmasclﬁinken ~ Mante] mit Salbei auf Spaglﬁetti,
Datterinitomaten, gegri”ten /ucchini & etwas K nobi

Scampi Provincialc 19.9
(arobe Garné]én in Tomatcn—KnoblauclﬂsoBc mit einem SCI’IUSS Sahne und Reis

Scampi alla griglia 19.9
(aroBe Garne]en vom Gri” auf hausgemachten Spinatbandnudeln

Salmonﬁ alverde 1 9.9
| _achsfilet auf hausgemachten Spinatbandnuc’eln

mit kleinen Gameien in E_stragonsa}-mesauce]—«'5

FaPParc]c"e con gamberctti 19.9

Gebratene, groBe Game]en & frischer Babgspinat mit griinem Fxcelcxcer
in Sahnesopke auf breiten, flachen Bandnudeln

Spaghct’ci con Salmone  18.9
Gebratene Lachsw[jr‘pel mit Rukola & Sherrgtomaten auf Spaghet’ci
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Carne - Fleischgcrichte

Kotolo di Manzo 23.9

Roulacle vom argentinischen Steak) ge]cij“t mit frischem Spinat, wiirzigen F'armesanJ
aromatischen Farmaschinken, etwas K noblauch & K ase ge]cij”t im cremigen Tomatensugo.

Dazu Spaghctti
Bistecca Fcpc I ScnaPc 23%.9

Stcak vom argentinischcn Weideochscn
in F]Cegcngemcsoﬁe mit Rosmarinkar’cogcln

Bistecca al balsamico  23.9

Argentinische Rinclenf)teakh[hcte in einer wiirzigen und aromatischen Ba]samicosauce

mit Rukola, frischen Parmesan & Rosmarinkartoffeln

Bistecca al arrabbiata 2%.9

Argéntinischc Rindcr~5teai<hihctc in Pikanter ] omatensauce
mit hausgcmaclﬂtcn Spinattag!iolini (clijrmc, feine Spinat—Bandnuc{c]rQ

Filetto di maiale alla fiorentina  19.9

Meclai”ons vom Schwein@cilet mit Spinat & Kése Uberbacken,
Rosmarinkartogeln

Fo“o vino bianco 18.9

fﬂuhnchémcilet in cremiger WeiBweinsauce mit KReis

Follo Fomodorini  18.9
Huhnchemcilet, Kirschtomatcn, etwas K noblauch & Fepperoncini mit Spaghetﬁ

Saltimbocca di maiale 18.9

Schweineriicken mit Parmaschinken & Salbei in WeiBweinsoke mit Rosmarinkartoffeln

[nvoltini alla chef 18. 9

Rouladen vom Schweineriicken mit italienischem [Hinterschinkent & K ase gefullt
in WeiBweincreme, Rosmarinkartoffeln

Filctto di maiale ai {:unghi 18.9

Medaillons vom Schweinefilet mit frischen Champignons

in Kréutercreme, Rosmarinkar’cogeln
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Pizza alla Don Fcpponc auf Wunsch auch mit \/omcomtcig

Fruttidimare 17.9

mit groBen, gcbratencn C;ambasJ Gr(lnschalmuscheln, Mccresmcr(jchten,
etwas cremiger (Creme fraiche & K noblauch

Filetto di manzo 1 7.9

mit | omatencreme, Mozzarella und Creme fraiche gebackcn. AnschlieRend mit frisch
gebratenen Rindersteakstrchcen, Zwiebeln, frischen Champignoms

und scharfen Fepperoncini beleg’c

Orsino 1 7.9
\/o”kompizza mit frischem | achs, Fruchtigen SHCrrgtomatcn,
cremiger (Creme fraiche & Bérlauchpes’co

Mare 1 7.9
\/omcompizza mit frischem Lachs, Fruchtigen 5hcrr5tomatcn,
Meeresalgcn & cremiger (reme fraiche

Cavialc 17.9

feinster Réucherlachs, (reme fraiche, K aviar

Buon gustaio 17.9
frische Tomatenscheiben, wiirziger Réuchcrlachs, kleine Krabben,
Spinat & K noblauch

Gallinacci  16.9

Fruchtige Kirschtomaten, Mozzare“a, herzhafter Guancialcl (geréucherte
Schweinebackchen) Creme fraiche & feine, gebratene F]Chclcer]inge

Maremma 16.9

mit wiirzigen Tomatensugo,

gruchtigen T omatenstiicke & Mozzarella gebacken.
Ansch]ieBcnc‘ mit frisch gebratenen Kinc{ersteaksclﬁeiben, Kucola
sowie mit wiirzigem FParmesan be]eg’c & mit SteakPFeFFer gewlirzt
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Pizza alla Don Fcpponc auf Wunsch auch mit Vomcomtcig

Fiumc 17.9
Feine 5campi, (reme fraiche, Fruchtige T omatenstiicke
Rukola, Knob]auch & frischer FCPPeroncini (Pikanﬂ

Farmigiana 16.9

T omatenscheiben, Parmaschinken, frischer Parmesan

Bresaola 16.9
Tomatenscl‘xciben, Bresaola i (Feiner Rindcrschinken) Zitronenabrieb,
Rukola & Farmesan

Finoli 15.9
SPinat, T hunfisch, Zwiebe]n, Farmesan & K noblauch

Herzhafte Alpenpizza 15.9
mit Mozzarella, Birnenspaltcn, SPcck, (Creme fraiche,
Ziegcnkése, K[jrbis, Rosmarin und / wiebeln auf ] omatensope

Zucchini cSalsiccia 15.9
mit gegri”ten / ucchini, fr. Salsiccia (Fenchel-Wust Spezialitét>,

wiirzigen K noblauch, aromatischen Rosmarin & Pikantcs Fepperoncinié

Tomatcnpizza 1%.9

mit Cremc fraiche, /wiebeln, Pesto, Chcshewkcmen und frischen Parmesan

chc’calc 13.9

verschiedene (Gemiise, gewiirzt mit frischem K noblauch
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Pizza alla Don Fcpponc auf Wunsch auch mit \/o“komtcig

Regina 13.9

Tomatensoﬁe, Bugelmozzare”a) Farmesan & hausgemachtes Basilikumné]

Fopeg 12.9
SPinat & K noblauch

Aglio 12.9

frische | omatenscheiben, reichlich K noblauch & scharf!

ltalia 13.9
frische Tomatensc]ﬁciben, Mozzare”a & chto

Kucola 13.9

frische | omatenscheiben, Rukola, frischer Parmesan

Anclrca 13.9
Schinkcn, Salami, Zwiebcln, frischer Faprika

Scampi 14.9
Krabben, gewiirzt mit frischem K noblauch

Mista 14.9
frische Champignons, Salami i,2,%, Schinkcn i, Thumcisch,
frischer FaPrika & /wiebeln

Capra 14.9
mit Ziegenkésc, Mozzare”a, gerdsteten Cashewkemcn,
Thgmian, frischen ] omaten & etwas Aglio

Pecoraio 14.9
frische ] omatenscheiben, Schagskése, / wiebeln



