Kuchvii Zerotin

Jidelni listek na obdobi 29.-2.10.2026 Alergeny
Pondéli : Statni svatek ( nevari se )
1.
2.
ﬁtery’ : Polévka Cesnekova 1a,3
1. Kureci stehynko,dusena ryze la
2. Bramborovy gulés,chléb la
Stireda : Polévka houbova 1a,9
1. Bramborové knedliky plnéné uzenym masem,duseny Spenat la,3
2. Svestkovy livanec 1a,3,7
Ctvrtek : Polévka fazolova la,7
1. Pikantni veprové nudli¢ky,téstoviny 1a,3,9
2. Smazené Zampiony,vafeny brambor 1a,3
Patek : Polévka kminova s vejcem 1a,3,9
1. Pecend krkovice,zeli,kynuty knedlik 1a,3,7
2. Kureci azu,dusena ryze 1a,10
Viaha piiloh:
Brambory:  300g Kontakt:
Testoviny:  250g mobil: 724 117 976
Ryze: 230g tel: 585380286
Knedle: 200g . .
Zeli- 220g e-mail: kuchyn.zerotin@seznam.cz
Polévika: 0,351 Web: https://kuchyn-zerotin.makro.rest/
Maso: 120g v syrovém stavu

Vice informaci o alergenech Vam poskytne vedouci kuchyné
Pokrmy sebou jsou uréeny k okamzité spotiebé
Pokrmy se vydavaji jen do Cistych jidlonosica!!!

Cena obéda 135,-K¢
Prejeme Vam dobrou chut’
Zména jidelnicku vyhrazena
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