
NOTRE CARTE CHANGE TOUS LES JOURS !  
Mais pour les curieux, voici un petit exemple !... 

ICI, LA CARTE DU 2 FEVRIER 2026  
 

MENU DU MIDI 

Entrée/Plat ou Plat/Dessert 25 € 

Entrée/ Plat/ Dessert 30 € 

Falafels de pois chiches aux herbes fraiches, sauce blanche 

Velouté d’oignons au miso, crumble ricotta et petits croûtons 

Pâté en croûte du Zèbre : foie gras, truffe, fine gelée au Monbazillac (+3 €) 

Plat (hors menu 22 €) 

Crottin de chèvre en cheveux d’ange, miel, mousseline de légumes d’hiver aux épices douces, endives et noix  

Moelleux de poisson à la salicorne, petits légumes et seiche en chaudrée 

Aiguillettes de sole poêlées, risotto aux épinards frais, émulsion de bouillabaisse (+5 €) 

Dessert (hors menu 9 €) 

Baba à la Mandarine Impériale, mandarines fraiches 

Charlotte façon tiramisù 

Suggestions (hors menu) : 

   Œuf poché, crème de comté et truffes noires fraiches       14.00 € 

   Tataki de bœuf aux truffes          14.00 € 
    

   Pièce du boucher au Vitaliseur, millefeuille de pommes de terre et jus réduit    28.00 € 
       

   Fleurs de Tête de moine, salade et confit de fruits de saison                    9.00 € 

   Pavlova à l’orange et citron noir d’Iran         10.00 € 

   Cheesecake citron vert et caramel beurre salé         10.00 € 
 

 

Viande origine France / Prix TTC, service compris / Allergènes : nous consulter  


