Rue du nord N° 3
1000 Bruxelles

taphyra@hotmail.com Taphyra Sandwicherie

0485645999

Présentation:

Depuis 2014, Taphyra sandwicherie artisanale reconnue pour son savoir-faire, ses
recettes généreuses et ses produits toujours frais et faits maison.

Chaque jour, nous préparons nos sandwiches avec un pain artisanal, croustillant et
parfumé, qui met en valeur des ingrédients soigneusement sélectionnés.

Chez Taphyra, la qualité est une promesse :

des recettes maison, des produits frais, un goit authentique.

Nous proposons une cuisine sur mesure pour les personnes soumises a un régime

particulier (Bio, végane, végétarien, sans gluten, halal ...

Service Traiteur :

En plus de notre sandwicherie, nous proposons un service traiteur complet pour les
entreprises : événements, réunions, formations ou réceptions.
Livraison de plateaux variés

« Plateaux de sandwiches artisanaux, Plateaux de wraps frais et gourmands

o petite déjeuner

e Lunch Box individuels

« Buffets froids et chauds sur mesure

e Accompagnements originaux & faits maison.

« Chaque prestation est pensée pour offrir une expérience fraiche, généreuse et

artisanale, fidele a I’esprit Taphyra.

 Service de livraison gratuit quel que soit le nombre de personnes.

Le service également disponible le soir, le week-end et les jours fériés.



Le Plateau Artisanal : 7,50€/per HTVA

Pains Artisanal garnis de : Fallafels, poulet pané, chawarma, pain
de viande, jambon de dinde, fromage, mozzarella, saumon fumé,
brie, féta, thon mayo, poulet curry..., le tout accompagné de
crudités...)

Le Plateau BIO Artisanal : 8,50€/per HTVA

Pains BIO Artisanal garnis de : Fallafels, poulet pané, chawarma, pain de
viande, jambon de dinde, fromage, mozzarella, saumon fumé, brie, féta,
thon mayo, poulet curry..., le tout accompagné de crudités...




Le Plateau Prestige (chaud) : 8,00€/per HTVA

Assortiment de mini wraps chauds garnis au saumon, pain de
viande, poulet pané, poulet mariné, mozzarella, feta, ...
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Votre commande doit étre passée de préférence au plus tard la veille de la livraison pour nous

permettre de la préparer dans les meilleures conditions.

Vouspouvezcependanttoujoursnousappelerencasd'urgence,nousvoustrouverons une solution.

N’hésitez pas a nous contacter au 0485 64 59 99 pour plus d’'informations.
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