
MENU DU JOUR 
MERCREDI 30 JUILLET 

 Entrée+Plat+Dessert…………………………19.50€ 
 Entrée+Plat OU Plat+Dessert……………17.50€ 
 Plat du jour……………………..…………………..13.50€ 
 Menu enfant : boisson+steak hâché ou plat du 

jour+boule de glace………………….…….…..13.50€ 

 

Entrées : 

- Tartelette bouchère au cochon et canard. 
- Melon/Serrano. 
- Délice de nectarines, mozzarella et pesto. 

(Supplément 4€) 
- Œuf poché à la crème de parmesan. (Supplément 4€) 
- Foie gras de canard aux figues. (Supplément 6€) 

PLATS : 

- Tomates farcis. 
- Parmentier de lieu noir. 
- Magret de canard entier au miel et épices douces. 

(Supplément 10€) 
- Poulpe grillé au pesto et sauce vierge. (Supplément 

8€) 
- Entrecôte de bœuf (VBF) 300grs~, échalotes 

confites, frites et salade. (Supplément 10€) 

Desserts : 

- Pommes au four. 
- Riz au lait. 
- Coulant au chocolat et sorbet framboise. 

(Supplément 2€). 
- Crème brûlée à l’orange et crème glacée chocolat. 

(Supplément 2€) 
- Café gourmand (Supplément 4€). 


