zu Weihnachten haben wir nur dieses Menu (von 18.12 bis 28.12.25)

ez'ftegm 139,00 € Sl

mit Rotkohl, 10 KI&Ren, Apfeln und zwei leckeren Saucen
tatbe Gans 75,00 €

mit Rotkohl , 5 KI6Ren, Apfeln und zwei leckeren Saucen

gweﬂ

5 Maronen (Kastanien)-Steinpilz-Creme-Suppe 1, 5 10,50€
serviert mit Krauter-Croutons

91 Kiirbispiiree-Suppe i, s 10,50 €
serviert mit Krauter-Croutons

1 ,,Borschtsch” vegetarisch 10,50 €

Traditioneller Rote Beete-Weilskohl-Eintopf mit roten

Bohnen auf gozulischer-art dazu Schmand und Pampuscka.

(Weizenbrotchen) mit Krauter-Knoblauch-Dip 1, 16 20

1a, Borschtsch” mit Rindfleisch 10,50 €

Traditioneller Rote Beete-WeilSkohl Eintopf mit Roten

Bohnen auf gozulischer-art, mit gekochtem Rindfleisch,

dazu Speck, Schmand und Pampuschka (Weizenbrétchen)

mit Krauter-Knoblauch-Dip1a), 16,20

’




,»Oliwje” vegetar ukrainischer Kartoffelsalats 5) 10,50 €
,Schuba” 13,90€
Matjesfilet im Pelzmantel aus Kartoffeln,

Mohren, Rote Beete mit rotem Kaviar auf

Ei mit Mayonnaise dazu Schwarzbrot servierts s 19

Sakuska “Karpate” 10,50 €

hausgemachter Bauchspeck auf Schwarzbrot,
mit Beerensenf, belegt mit eingelegten Gurken
und marinierten roten Zwiebeln

dazu 2 cl ukrainischem Gorilka (Wodka)
,Salo”

hausgemachter Speck und Bauchspeck

mit Knoblauch, Mohrengarnitur, eingelegten
Gurken und Peperoni dazu Schwarzbrot,
Beerensenf, und 2 cl Gorilka (Wodka)
»Myasna nariska”

hausgemachter Fleischaufschnitt:
Hahnchenrollchen gefillt mit getrockneten
Aprikosen & Mandeln, Pflaumen & Wallnissen,

und Rinderfilet, Schweinenacken, Schweinebauch,

dazu Brot und Beerensenf.serviert
. . 1y
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Sakuska ,,Guzulka“§ir 2 Personen

Salat ,,Oliwje”, Salat ,,Schuba® hausgemachter
Fleischaufschnitt, eingelegte Gurken,

marinierter Méhrengarnitur, Peperoni

dazu Beerensenf serviert ;.5

Ikra ,,Kurkul” fur 2 Personen 49,00 €
Roter Kaviar vom Keta (100 g) im Kaviarkuhler

auf Eis serviert mit Eierpfannkuchen ,Schmand

und Ei mit Mayonnaise, 1, 3

Z}fa‘e

Salat ,, Tschorne More” 17,90 €
gebratenes Lachsstlickchen und zwei groR

Garnelen auf Romersalat mit Croutons, Ei, Cherry,
Tomaten, Parmesan Kase, Kirbis— und Sonnenblumen
kernen, verfeinert mit Anchoas Sauce dazu Brot ;;
Salat Caesar 17,90 €
gegrilltes Hahnchenbrustfilet auf Romersalat

mit Krauter-Croutons, Ei, Cherry Tomaten,
Parmesan Kase, Kirbis— und Sonnenblumenkernen

verfeinert mit Anchoas Sauce dazu Brot ;5




Gusotschka

Karamellisierte Gansekeule auf
Rotwein-Pflaumen-Sauce mit Rotkohl und
Kartoffelkl63en oder Kartoffelpistazienpiree 1,3,
Katschky filet 27,50
karamellisiertes Entenbrustfilet auf Orangen-
Sauce mit Gemuse dazu KartoffelkloRe

(halb & halb) oder Kartoffelpistazienpiiree 1,5

Kurotschka po-guzulsky

gebackene entbeinte Hahnchenkeule gefiillt
mit gehaktem Hahnchenfleisch, Cranberry,
grunen Erbsen, auf Steinpilzrahmsauce dazu
Kartoffel-Pistazien-Plree und Salatbouquet;
Petschinka telyatscha

gebratene Kalbsleber mit Cognac

flambiert, auf pikanter Apfel-Mango suf’
scharfer Sauce dazu Kartoffelkl6R3en

oder Kartoffel-Pistazien-Plree .. ;




Krutschenyky

gebratene Kalbsrouladen gefllt mit

getrockneten Aprikosen, Cranberry,

Mandeln, Spinat mit Rotwein-Pflaumen-

Sauce dazu Teigtaschen mit wiirziger
Kartoffelfiillung gebraten im Rote Beete Saft ., ;
Tschschotschki 24,90 €
geschmorte Kalbsbackchen auf

luftigem Kartoffel-Pliree mit

Demi Glace Sauce (im eigenen Saft)

dazu karamellisierte Rote Beete und

mit Williams Birne serviert

Lamm po-gozulsky

geschmorte Lamm Haxe in Demi-Glace
Sauce (im eigenen Saft)

auf Kartoffelpistazienplree serviert 5




Kotleta po-kyewsky

paniertes Hahnchenbrustfilet frittiert,
gefullt mit Krauterbutter, dazu
Kartoffel-Pliree, und in Butter

gebratene grine Erbseny, 3 s

Reberzja

gebackene Schweinerippchen mit
marinierten roten Zwiebeln, eingelegtem
WeilRkohl dazu Pommes und Barbeque Sauce
Pelmeni 19,50 €
hausgemachte Teigtaschen geflillt mit
Hahnchenhackfleisch in zerlassener Butter,

dazu Schmand und Adjika (Tomatendipp)ia, 3 5, 20

\
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Pelmeni sapetscheni 2190 € :

hausgemachte Teigtaschen Pelmeni
mit Hahnchenhackfleischfillung in
Steinpilzrahmsauce und mit Kase gratiniert

in Pfanne serviert dazu Adjika (Tomatendipp) 1.3 5




Warenyky Kartoplyani

hausgemachte Teigtaschen mit wirziger
Kartoffelflillung in zerlassener Butter,

dazu Schmand und Adjika (Tomatendipp)ia 35
Warenyky gyzulski 18,508
hausgemachte Teigtaschen mit

Spinat und Schafskase, in zerlassener Butter,

dazu Schmand und Adjika (Tomatendipp)ia 35
Wareneky s kapustoyu 18,50 €
hausgemachte Teigtaschen mit geschmorter
Sauerkraut-Zwiebelfillung in zerlassener Butter
dazu Schmand und Adjika (Tomatendipp) 1,35
Wareneky vegetarisch gemischt 18,50 €
hausgemachte Teigtaschen Kartoffelfullung,
Spinat-Schafskasefiilling, Sauerkrautfillung,

in zerlassener Butter dazu Schmand, Adjika 1,
Szrasy po-guzulsky 19,50

drei gebratene KartoffelkloRe gefillt mit

gebratenem Sauerkgau r Steinpilzrahmsauce
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Fischgerichte
Forellenfilet
zwei gebackene Forellenfilets, auf Krauter-
Weillweinsauce mit gebackenen Kartoffeln po-
seljansky oder Kartoffeln Pistazien Purre

und Gemduse 1551

Filet Ukraina 24,90 €

gebratenes Lachsfilet belegt mit rotem Kaviar-
auf Krauter-WeilBweinsauce mit gebackenen

Kartoffeln po-seljansky oder Kartoffel Pistazien

Pliree und Gemuse 15 518
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N Empfehlung Milch mit Erdbeersirup 4,00 €

g 65 Kinder Blintschek

drei Eierpfannkuchen mit Nutella

und Apfelmus dazu Friichte serviert 1, 35
Kinder Pommes mit Ketchup

Kinder Pelmeni

hausgemachte Teigtaschen gefiillt mit
Hahnchenfleischfiillung in zerlassener
Butter dazu Schmand 1,35

Kinder Warenyky Kartoplyani
hausgemachte Teigtaschen mit wiirziger
Kartoffelfullung, in zerlassener Butter,

dazu Schmandi, s




Jabloko swyatkowe

Bratapfel geflllt mit trockneten Pflaumen,
Walniissen, Rosinen, Zimt auf hausgemachter
Vanillesauce, serviert mit Schokosauce,

mit Pistazien und Zimt bestreut 1,5
Strudel
gebackener Strudel gefiillt mit Apfeln,

Rosinen, Zimt mit Vanilleeis und

Vanillesauce serviert 1,5

»Napoleon”

hausgemachte Blatterteigtorte mit
Vanillecremefullung, mit Sanddorn

und Himbeersauce und Frichten serviert ,, 55
Morosywo ,,Plombir”“

ukrainisches Vanilleeis mit Friichten,
Karamellisierten Wallntissen und mit
hausgemachter Schokoladensauce serviert ;
»Wyschenjka”

Eierpfannkuchen gefillt mit Vanillequark

und mit heiller Kirschsauce serviert 4, ;5

10,50 €+3%




Guzulka”
Kasekuchen auf Eierlikér mit ukrainischem
Vanilleeis, und Schokoladensauce ; s
»Medowyk”“
hausgemachte Honigtorte mit
Schmandcremefillung 4, 35
Dessertna Platta ,,Guzulskey”

Variation aus unserer Dessert Auswahl

auf einer Platte serviert 1, 35

Jee gf‘{,gﬁ‘ée

Glihwein Tasse 4,90 €
Tee lose (Friichte, Schwarz, Griin, Rooibos) 4,90 €
Tee lose Kannchen 7,90 €
Kakao Tasse 5,00 €
Kaffee Crema Tasse 3,00 €
Espresso Tasse 2,00 €
Doppelter Espresso Tasse 3,00 €
Cappuccino Tasse 4,00 €
Milchkaffees Tasse 5,00 €
Latte Machiato Tasse 5,50 €

Ice Latte mit Karamell Tasse 6,00 €

Das Team Restaurant ,,Guzulka” wiinscht lhnen

eine schone Weihnachtszeit! Bleiben Sie gesund!




