Entrees

Panisse nature 4 €
Panisse olives , romarin 6 <
Petits farcis 8 <
Poivrons grilles 7€
Escargots de Bourgogne au beurre persille X6 8€
Foie gras mi-cuit, toasts doreés, chutney poire vanille 11€
Pissaladiere €
Planche nicoise / person 10€
( panisse, petis farcis, poivrons grillée, pissaladiere )
Planche Noél de Quirino / person 14€
( foie gras , saumon fumé , magret de canard séche ,
pdaté en crolite, confiture poire vanille )
Plats

Raviolis beurre échiré parmesan 19 £
Ravioli a la Daube 20 €
Gnocchi a la Daube black angus 25 €
Tagliatelles flambées a la truffe dans sa meule de parmesan 27 €
Magret de Canard , purée violette, léegumes, sauce griotte 26 €
Ravioles foie gras et dinde 28¢€
Risotto aux noix de saint-jacques et agrumes 24 €
Risotto Quirino 22 £
( Potimarron , fromage bleu, noisette )

Desserts
Tiramisu 7€
Tarte tatin 8 €
Fondant au chocolat et sa boule de glace 8¢€
Créme briilée 7€
Pain d'epices facon pain perdu au miel et sa glace 9¢€


https://www.meilleurduchef.com/fr/recette/pate-en-croute-de-noel.html
https://tangerinezest.com/risotto-aux-noix-de-saint-jacques-et-agrumes/
https://tangerinezest.com/risotto-aux-noix-de-saint-jacques-et-agrumes/
https://www.jeandevelas.fr/fr/blog/recette/pain-d-epices-facon-pain-perdu.html

