
Június Leves "A" menü (1600 Ft) "B" menü (1600 Ft) "eXtra" menü (1800 Ft) "A" "B" "X" Név,

2026 Cím,

01. H. Magyaros bableves
Bácskai rizseshús és 

savanyúság
Sertéspaprikás tésztával

Baconbe göngyölt pulykamell 

steak burgonyával és sav.
1 Tel.:

02. K. Orjaleves Karalábéfőzelék sertéssülttel
Roston csirkecomb petr. 

burgonya és sav.

Sertés szűzérme 

zöldborsmártással és 
2

03. Sz. Legényfogóleves Dejós tészta Káposztás tészta Cézár saláta sült jércemellel 3

04. Cs. Zöldborsóleves Indiai pulykaragu párolt rizzsel 
Texasi sertésszelet vajas 

törtburgonyával és sav.

Marhapörkölt galuskával és 

sav.
4

05. P.
Tejfölös 

karfiolleves

Sertéspörkölt sós burgonyával 

és sav.

Baconos-lecsós csirkemell 

tarhonyával

Jóbarát s.szelet zöldséges 

rizzsel 
5

24. hét

08. H. Kaszásleves Sárgaborsófőzelék vagdalttal Csikós tokány tésztával
Rántott sajt sült burgonyával 

és tartármártással
8

09. K. Lebbencsleves
Lyoni csirkeapró (tejföl, 

majoránna) tésztával

Pirított sertésmáj főtt 

burgonyával és sav.

Pulyka cordon bleu párolt 

zöldséggel 
9

10. Sz. Sertésraguleves
Spagetti carbonara 

(sonka,bacom)
Pozsonyi kocka (mák,lekvár)

Grilezett csirkemell texasi 

salátával
10

11. Cs. Tojásleves
Kelkáposztafőzelék 

sertéspörkölttel

Rántott csirkemell zöldséges 

rizzsel és sav.

Matyó pecsenye vajas 

t.burgonyával (töltelékes)
11

12. P. Tarhonyaleves
Debreceni sertésapró (lecsó, 

kolbász)petr.burgonyával
Rakott karfiol

Birkapörkölt galuskával és 

sav.
12

25. hét

15. H. Zellerkrémleves Lencsefőzelék sült virslivel
Vajas sertésszelet currys 

rizzsel

Tökmagos rántott csirkemell 

párolt zöldséggel
15

16. K. Gombaleves
Csirkepörkölt tarhonyával és 

sav.

Egri sertésborda 

(kobász,pár.káp.,burgonya)
Viking marharagu galuskával 16

17. Sz.
Kassai 

burgonyaleves
Nudli ízzel

Milánói makaróni 

(sonka,gomba,parpüré)

Natúr csirkemell károlyi 

salátával
17

18. Cs. Húsleves
Párolt sertésszelet gyümölcs 

márt. és főtt burg.

Rántott csirkecomb zöldséges 

rizzsel és sav.

Sertés saslik hagymás 

törtöburgonyával és sav.
18

19. P. Zöldbableves
Magyaros csirkemáj párolt 

rizzsel 

Hortobágyi sertésapró 

(kolbász,ubi,tejföl) tésztával

Szezámos rántottszelet 

burgonyasalátával
19

26. hét                 Információ és rendelés: Jablonkai Gábor 30/7496-366, Konyha 30/555-3858   2026 június

22. H. Kertészleves
Zöldborsófőzelék sült 

kolbásszal

Mustáros sertésszelet párolt 

rizzsel
22

23. K. Paradicsomleves Rizses csirke és sav.
Pincepörkölt sós burgonyával 

és savanyúság
23

24. Sz. Gulyásleves Túrós tészta Darás metélt ízzel 24

25. Cs. Brokkoli krémleves
Rántott halszelet vajas 

törtburgonyával és tartárm.

Temesvári sertésapró 

(z.bab,tejföl) tésztával
25

26. P. Májgaluskaleves
Göcseji babpörkölt 

(kolbász,tejföl)
Lecsós csirkeragu tarhonyával 26

27. hét

29. H. Zöldségleves Tarhonyás sertéshús és sav.
Dijoni csirkeapró (mustár, 

tejszin,f.bor.) p.rizzsel
29

30. K.
Fokhagyma-

krémleves
Székelykáposzta

Hentes sertésapró 

(sonka,uborka) főtt 
30
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A menü ára levessel értendő. Amennyiben leves nélkül kéri 150 Ft-tal kerül kevesebbe. Csak leves főétel nélkül nem rendelhető!

Az eldobható csomagolás ára 150 forint menünként.                   

www.jobaratkonyha.eatbu.hu                                         E-mail: jobaratkonyha@freemail.hu    


