la carle

Led salades . Attte
La simplelte 5€
(daladle mélangée avec vinaignelle matson)

Du coin /4e
(4atade, tomate. patate, copeawx de beaufort, diols tiédes., graines de counges)

La lenre el mete /9 <
(4atade, chow chinois, ceuf du, effiloché de thon. ravioles aux oives de NMyons. chiogge. graines de chia)

La rneblockon /4e
(4alade, tomate. haricols venls, effilocké de jambon crus, neblockon pané. noix)

la QWOW /4

(4atade mixte au nem de tomme de Venne et Diot de Savoie)

Led entréed .

[ arlelette de ritletted de Luiite maidon (pointe de cilron. confit et legumes crus)

T ennine de campagne maison & la Sapinelle & Apiilis. (eute brguement et pickles du sofedt)

L ‘oeuf panfail de. ta Motte Serolex. (enomeus de coungettes et focaccia)

Croguitles & edcargots & € all ded ouns  (de Jutien de Lescangot do Eitliome o Jongieus) ge

Le colr, ded dpéeialités Fromagenes Savoyardes.

Suggestion & accompagnement poun les ypéeialités . coppa et Jambon cau avec un pew de dalade verte
La Crogiffelte.  (enogets Antisanal. de Saint Jean de Maunienne, Landons de diots gnatings avee 220gn de reblockon)

Fonadue S’WW aux ae Savoce / 2] €
« Dent du Chat « de ba coop. eZ//w de Savoie nalure

Led fondlued se préparent avec 250 gh de fromaged de la coopénative de Venne
LRBRaned pat 1od dond el pewvent élre detwied pout wne pekdonsie.

Le Crémeux du Jura
(fondlie aue foun senvi avec ded pommes de terne, petite chancuterie et quelygues feuilles de salade verte)

Bon a davoir. . Le massif x dominant le redlaunant jait pantie du masdif di Jura,
a conlnanio du Revard en face intégrant les Afjpes.

La friture .

Penche, (en petits fitets frits senvis avee frites et sauce tantare masson)

Le colrn végelatien .
Ze«t,aa&&t de,aofe/zm donés aux ferbed W@de@a/fmm/om et pelit bouillon parfume)

Prix netd

Graveal
85€

20 ¢
20 ¢
20 ¢

20 ¢

/8 €
7€
/6 <€

Le douge

/6 <€

85€

24

29 €
fonestic

29 €

25€

29 €



la canle

Led vianded .
Onglet de Beef a la plancha
(eninon 210 gn a choisin blew ou saignant, pas mat cudt ! « Beunre café de Panis » pou relever)

Fitet de Poulet

(en dodline moellewse, jus médilennanéen poivons coungetles & olives)

Diots, confectionnés Artidanalement pan o salaison Mont Charvin

(daucisses & et élabontes avec du Caivr des pays de Savote. jus au thiym et crogels tornnéfiés)

Edcatope de volaille panée par nos soins

(dawce barbecue maison)

Led poisdord .
Thudite de région
(de ta Piscicullune « Pelit » en filet cudt dur peat. croudtitlante, pesto de cenfeuit & crumble beatgont)

Filel de danake
(aaiss @ la plancha puis noG, chéme de sanrasing gnillés & fuile de noguelte)

led ,v(/wmavged ;
F/zomage blanc (@ tw crime. aucomde//wumagemmm&zm aw caramel baitier)
Addiette de Fromages  (tomme de Vonne, nebtockon. beafont)

Led deddents maidon .

Le pol de ba coop. di Themblay.  (umme fondante ot gounmande avee du canamel taitien et sa chéme glacée vanitle)
Le Biscwit de Savoie aux cerised  (logen et tris moellews; /)

Le tradilionnel flar & ta Vanille de Madagascar (cnomeu ot petit cookie)

Le pain perdun aw Gendpi  (moellewx. ticde et arnosé /)

Mowsse Choc-otange.  (des eufs. an pou de sucne et du Choeolat Valuhona avee une pointe de Grand-Mannier)

Le Cygne di lac  (nariage ente puofitenote et choux chantitly)

T irnamistd framboide. 4aceulood  (coutis de framboise poun le biseult, maseanpone onclueux. ot bisunes de yoéeuts)
La Tante Tatin  (beaucoup de pommes, du bon bounre ot un pew de canamet. euit tonguement, pointe de chantitly)

Un choix de couped glacées  (dame Blanche. café lisgesia. cofomet...)

Prix netd

26€

29 €

29 €

22¢

26€

24

b€
g€

85€
/€
/€
g€
85€
/0 €
g€
g€



