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Specialita Italiane
- 1
Bruschetta® e ' 8,00 €
Melone mit Schinken' 14,00 €
Tomate Mozzarella® 14,00 €
Vitello Tonnato®’ 16,00 €
Gemischter Antipasto’>>®’ 18,00 €
Rinder Carpaccio® 17,00 €
Gratinierte Jacobsmuscheln'*>*> 21,00 €
Gemischter Salath®"%” R ' 7.00 €
Tomatensalat mit Zwiebeln!®"%’ 8,00 €
Rucola mit Parmesankidse-Art"%"5’ 12,00 €
Gemischter Salat mit Thunfisch'*%"’ 14,00 €
Tomatensuppe® | R ' 6,00 €
Gemusesuppe (Minestrone) 7,00 €
Tortellini in Brodo'” e 7,00 €
Lasagne™®’ S 16,00 €
Spaghetti Carbonara™®’ 15,00 €
Spaghetti Bolognese™®’ 15,00 €
Tortellini mit Schinken-Sahne-Sauce!~>%’ 15,00 €
Tagliatelle Gorgonzola®"® 15,00 €
Penne Arrabiata mit Rind-Filetspitzen"®’ 19.00 €
Spaghetti Garnelen in pikanter Tomatensauce'*’ 19,00 €
Spaghetti mit Meeresfrichten in pikanter Tomatensauce'*>’ 23.00 €

1 = Konservierungsstoffe | 2 = Fisch | 3 = Krebstiere | 5 = Sellerin | 6 = Milch-Laktose | 7 = Gluten | 8 = Niisse | 9 = Ezer | 11 = Koffein
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Garnelen vom Grill'*> - i —e—— 30,00 €
Garnelen in Knoblauch- Krautem1 25 T 28,00 €
Garnelen in Cognac-Sauce'*>° 29,00 €
Duo vom Lachs und Garnelen in Orangensauce'*> 33,00 €
Gemischter Fischteller vom Grill'»*>° 35,00 €
Als Beilage servieren wir Salat oder Kartoffeln und Gemause.
Kalbsleber venezianische Art (mlt ani'beln)1 6 28,00 €
Kalbsleber in Butter Salbei®®’ 28,00 €
Saltimbocca®’ 25,00 €
Schweinemedaillons mit Schinken und Kise tiberbacken!®’ 2400 €
Rinderfilet vom Grill 35,00 €
Rinderfilet in Pfeffersauce'®® 38,00 €
Rinderfilet in Dijon-Senf-Sauce"*® 38,00 €
Rinderfilet in Gorgonzola-Sauce' 38,00 €
Als Beilage servietren wir Salat oder Kartqffeln und Gemiise.
Pizza Margherita'*’ 12,00 €
Pizza Salami"®’ 14,00 €
Pizza Salami piccante'*’ 17,00 €
Pizza Schinken"®’ 14,00 €
Pizza Quattro Stagioni™®’ 16,00 €
Pizza Tonno und Zwiebeln'*%’ 16,00 €
Pizza Rucola mit Parmesan und Parmaschinken'®’ 17,00 €
Pizza Garnelen mit getrockneten Tomaten1 2%, 6i - 19,00 €
Panna Cotta®"® 7 7.00 € | Tiramisu675!! 8,00 €
Gemischtes Obst mit Mascarpone™®™® 9,00 € | Créme bralée" " 8,00 €
Gemischter Dessertteller! " 10,00 € | Gemischter Kase'%"® 10,00 €

1 = Konservierungsstoffe | 2 = Fisch | 3 = Krebstiere | 5 = Sellerin | 6 = Milch-Laktose | 7 = Gluten | 8 = Niisse | 9 = Ezer | 11 = Koffein




Glas Pinot Grigio"™"" 0,2l

Pinot Grigio™" 0,251
Pinot Grigio™" 0,51
Glas Lugana 0,21

Rosé (Bardolino)"'® 0,251
Rosé (Bardolino)™"" 0,51

Kotwein

Glas Montepulciano®'* 0,2l
Montepulciano™" 0,251

MontepulcianoLm 0.51
[Lambrusco ! 03251
L.ambrusco®? 0351
Weinschorle!:!Y 0321
Glas Primitivo"" 02
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Martini, weil3, rot, dry''4cl

Campari Soda”" 4cl
Sherry'™!! 4cl
Sambuca'®! 3cl
Grappa'™"’ 3cl
Amaretto’ 3cl
Vecchia Romagna''  3cl
Ramazotti>!! 3cl
Averna>'! 3cl
Fernet Branca™! 3cl
Vodka'! 3cl
Glas Prosecco'™! 0,11

Aperol Spritz>'*" 0,21

1 = Konservierungsstoffe | 2 = Chinin | 3 = Farbstoff | 4 = Phenyleleninguelle | 5 = Antioxidanten | 10 = Sulfite | 11 = Koffein
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6,00 €

8.00 €
5.00 €
6,00 €
6,00 €
5.00 €
7.00 €
6,00 €
6,00 €
6,00 €
6,00 €
7.00 €
9.00 €

Blei‘ vOom Fassl Konig Pilsener 0531

Alsterwasser™*

I<611ig Pﬂseneﬂ 1Alkoholfrei
Paulaner Weizenbier!
Colal>*

Cola Zero!>*>
1,11

Sprite

Fanta!?

Apfelsaft’
Orangensaft™*
Ginger Ale'”
Bitter Lemon'>*
Pellegrino Flasche
Pellegrino klein
Acqua Panna (still)

Acqua Panna klein

Espresso'’

Doppelter Espresso’
Latte Macchiato
Cappuccino'’

Tee

Café Crema'

0,31
0,31
0,51
0,31
0,31
0,31
0,31
0,31
0,31
0,21
0,21
0,71
0,21
0,71
0,21



