WYNOSY I DOWOZY

Nr tel: 694 237 626 / 58 301 49 38

Pn-nd: godz 12:00-19:30

ODBIOR WEASNY - 10 %



Restauracja Barylka
MENU/ NA WYNOS

DANIA JARSKIE

1. Tagiatelle w sosie szpinakowo- Smirtsnowym z

suszonymi pomidorami, oraz oliwa truflowa

350¢g/ 25 zi

2. Puree ziemniaczane z duszonymi kurkami,

oraz salatka wiosenna z winegrette

250g/ 23 zi

DESER

Szarlotka

100g/ 8,50 2 el
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Restauracja Barytka
MENU/ NA WYNOS

DANIA GELOWNE

1. Kaczka po gdansku z jabtkami, czerwona

kapusta z rodzynkami, oraz podsmazane kopytka

1/2 kaczki/ 30 zi

2. Grillowany filet z tosiosia z mastem
czosnkowo-ziolowym, ziemniaczanym puree,

oraz podsmazanymi lis¢mi brukselki z boczkiem

150g/°25 21
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3. Kotlet Devolay z puree ziemniaczanym, oraz

marchewka

150g/ 22 71

1l

duszona kiszona kapusta

250g/ 30 zi
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Restauracja Barytka
MENU / NA WYNOS

PRZYSTAWKI
1. Befsztyk tatarski z poledwicy wolowej z
dodatkami 100g/ 20 zi
2. Tatar z lososia z pieprzem cytrynowym,
kaparami, imbirem i sosem balsamico
100g/ 20 zi
3. Sledz w dwéch smakach w oleju I smietanie
100g/ 18 zi
4. Carpaccio z poledwicy wolowej z kaparami,

parmezanem i rucola

50g/ 15 zi
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Restauracja Barylka
MENU/ NA WYNOS

PIEROGI

1. Pierogi z cielecina/ sos z kurek
6 szt/ 18 zi
Oszt/ 25 zi
2. Pierogi z tososiem/ sos szafranowy
6 szt/ 18 zl
9 szt/ 25 zi

MAKARON



