MENU

ENTREES 8,00€

-Croustillant au brie de Meaux, tagliatelles de carottes, radis
-Tartine de gorgonzola & jambon italien, roquette
-Tartare de saumon aux fruits de la passion
-Quf mayo, magret de canard fumé & endives

PLATS 18,00€

-Poisson frais du moment accompagné d'un beurre blanc au basilic et d'un wok de
légumes
-Piéce du bouché servie avec une sauce au poivre et nosfrifes maison
-Filet mignon de porc servie avec une créme de brie, accompagné d'un riz
-Ravioles aux cépes servies avec une créme de truffe, parmesan et roquette fraiche
-Cuisse de canard servie avec une sauce au vin rouge et son écrasé de pommes de terre

NOS SALADES 18,00€

-Salade César: salade, tomates cerises, poulet, anchois oeuf, parmesan
-Salade TC : endives, salade, oeuf, magret de canard fumé, tomates cerises, toast de gorgonzola, noix,
vinaigrette au miel

DESSERTS 8,00€

-Brioche perdue servie tiéde avec boule de glace vanille et un coulis de Nutella
-Créme brilée vanille
-Tarte citron merinquée
-Mousse au chocolat

PLATS

Hors Formules
Entrecéte, accompagnée de frites maison et d'une sauce béarnaise 25,00€
Burger Poulet: Steak de poulet, cheddar, oignons crispy, sauce burger 20,00€
Burger Brie : Steak frais 180 g, Brie, compotée d'oignons, sauce burger 20,00€
Burger TC : Steak frais 180 g, Cheévre, miel, roquette, noix, sauce burger 20,00€

Menu enfant 12,00€

Cordon Bleu/ Poisson Pané ou Cheeseburger, Frites maison
1 verre de sirop ou de jus, 1 glace ou pom’potes

Formule a 29,90€ (entrée + plat + dessert)
Formule a 24,90€ (entrée + plat ) ou (plat + dessert)




