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»Essen auf Riadern“ tiglich Montag bis Sonntag
auch an Feiertagen

GASTHAUS

Tradition seit 1914

7521 Eberau

Taglich frisch gekocht! N\ 0664/3404635
Montag - Sonntag office@gasthausbuch.at

www. gasthausbuch.at

Leber gebacken oder gerostet am 22. & 23. August

24. Aug. 28. Aug. Allergene
Montag Zuccinicremesuppe AGL
Naturschnitzel, Paprikarahmsauce, Teigwarer AC
Dienstag Rindsuppe mit Eingetropftem Ei CL
Fischfilet gebacken, Kartoffel, Salat AGC
Mittwoch Rindsuppe mit Sternchen ACL
Huhnerbruststiicke gebacken, Reis, Salat AC
Donnerstag Rote Linsensuppe L
Barbecue Gefilliter Paprika, Petersilienkartoffel CAM
Freitag Sellerierahmsuppe ALG
Zwetschkenknodel, Kompott ACG

31. Aug. -4. Sept.

Montag Rindsuppe mit Backerbsen ALC

Huhnerbrustgeschnetzeltes mit Gemisenude AGL

Dienstag Gemiusecremesuppe AGL

Krautstrudel, Kartoffel, Dip ACG
Mittwoch Rindsuppe mit Nudel AGLC

Wiener Schnitzel, Reis, Salat ACG

Donnerstag Erbsen-Karotttensuppe L

Hortobagy Fleisch Palatschinken, Kartoffel ~ACGL

Freitag Zuccinicremesuppe AGL
Gemuseauflauf mit Nudel, Salat ACGL

7. Sept. - 11. Sept.

Montag Knoblauchrahmsuppe AG

Gebratener Fleischkase, Kartoffelpiiree, Salat AC
Dienstag Rindsuppe mit Frittaten ALG
Spaghetti Bolognese, Salat ACL

Mittwoch Kartoffelcremesuppe GL
Buchtel mit Vanillesauce ACG
Donnerstag Rindsuppe mit Griesnockerl ALG

Wurstnudel mit Rahm und Gemiise, Salat ACGL

Freitag Haferflockensuppe AL

Scheiterhaufen, Zwetschkenroster ACG

Anderungen vorbehalten !

Sa. 12. September ganztagig Pizza

Vollkorn Light (VL) Vollkorn + Helles Mehl

Wir verwenden vorwiegend Produkte aus Osterreich in AMA Qualitét

A Gluten / B Krebstiere / C Eier /D Fisch / E Erdnusse / F Soja / G Milch / H Schalenfriichte / L
Sellerie / M Senf / N Sesam /O Sulfite / P Lupinen / R Weichtiere
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