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Menu 34.90€

/ Entrée (Au Cheix)

Feuilleté d’Escargots au Fenouil et au Pastis.

Terrine de Foie Gras, Marrons et Chutney de Figues (Supp 3€50).

'\ Salade Gourmande, Gésiers, Magret fumée, Dés de Foie Gras.
\ Créme Brulée St Jacques et Fondue de Poireaux.
>
Plat (Au Choeix)
Pave de Beeuf Grille, Sauce Roquefort. ‘

Filet de Daurade, Crumble de Parmesan, Tagliatelles de Courgette.

Souris d’Agneau Braisée au Romarin. \ |
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Cocotte de Rognons et Ris de Veau aux Pleurotes de Charmé

\/

Salade Fromage
(Supplément 3€)

Desserts (Au Cheix)

Creme Brulée a la Mare et Tuile Pistache.
Pavlova de la Foret Noire.

Poire Pochée au Citron Vert et Safran.

Glace 3 Boules Chantilly.




