LA FAMIGLIA CAMPANELLA é NEL MONDO DELL'ARTE BIANCA DAL 1975.

LE NOSTRE PIZZE SPOSANO LA TRADIZIONE DELLA VERACE PIZZA NAPOLETANA,
COTTE OLTRE I 400 GRADI TRA 160 E 90 SECONDILLABBRACCIANDO L'INNOVAZIONE
CON IMPASTI CHE OSCILLANO QUOTIDIANAMENTE DA UN MINIMO DI 30 FINO A 72
ORE, UNA CORRETTA LIEVITAZIONE E MATURAZIONE,DANDO AL PRODOTTO
FINALE UNA ELEVATA DIGERIBILIT9.

LE NOSTRE PIZZE SONO FARCITE CON PRODOTTI DI QUALIT?O, A PARTIRE DA UN
BLEND DI FARINE (00,0 E TIPO 1) PER L'IMPASTO CLASSICO,INTERGRALE,CEREALI E
SENZA GLUTINE(laboratorio a parte)

USIAMO ESCLUSIVAMENTE PRODOTTI RICERCATI NELLE VARIE REGIONI ITALIANE
PER FAR SI CHE LA NOSTRA PIZZA SIA DI VOSTRO GRADIMENTO.

LA NOSTRA PASSIONE AL VOSTRO SERVIZIO, BUON APPETITO !!!!

COPERTO / SERVICE 1,50
ANTIPASTI
CECINA 2,50 (pisan
speciality)
BRUSCHETTA SEMPLICE

2,50 (pane tostato con pomodorini, olio e origano / toasted bread with tomato, olive oil and oregano )

BRUSCHETTA CRUDO 3,50 (pane tostato,
pomodorini, mozzarella, crudo / toasted bread, cherry tomato, mozzatella, ham)

BRESAOLA RUCOLA E GRANA (beff, rocket salad, cheese,lemon) 10,00
CARPACCIO DI BLACK ANGUS (black angus carpaccio,rocket salad,lemon) 12,00
CARPACCIO DI TONNO (tuna carpaccio, rocket salad ,Jlemon) 12,00
INSALATA CAPRESE (pomodorini € mozzarella / tomato e mozzarella) 7,00

INSALATA MISTA (insalata,rucola,mais,carote,funghi,olive/ salad,rocket salad,corn,carrots,mushrooms,olives)
7,00

INSALATA BUD SPENCER (insalata,tonno,cipolla,fagioli/ salad,tuna,onion,beans) 8,00

INSALATA DELIZIOSA (insalata,salmone,avocado,burrata,datterini gialli / salad.salmon,avocado,burrata
cheese,yellow tomatoes) 12,00

INSALATA del PIRATA (insalata,pollo,cipolla caramellata,mix di semi,pomodorini,datterini gialli /
salad,chicken,caramelized onion,seed mix,yellow e red tomatoes) 11,00



INSALATA EXOTIC (insalata,uova strapazzate,avocado,mix di semi,noci / salad.scrambled eggs,avocado,seed
mix,nuts) 9,00

VERDURE GRIGLIATE (melanzane e zucchine grigliate / grilled aubergines and zucchini) 7,00

PATATE AL FORNO (baked potatoes) 3,50

FRIARELLI (vegetables friarelli)3,50

FORMAGGI MISTI (pecorino toscano, burrata pugliese, bufala campana, ricotta / tipical mixed cheeses) 7,00

ANTIPASTO DELLA CASA 15,00 (selezione di
affettati, formaggi vari, cecina/ ham, salami, cheese)

FRITTI

PATATINE ( french fries) 3,50
PATATINE E WURSTEL ( french fries and hotdog ) 4,50
CROCCHETTE 8pezzi (8 potato croquettes) 4,50
FIORI DI ZUCCA 5pezzi ( courgette flowers) 5,00
ANELLI DI CIPOLLA 6pz (onion rings) 4,50
OLIVE ALL’ASCOLANA 10pz (stuffed olives) 5,00
CHELE DI GRANCHIO 5pz ( crab claws) 5,00
FRITTO MISTO 10pz (mixed fried) 8,00
CRUDO E PASTA FRITTA (ham and pasta-balls) 9,00
PASTA FRITTA (pasta-balls) 4,00

PRIMI PIATTI
LASAGNA 12,00
CANNELLONI RICOTTA&SPINACI 12,00
PASTA AL POMODORO (tomato pasta) 10,00
PRIMO DEL GIORNO (first of the day)

SECONDI PIATTI

COTOLETTA CON PATATINE (milanese cutlet & french fries) 10,00

TAGLIATA RUCOLA E GRANA 20,00 (sliced beef steak, rocked salad, parmesan flakes)
FIORENTINA 60al kg (florentine steak)

POLPETTE AL SUGO (meatballs with sauce) 8,00

HAMBURGHER CON PATATINE (burgers & french fries)10,00

HAMBURGHER CON PROVOLA, UOVA,PATATINE (burgers,provola cheese,eggs,french fries) 12,00



TAGLIATA DI POLLO CON INSALATA E PATATINE (sliced chicken,salad & french fries 12,00
GRIGLIATA MISTA (mixed grilled meat)

PIZZE CLASSICHE
MARINARA 6,00
Pomodoro, aglio, olio evo, origano, basilico / tomato, garlic, olive oil, origan, basil
MARGHERITA 7,00
Pomodoro, fior di latte, formaggio, olio evo, basilico / tomato, mozzarella, cheese, olive oil, basil
PROVOLA&PEPE 8,00
Pomodoro, provola affumicata, pepe, basilico / tomato, provola cheese, black pepper, basil
COSACCA 7,00
Pomodoro, olio evo, formaggio, basilico / tomato, olive oil, cheese, basil
BUFALA 9,00
Pomodoro, mozzarella di bufala, formaggio,olio evo, basilico / tomato, buffalo mozzarella, cheese.olive oil, basil
DIAVOLA 8,50
Pomodoro, fior di latte, salamino piccante / tomato, mozzarella, spicy salami
SALSICCIA 8,50
pomodoro, fior di latte, salsiccia/ tomato, mozzarella,sausage
PATBON 8,50
Pomodoro, fior di latte, patatine fritte / tomato, mozzarella, french fries
CIAO CIAO 10,00
Pomodoro, fior di latte, wurstel, patatine fritte / tomato, mozzarella, french fries, hot dog
PORCINI 10,00
Pomodoro, fior di latte, porcini / tomato, mozzarella, porcini mushrooms
TONNO E CIPOLLA 9,50
Pomodoro, fior di latte, tonno, cipolla / tomato, mozzarella, tuna , onions
CRUDO 9,50
Pomodoro, fior di latte, prosciutto crudo / tomato, mozzarella, ham
CAPRICCIOSA 11,00

Pomodorofior di latte, prosciutto cotto, funghi champignon, carciofi /tomato,mozzarella , baked ham , mushrooms,
arthichokes

SPECK E MASCARPONE 10,00



Pomodoro , fior di latte, speck , mascarpone / tomato, mozzarella, speck, mascarpone cheese

PISANINA 9,50
Pomodoro , fior di latte, acciughe, capperi, formaggio / tomato, mozzarella, anchovies , capers , cheese
GNAUS 11,00

Pomodoro , fior di latte, salamino piccante , gorgonzola, formaggio / tomato, mozzarella, spicy salami , gorgonzola
cheese, cheese

4 STAGIONI 11,00

Pomodoro , fior di latte, salame, tonno, prosciutto cotto, funghi champignon / tomato, mozzarella , salame, tuna ,
baked ham , mushrooms

4 FORMAGGI 11,00

Fior di latte, provola affumicata, gorgonzola , formaggio/ mozzarella , provola cheese, gorgonzola cheese ,
formaggio

SALSICCIA E PATATE 9,50

Fior di latte, salsiccia fresca , patate al forno/ mozzarella , sausage , baked potatoes

MARINARA SBAGLIATA 10,00

Fior di latte, datterini gialli, pomodorini , alici / mozzarella, yellow tomatoes, cherry tomatoes, anchovies
TOTo 10,00

Fior di latte, salsiccia fresca, friarelli/ mozzarella, sausage , friarelli vegetables

PULCINELLA 11,00

Fior di latte, prosciutto cotto, gorgonzola, formaggio / mozzarella , baked ham, gorgonzola cheese , cheese
CRUDAIOLA 13,00

Fior di latte, pomodorini, prosciutto crudo, rucola, grana / mozzarella , cherry tomatoes , ham , rocket salad ,
parmesan

CAPRESE 11,00

Tutto dopo cottura, fior di latte, pomodorini, crudo , basilico / all after cooking, mozzarella , cherry tomatoes , ham
CALZONE CLASSICO 9,50

Pomodoro , fior di latte, prosciutto cotto, funghi champignon / tomato, mozzarella, baked ham , mushrooms
CALZONE NAPOLI 11,00

Pomodoro , ricotta, pepe, cigoli / tomato , ricotta cheese , black pepper , pig’s fat cigoli



PIZZE VEGETARIANE
ORTOLANA 10,00
Fior di latte, melanzane, peperoni, zucchine / mozzarella, eggplant, peppers , zucchini
VEGETARIANA 2.0 13,00

Crema di zucca, fior di latte, patate lesse, friarelli, peperoni cruschi / pumpkin cream , mozzarella , boiled potatoes ,
friarelli vegetables , cruschi peppers

ESTIVA 12,00

Fior di latte, pomodorini, datterini gialli , bufaline / mozzarella, cherry tomatoes, yellow tomatoes, buffalo after
cooking

CALZONE VEGETARIANO 10,00

Pomodoro , fior di latte, friarelli, provola affumicata / tomato, mozzarella , friarelli vegetables, provola cheese
PIZZE SPECIALI

CARBONARA 10,00

Fior di latte, uovo sbattuto, pancetta, pepe, formaggio / mozzarella , egg , bacon , black pepper , cheese

STUDENTE 11,50

Fior di latte, spianata piccante, crocchette di patate, burrata / mozzarella , spicy esplanade, potato croquettes, burrata
sof cheese

CONTADINA 12,50

Crema di zucca, fior di latte, salsiccia fresca, funghi porcini / pumpkin cream, mozzarella, sausage, porcini
mushrooms

FENICE 13,00

Crema di zucca, fior di latte, salamino piccante, funghi cardoncelli, nduja, bufala / pumpkin cream,
mozzarella,spicy salami , cardoncelli mushrooms, nduja spicy, buffalo after cooking

NONNA 12,00

Pomodoro, fior di latte, polpette, funghi cardoncelli , formaggio / tomato, mozzarella, meatballs , cardoncelli
mushrooms, cheese

TARALLUCCIO 11,50
Fior di latte, pancetta, tarallo sbriciolato, bufaline / mozzarella , bacon , crumbled tarallo , buffalo after cooking
SAPORITA 12,00

Fior di latte, fiori di zucca, alici , pancetta, fiocchi di ricotta / mozzarella , courgette flowers , anchovies , bacon ,
ricotta cheese flakes

CACIOTTINA 11,50



Pomodoro, fior di latte, salsiccia fritta, funghi porcini, cacioricotta / tomato , mozzarella, fried sausage , porcini
mushrooms, cacioricotta

SCISCIO 10 11,00

Pomodoro, fior di latte, salamino piccante, funghi cardoncelli, pesto del vulture / tomato, mozzarella, spicy salami ,
cardoncelli mushrooms, pesto from vulture

LUCANA 13,00

Pomodoro, fior di latte, salamino piccante, pangrattato, pesto del vulture, peperoni cruschi /Tomato , mozzarella ,
spicy salami , bread crumbs , pesto from vulture , cruschi peppers

CALABRESE 10,00
Fior di latte, nduja , cipolla, olive / mozzarella, nduja spicy , onion , olives
SICILIANA 15,00

Fior di latte, tonno affumicato, capperi, granella di pistacchio, zeste di limone / mozzarella, tuna carpaccio, capers,
chapped pistacchios ,lemon zest

WORLD CUP 13,00

Fior di latte, mortadella, crema e granella di pistacchio , datterini gialli , burrata / mozzarella, mortadella, cream e
chapped pistacchios, yellow tomato, burrata cheese

CHEF 13,00

Pomodoro, fior di latte, salame, funghi porcini, pesto del vulture, formaggio / tomato, mozzarella, salami, porcini
mushrooms, pesto from vulture, cheese

FOODPORN 13,50

Crema di funghi, fior di latte, pancetta, cipolle caramellate, bufaline, crocchette / mushroom cream, mozzarella,
bacon, caramelled onion, buffalo , potato crocquettes

TOSCANA 11,00
Pomodoro, fior di latte, salame, funghi porcini , lardo / tomato, mozzarella, salami , porcini mushrooms , pig’s lard
CROCCO 11,00

Fior di latte, salsiccia fresca, patate al forno, peperoni cruschi / mozzarella , sausage, baked potatoes, cruschi
peppers

VANITOSA 13,00

Fior di latte, speck, pomodori secchi , datterini gialli, fiocchi di ricotta / mozzarella ,speck smoked ham , dry
tomatoes, yellow tomatoes , ricotta cheese flakes

GNEFF

Fior di latte,gorgonzola,speck,noci / mozzarella, gorgonzola cheese, speck,nuts12,50

LONDRA 12,50



Fior di latte, alici, pepe nero, datterini gialli, burrata / mozzarella, anchovies, black pepper, yellow tomatoes, burrata
cheese

PUGLIESE 12,50
Fior di latte, pancetta, pomodori secchi, burrata / mozzarella , bacon , dry tomatoes, burrata cheese
SAPORI DEL SUD 13,50

Fior di latte, pancetta, porcini, pesto del vulture , burrata / mozzarella, bacon, porcini mushrooms , pesto from
vulture , burrata cheese

DPCM 14,00

Bordo di ricotta, fior di latte, salsiccia, cipolle caramellate, granella di pistacchio , burrata / ricotta board, mozzarella,
sausage, caramelled onion , chapped pistacchios, burrata cheese

POPPYFOOD 16,00

Crema di funghi , fior di latte, black angus, scaglie di tartufo, burrata / mushroom cream , mozzarella, black angus ,
truffle flakes, burrata cheese

LAS VEGAS 12,00

Pomodoro, fior di latte, salsiccia stagionata, crema di tartufo, porcini, peperoni cruschi / tomato, fior di latte, cured
sausage , truffle cream, porcini mushrooms, cruschi peppers

LA SOFISTICATA 15,00

Crema di zucca, fior di latte, bresaola, fiocchi di ricotta, pomodori secchi / cream pumpkin, mozzarella, beff’s
bresaola, ricotta flakes, dry tomatoes

MAST PITR 15,00
Ingredienti a scelta del pizzaiolo / ingredients surprise. Don’t be afraid !
POKER 12,00

4 gusti a scelta del pizzaiolo / 4 tastes, ingredients surprise

Aggiunte di ingredienti: da 1,00 a 4,00
Impasto senza glutine ( laboratorio a parte ) — impasto ai cereali — impasto integrale 2,00
Gluten-free dough ( separate laboratory) — cereal dough — wholemeal dough 2,00

Mozzarella senza lattosio - Mozzarella vegana / lactose-free mozzarella - vegan mozzarella 2,00

GIRO PIZZA

pizze illimitate a scelta del pizzaiolo, bevande escluse/ unlimited pizzas chosen by the pizza maker, drinks
not included 15,00 a persona



FOCACCE

NAPOLI

( Friarelli ,salsiccia , provola affumicata / friarelli vegetables , sausage, provola cheese)

ROMAGNOLA
pomodori, mozzarella / ham , cherry tomato, mozzarella)

BOMBER
patatine, salse / hot dog, french fries, sauces)

BOLOGNESE

stracciatella, granella di pistacchio / mortadella, stracciatella cheese , chopped pistacchios)

TARTUFINA
affumicata, crema di tartufo / smoked ham, provola cheese, truffle cream )

CALABRESE
cipolle caramellate / sausage, spicy nduja , caramelled onion )

VEGETARIANA
friarelli, provola / aubergines , friarelli vegetables, provola cheese )

DEH OH
8,00 (salsiccia e stracchino / sausage & stracchino cheese)

GOLOSO

9,00

9,00 ( crudo,

8,00 (wurstel ,

10,00 (mortadella,

9,00 (speck, provola

8,00 (salsiccia, nduja,

8,00 (melanzane,

10,00 (prosciutto crudo, mozzarella, funghi cardoncelli, maionese / ham, mozzarella, cardoncelli mushrooms,sauces)

PEDROS'BURGER

12,00 (hamburgher, pancetta, provola affumicata, patatine, salse/ burgers, bacon, provola cheese, french fries,

sauces)

BEVANDE

ACQUA MINERALE O NATURALE ( mineral water stil/sparking)

COCA ALLA SPINA PICCOLA (little draft coca cola)

COCA ALLA SPINA MEDIA (medium draft coca cola)
COCA-SPRITE-FANTA-ESTATHE 33CL

CHINOTTO, LIMONATA, GAZZOSA, ARANCIATA, ARANCIA ROSSA
SPRITZ 5,00 (aperol spritz)

3,00
3,00
5,00
3,50
3,50



BIRRE ALLA SPINA

STELLA ARTOIS ( vol 5,0%), birra bionda
piccola 3,00 media 5,00
LEFFE ROUGE (vol6,6%), rossa doppio malto media 6,00
GOOSE ISLAND ( vol 5,9%) india pale ale
piccola 3,50 media 6,00
HOEGARDEN (vol 5,00), wiesse beer bianca
piccola 3,00 media 5,00

BIRRE IN BOTTIGLIA
BECK’S ORIGINAL PILS (vol5,0%)
piccola 3,00 media 4,00

BECK’S UNFILTERED (vol 4,9%)

10,33 4,00
CORONA (vol 4,5%)
1033 4,00

TENNENT’S SUPER (vol 9,0%)
10,33 4,00

FRANZISKANER HELL (vol 5,0%)
10,50 5,00

GOOSE ISLAND IPA (vol 5,9%)
1033 6,00

BIRRA DEL BORGO MALEDETTA (vol 6,2%), birra ambrata

cl 0,33 6,00
BIRRA DEL BORGO REALE (vol. 6,5%), birra ambrata cl 0,33 6,00
PERONI SENZA GLUTINE (vol 4,7%) cl 0,33 5,00

PICCOLO BIRRIFICIO CLANDESTINO AWANAGANA (vol 4,5%), birra bionda senza glutine
cl10,33 6,00

PICCOLO BIRRIFICIO CLANDESTINO RIAPPALA (vol 6,5%), american IPA

cl0,33 6,00

PICCOLO BIRRIFICIO CLANDESTINO S.GIULIA (vol 6,0%), birra rossa

cl0,33 6,00



VINI
VINO DELLA CASA ' litro 5,00 1 litro 10,00
CHIANTI CLASSICO 20,00
CHIANTI GALLO NERO 25,00
AGLIANICO DEL VULTURE 20,00
PROSECCO 15,00
VERDICCHIO 15,00
VERMENTINO 25,00
CHARDONNAY 15,00
BERLUCCHI FRANCIACORTA CUVEE IMPERIALE BRUT 30,00

DOLCI
TIRAMISU”
PANNACOTTA
CHEESECAKE ( cioccolato- caramello — frutti di bosco- pistacchio )
TORTA GELATO ALLA MERINGA (senza glutine/ glutenfree )
CREMA CATALANA
BABA’NAPOLETANO
MATTONELLA PINOLI/PISTACCHIO - TARTUFO BIANCO/NERO

FRUTTA DI STAGIONE 5,00

DIGESTIVI
Caffe
Caffe corretto
Cappuccino
Limoncello-amaro
Grappa bianca

Whisky, rum, cognac, grappa barricata

5,00
4,00
5,00
5,00
5,00
4,00
4,00

1,50
2,00
3,00
2,50
3,00

4,00






