- Menus

formule du midi

hors samedi, dimanche et jours fériés

1250€
Planche de

charcuterie

entrée, plat ou plat, dessert 15€
entrée, plat et dessert 18€

6 huitres

ou
Salade Thai
ou
Galette auvergnate

Pavé de saumon

ou
Filet de dorade a la plancha
ou
Piéee du boucher

Tiramisu maison
ou
Flan caramel

ou
Fondant au chocolat

Assiette de fruits de mer
ou
Moules gratinées
ou
Tartare de saumon

Seiches grillées persillées

ou
Confit de canard

ou
Filet de morue gratiné, aioli
bBaba au rhum
ou
Profiteroles

ou
Café gourmand

fruits de mer

- Huitres de Méditerranée

- Crevettes (12 pieees), aioli .............
- Bulots (12 pi¢ces), aioli ...................
- Plateau de fruits de mer 1 pers ...

(6 huitres, 6 bulots, 6 crevettes, 6 moules ravigote)

- Plateau de fruits de mer 2 pers...
entrées

-'Terrine de campagne ...................
- Moules a la ravigote .....................
- Soupe de poissons de roche,
rouille, ail et croutons ...................
- Moules gratinées ..............cccuu.e.
- Galette PdI" auvergnate, salade

(8t Nectaire, lard, 0ignons) .........cccceeevuueeenee.
- St Mareelin chaud et lard grillé ...

-Tartare de saumon aux fines

- Salade Thai (crevettes, chou chinois,

oignon, soja, carotte, cacahuste )........c.eee.e...

viandes
- Tartare de bosuf préparé ou
noN, frites .....oocoevveereerecene,
- Confit de canard ...............cc........

- Pigéce du boucher ...........................
- Cotes d’agneau grillées ................

23 €
46€

poissons
- Suggestion du jour
(poisson et prix selon arrivage)

- Moules facon Estagnol, frites ....... lo€

- Pavé de saumon ...........cccecvcueerecnnenee 19€

- Filet de morue gratiné, aioli ........... 19€

- Seiches grillées persillées ............... 19€

- Filet de dorade a la plancha, aioli .... 20 €

- Pareillade de poissons ..................... 36€

desserts

- Glace artisanale, la boule ............. 2.80€

- Sorbet Citron ..o 2,.80€

- Dessert du jour ...........cccveeuennnee. 700€

- Flan caramel maison ................... 700€

- Profiteroles ...........cocooovvirnnenenee 8.00€

- Tiramisu maison ............c.ccceeueue... 8€

- Baba au rhum .........cccocccoevnnnnne. 800€

- Fondant au chocolat, créme anglaise 8 €
14.50€ - Colonel (sorbet citron, vodka) ... 850€

- Café ou chocolat liégeois ............ 800¢€
1450 € - Café ou'Thé gourmand ................ 800€

- Assiette de fromages, salade ...... 9€

menu
"‘usqu’é 10 ans
Steak haché, frites
ou Filet de poisson, frites
1 boule de glace

Nos plats sont faits maison et élaborés sur place a partir de produits bruts

Prix nets, service compris, 1VA 10% incluse

CARTE BLEUE a partir de 10€

Prévenez nous en cas d'intolérance a des aliments allergénes



